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1967 |ITALIANO

Grazie per aver acquistato il Cuocipappa multifunzione 7 in 1 Nuvita 1967. Leggi attentamente il
manuale prima dell'uso e conservalo per consultarlo in futuro.

AVVERTENZE: GENERALI IMPORTANTI

QUANDO SI UTILIZZANO ELETTRODOMESTICI ELETTRICI, SEGUIRE SEMPRE LE
PRECAUZIONI DI SICUREZZA DI SEGUITO RIPORTATE:

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Perevitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il corpo principale dell'apparecchio
inacqua o altri liquidi.

3. Questo apparecchio non é destinato all'uso da parte di persone (inclusi bambini) con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, a meno che non siano strettamente sorvegliate
ed istruite sull'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza. E
necessaria una supervisione attenta quando I'apparecchio viene usato vicino a bambini. |
bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

4. Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dalla presa quando non € in uso, prima di assemblare
o disassemblare le parti e prima di pulire. Per scollegarlo, afferrare la spina e toglierla dalla
presa. Non tirare mai il cavo. Lasciare raffreddare prima di montare o smontare le parti e
prima di pulire 'apparecchio.

5. Evitare il contatto con le parti in movimento.

6. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati, o se I'apparecchio ha
malfunzionamenti, & caduto o € danneggiato in qualsiasi modo. Contattare il rivenditore per
assistenza.

7. Non utilizzare all'aperto.

8. Non lasciare che il cavo di alimentazione penzoli dal piano di appoggio su cui si sta
lavorando, o che venga a contatto con superfici calde.

9. Laciotola in acciaio deve essere posizionata prima di sostituire le lame.

10. Lapparecchio e destinato a processare piccole quantita di cibo per il consumo immediato,
ed e particolarmente consigliato per la preparazione di alimenti per bambini. Non &
destinato a preparare grandi quantita di cibo in una sola volta.

11. Lapparecchio e destinato ad un uso domestico e non professionale. Un uso improprio
dell'apparecchio invalida la garanzia.

12. Tenere le mani e gli utensili lontani dalle lame mentre sono in movimento, per ridurre
il rischio di gravi lesioni alle persone o danni all'apparecchio da cucina. Si pud usare il
raschietto in dotazione, ma solo quando I'apparecchio e spento.

13. Tutte le lame sono affilate. Maneggiare con cura.

14. Per ridurre il rischio di lesioni, non mettere mai le lame sulla base senza prima posizionare
correttamente la ciotola in acciaio.



15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.
22.

Assicurarsi che il coperchio sia bloccato in modo sicuro prima di azionare I'apparecchio.

Non tentare di disattivare il meccanismo di blocco del coperchio, soprattutto quando
I'apparecchio ¢ in funzione.

Non riempire la ciotola oltre la linea di riempimento massimo (o capacita nominale) per
evitare il rischio di lesioni e fuoriuscite.

Non toccare le superfici calde. Usare le maniglie o pomelli dell'apparecchio.

L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.

Non posizionare I'apparecchio sopra o vicino ai fornelli accesi e gas o elettrici caldi, né in un
forno riscaldato.

Collegare sempre prima la spina all'apparecchio, poi inserire il cavo nella presa a muro.
Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

AVVERTENZE: PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO

© N oW

Non utilizzare uno sterilizzatore o un forno a microonde per disinfettare il contenitore
principale in vetro o qualsiasi parte dell'apparecchio. Lapparecchio é stato progettato solo
per uso domestico. Un uso improprio dell'apparecchio invalida la garanzia.

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile e piana e garantire uno spazio sufficiente
per evitare che l'eventuale vapore che si produce durante il funzionamento possa
danneggiare mobili in legno e altri oggetti.

Aggiungere sempre acqua prima di cuocere a vapore.

Evitare di far gocciolare purea o succo di frutta nel serbatoio dell'acqua per evitare che
il rivestimento della piastra riscaldante si ossidi a causa dell'acidita e della basicita degli
alimenti.

Evitare di spostare I'apparecchio durante l'uso.

Non inserire oggetti nellingresso dell'acqua o nell'uscita del vapore.

Non aggiungere acqua al serbatoio durante la cottura a vapore.

Controllare sempre la consistenza dell'alimento dopo la cottura e prima di proporla al
bambino.

| tempi medi di cottura a vapore sono circa 30 minuti. Se si desidera eseguire piu cotture
consecutive, e necessario attendere 30 minuti tra una cottura e l'altra, per permettere alla
piastra e al motore il naturale raffreddamento.

Non é consentito tritare ossa o frutta a guscio (comprese noci e noci di macadamia).

La funzione lame per tritare puo essere utilizzata solo per 15 secondi alla volta, sequiti da
una pausa di 10 secondi prima di ricominciare.

. Tenere presente & normale che alcuni alimenti possano macchiare le parti in plastica (carote,

zucca, zucchine, pomodori, spinaci, prugne, fragole etc.). Per evitare le macchie, assicurarsi
di pulire frequentemente il gruppo lame.

Fare attenzione quando si maneggiano le lame affilate durante lo svuotamento della ciotola
e la pulizia.



14. Fare attenzione quando si versano i liquidi caldi dopo la cottura
15. Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione prima di sostituire parti e accessori.

16. Per evitare il pericolo di folgorazione, non immergere in acqua la parte elettrica principale
del prodotto, il cavo o la spina.

CONTENUTO DELLA CONFEZIONE

1. Coperchio B E o

2. Lama anti-colica

3. Contenitore in acciaio

4. Bicchiere fisso in vetro adatto P
anche per la cottura

5. Timer T e

6. Tasti funzione ﬂ ‘.—ﬂ-

7. Setlame di miscelazione I

8. Spatolina n

PANNELLO DI CONTROLLO

TASTI FUNZIONE:

Per selezionare uno dei tasti funzione '—' '—' . '—' '—'
presente sul pannello di controllo, .—| .—' . .—| .—'
toccare delicatamente il tasto “mode”, un segnale - )

luminoso indica la funzione selezionata. Ad ogni
leggera pressione, la funzione cambia, passando
a quella successiva.

FUNZIONE COTTURA A VAPORE
MANUALE

Questa funzione permette di scegliere
tempi di cottura diversi da quelli preimpostati
e parte da un minimo di 15 min. Premendo
consecutivamente il tasto “timer” aumentera di
5 min per volta. Al termine della cottura, con questa funzione, le lame non si azioneranno in
automatico. Se si desidera frullare, impostarle manualmente.
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FUNZIONE LAME TIMER
@ In automatico propone un tempo predefinito di 1 min. Premendo successivamente il

tasto “timer’, € possibile modificare il tempo scegliendo tra 15 sec. - 30 sec. — 45 sec-
Selezionato il tempo desiderato, le lame iniziano a frullare automaticamente, senza la necessita
di mantenere premuto il tasto.

> FUNZIONE DI PULIZIA
¢¢ Con questa funzione si pulisce l'interno del bicchiere di cottura, dopo la preparazione di

brodo vegetale, frullati, zuppe e vellutale. Il ciclo dura 5 minuti durante il quale I'acqua si
riscalda a circa 70 gradi.

PROGRAMMI DI COTTURA

I programmi di cottura vengono proposti con tempi di cottura preimpostati e non modificabili.
Per personalizzare i tempi di cottura, scegliere la funzione di cottura a vapore manuale.

D)

CARNE PESCE FRUTTA CEREALI LEGUMI VERDURE

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30 min

Permette di programmare l'inizio della cottura in un secondo momento. Per attivare

questa funzione, sfiorare il tasto “mode” per attivare il dispositivo e successivamente il tasto
di“funzione cottura programmata”. Sul display apparira in automatico 30 min. Se si desidera
ritardare ulteriormente l'inizio di cottura, premere l'icona del “timer” per aumentare il tempo.

. FUNZIONE COTTURA PROGRAMMATA

TIMER
Ti permette di personalizzare il tempo di alcuni tasti funzione.

FUNZIONE LAME MANUALE
La funzione si attiva premendo l'icona e le lame funzionano solo mantenendo premuto il tasto.

PRIMO UTILIZZO

Pulire il bicchiere di cottura (4) con un panno umido senza pelucchi o una spugna non abrasiva.

Il contenitore per gli alimenti in acciaio (3) e le lame (2), (7) possono essere lavati
immergendoli in acqua e sapone per stoviglie e asciugati con un panno.

«  NOTA: Le lame sono affilate, fate attenzione a non tagliarvi.
« NOTA: Non immergere il corpo elettrico in acqua.
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PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO

PER CUOCERE A VAPORE E FRULLARE AUTOMATICAMENTE
(Preparazione di omogeneizzati)

1.
2.

Inserire 'acqua nel bicchiere di cottura (4), non superare il limite di 150 ml indicato.

Inserire il contenitore in acciaio (3) allinterno del bicchiere di cottura allineando il manico
con l'incavo, per posizionarlo nella sua sede.

Inserire la lama anti-colica (2) prima di aggiungere gli alimenti.

Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi prima di inserirli nel contenitore in acciaio. Gli alimenti
consigliati per la cottura a vapore sono: carne, pesce, legumi, cereali, verdure... Fare
attenzione a non superare il livello massimo indicato.

Chiudere con il coperchio (1). Chiudere bene il coperchio per attivare il sensore di
sicurezza. Se non e ben chiuso, apparira l'errore EG e I'apparecchio non entrera in funzione.

Collegare il cavo di alimentazione all'apparecchio e successivamente alla presa di corrente.

Per ogni funzione il display propone in automatico tempi di cottura preimpostati e non
modificabili. Per scegliere la funzione di cottura desiderata, basta sfiorare il tasto “mode’,
premere consecutivamente fino a che non si arriva alla funzione desiderata, la quale si
avviera automaticamente dopo 2 sec dalla selezione. Se si desidera modificare i tempi di
cottura proposti, scegliere la funzione “cottura a vapore’, il display ti proporra il tempo di

15 min., premendo consecutivamente il tasto “timer” si potra aumentare il tempo. Ad ogni
pressione il tempo aumenta di 5 min.

Se si & scelto un programma di cottura preimpostato, al termine I'apparecchio emettera

un segnale acustico di fine cottura e le lame entreranno in funzione automaticamente.
Diversamente, se si é scelto il programma di cottura manuale, si udira I'avviso sonoro di fine
cottura e se si desidera azionare le lame, bisognera procedere manualmente e scegliendo tra
la modalita: a) funzione lame timer o b) funzione lame manuale.

Facendo attenzione a non scottarsi, aprire il coperchio (1), sfilare il contenitore in acciaio
(3) tenendolo dal manico con il rivestimento in gomma e successivamente, sfilare le lame.
Aiutarsi con la spatolina (8) per versare il contenuto nel piatto.

Fase 1. Fase 2. Fase 3.



UTILIZZO DELLA DOPPIA LAMA DI MISCELAZIONE

La doppia lama di miscelazione e utile sia per
tritare che per la preparazione di deliziose
vellutate o zuppe.

MONTAGGIO DELLA DOPPIA LAMA

Prendere le lama (7) ed inserirla nella lama a
lunga flangia (7) facendo combaciare i due
triangoli. Ruotare la lama verso destra per

fissare e bloccare.

UTILIZZO DELLA DOPPIA LAMA PER TRITARE

Per utilizzare la doppia lama, togliere il coperchio (1) ed il contenitore in acciaio (3) e la lama
anti-colica (2) se presenti.

1.

Inserire la doppia lama precedentemente montata, infilandola lungo la colonna centrale
presente in mezzo al bicchiere (4) e premendola sul fondo per assicurarsi di fissarla
correttamente.

. Aggiungere gli alimenti che si desidera tritare (frutta, verdura, frutta secca) precedentemente

tagliati a piccoli pezzetti. (NON INTRODURRE carne o pesce nel bicchiere; per questi due
tipi di alimenti & necessario utilizzare il contenitore in acciaio).

. Chiudere il bicchiere: mettere il coperchio e bloccarlo, ruotandolo in senso orario.
. Awviare la miscelazione: scegli dal pannello delle funzioni, se attivare a) funzione lame timer

o b) funzione lame manuale.

. Altermine, aprire il coperchio, scollegare il cavo elettrico, sfilare le lame di miscelazione e

rimuovere gli alimenti tritati.

UTILIZZO DELLA DOPPIA LAMA PER LA PREPARAZIONE
DI VELLUTATE O ZUPPE

Inserire la doppia lama precedentemente montata, infilandola lungo la colonna centrale
presente in mezzo al bicchiere (4) e premendola sul fondo per assicurarsi di fissarla
correttamente.

. Aggiungere le verdure o legumi che si desidera cucinare, precedentemente tagliate a piccoli

pezzi. (NON INTRODURRE carne o pesce nel bicchiere; per questi due tipi di alimenti e
necessario utilizzare il contenitore in acciaio).

. Aggiungere I'acqua, in base alla quantita di verdure che si desidera cucinare, non superare il

livello massimo di 250 ml indicato nel serbatoio.
Chiudere il bicchiere: mettere il coperchio e bloccarlo ruotando in senso orario

. Attivare la funzione di cottura delle verdure dal pannello di controllo. Con questa funzione le

lame si azionano automaticamente al termine del ciclo di cottura.
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6. Per prolungare il ciclo di miscelazione, azionare le lame manualmente.

7. Altermine, scollegare il cavo elettrico, aprire il coperchio, sfilare le lame di miscelazione e
versare la vellutata nel piatto. Ci si pu aiutare con la spatolina, per pulire le pareti interne del
serbatoio.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Al termine di ogni ciclo di cottura e/o miscelazione, smontare e lavare i singoli componenti
in acqua e detergente per i piatti, ovvero il coperchio, lama anti-colica, contenitore in acciaio,
doppia lama di miscelazione e spatolina.

Questi componenti potranno essere lavati anche in lavastoviglie, ponendoli nel cestello
superiore, evitando cicli di lavaggio troppo intensivi.

NOTA: Non immergere il corpo elettrico in acqua.

NOTA: Alcuni alimenti come la carota, pomodoro... che contengono unelevata pigmentazione
colorata, possono macchiare la parte in plastica delle lame; & un processo normale che
determina solo una variazione estetica. Lapparecchio e tutte le parti che vengono a contatto
con il cibo sono sicure per la salute.

PULIZIA QUOTIDIANA

Prima di ogni pulizia, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente ed attendere che si
raffreddi.

Se si eseguono principalmente cicli di cotture a vapore, lavare separatamente i componenti

in acqua e detergente per i piatti, mentre per il bicchiere introdurre un po’d'acqua pulita
avvalendosi di una bottiglia o di una caraffa, sciacquare ed asciugare accuratamente l'interno del
bicchiere con un panno pulito ed asciutto.

PULIZIA PROFONDA

Prima di eseguire ogni pulizia profonda, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente, togliere
il coperchio e la doppia lama di miscelazione e lavarli accuratamente in acqua e detergente per
i piatti.

Nel caso, I'apparecchio venga utilizzato nella preparazione di vellutate, minestroni, zuppe etc...
utilizzando quindi il bicchiere per la cottura degli stessi, dopo aver svuotato il contenuto, inserire
un po'd‘acqua avvalendosi di una bottiglia o una caraffa, mescolare per sciacquare le pareti ed il
fondo dai residui. Vuotare il contenuto e riposizionare la doppia lama di miscelazione. Versare poi
250 ml di acqua pulita, chiudere con il coperchio, collegare I'apparecchio alla presa di corrente
ed azionare la funzione di pulizia automatica dal pannello di controllo. Il ciclo di pulizia profonda
ha una durata di 5 minuti, durante il quale I'acqua si riscalda fino a 70 °C e dopo qualche minuto
le lama di miscelazione iniziano a girare automaticamente per pulire tutto il bicchiere di cottura
fino alla parte superiore.

Al termine del ciclo di pulizia, togliere il coperchio e le doppie lame facendo attenzione a
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non scottarsi, successivamente versare I'acqua in un lavandino per eliminarla Se sul fondo del
serbatoio o lungo le pareti interne, sono presenti ancora residui, risciacquare ulteriormente
inserendo un po'd‘acqua avvalendosi sempre dell'aiuto di una bottiglia o di una caraffa NON
METTERE IL CORPO ELETTRICO SOTTO AL GETTO D’ACQUA CORRENTE per evitare che
I'acqua entri all'interno dei componenti elettrici che potrebbero danneggiarsi.

Asciugare l'interno del bicchiere con un panno asciutto e pulito. Lasciare il bicchiere aperto per
permettere una asciugatura completa.

MANUTENZIONE

Se il fondo del serbatoio presenta residui di calcare o residui di cibo incrostato, &
necessario rimuoverli per preservare le funzionalita del prodotto ed evitare che si danneggi
irreparabilmente.

Scollegare I'apparecchio prima di pulirlo. Non utilizzare il dispositivo durante il processo di
pulizia. Per la rimozione del calcare, ti consigliamo di utilizzare aceto bianco di alcol oppure
acido citrico o succo di limone

Procedimento: Mescolare 50 ml di aceto bianco di alcol con 50 ml di acqua naturale oppure
sciogliere una dose di acido citrico in 200 ml di acqua fredda o 100 ml di succo di limone. Versare
la soluzione preferita nel bicchiere. Lasciare agire la soluzione solo il tempo necessario per
rimuovere il calcare; evitare un tempo prolungato oltre il necessario.

Al termine della pulizia, rimuovere la soluzione, risciacquare accuratamente il dispositivo
inserendo un po'di acqua pulita, avendo cura di non bagnare le parti elettriche.

Asciugare con un panno asciutto. Lasciare il bicchiere aperto per permettere una asciugatura
completa.

CARATTERISTICHE TECNICHE

Tensione / frequenza nominale 220-240V (50-60Hz)
Potenza di riscaldamento 400 W

Potenza di miscelazione 100 W

Dimensione del prodotto 114 x 275 mm

Peso 1470 gr

Si consiglia di utilizzare I'apparecchio in ambienti chiusi, temperatura ambiente ideale tra 14°C
e 30°C.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ERRORE CAUSA

it .

('l ‘ Tappo non chiuso correttamente.

i\ .

[y | Mancanza d'acqua con funzione cottura.

I— '—= Problema meccanico (es. lama incastrata, esubero di cibo

che fuori esce in fase di cottura, surriscaldamento).

GARANZIA - TERMINI E CONDIZIONI

Questo prodotto gode di una garanzia di 24 mesi sui difetti di fabbricazione, a partire dalla data
di acquisto (scontrino o ricevuta). La garanzia di 24 mesi non copre i danni causati dal consueto
uso degli accessori 0 ‘materiale di consumo” (ad esempio, le batterie, le testine o le parti soggette
ad usura). Le batterie godono di una garanzia di 6 mesi. La garanzia legale di 24 mesi non &
valida qualora: 1. Il prodotto ha subito danni estetici dovuti ad un uso improprio non conforme
alle istruzioni contenute nel manuale. 2. Questo prodotto é stato modificato e/o manomesso. 3.
La causa del mal funzionamento ¢ dovuta alla scarsa manutenzione dei singoli componenti e/o
accessori e/o forniture (es. ossidazione e/o immersione in acqua o altri liquidi delle parti elettriche,
residui che bloccano il sensore, perdita di liquido corrosivo dalle batterie, ...). Sono inoltre
esclusi dalla garanzia legale di 24 mesi: 1.1 costi relativi alla sostituzione e/o riparazione di parti
soggette ad usura o costi per la manutenzione ordinaria del prodotto. 2. | costi e i rischi connessi al
trasporto del prodotto da e verso il negozio dove é stato acquistato o centro di raccolta altrimenti
autorizzato a ricevere i prodotti in garanzia. 3. Causa da danni derivanti da un'errata installazione
o da uso improprio o non in conformita con le istruzioni del manuale. 4. Danni dovuti a calamita
naturali, cadute o urti accidentali e condizioni avverse non compatibili con il prodotto. 5. Difetti
che hanno un effetto trascurabile sulle prestazioni del prodotto. Il produttore, distributore e tutte
le parti coinvolte nella vendita del prodotto non si assumono alcuna responsabilita per perdite
e danni economici di qualsiasi malfunzionamento del prodotto. In base alla normativa vigente,
il produttore, distributore e tutte le parti coinvolte nella vendita non rispondono in nessun caso
per danni, vizi compresi, quelli diretti, indiretti, perdita di reddito netto, perdita di risparmi e
danni aggiuntivi e altri dettagli conseguenze che vanno al di la dei danni causati dalla violazione
della garanzia, contratto, responsabilita oggettiva, illecito o per altre cause, derivanti dall'uso o
dallimpossibilita di utilizzare il prodotto e / o documenti cartacei ed elettronici, compresa la
mancanza di servizio. Per ulteriori informazioni sul servizio di assistenza, consultare le Condizioni
diVendita del sito www.nuvitababy.com
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1967 ESPANOL

Gracias por comprar el cocedor de alimentos para bebés multifuncional 7 en 1 Nuvita 1967. Lea
atentamente el manual antes de usarlo y consérvelo para consultarlo en el futuro.

ADVERTENCIAS: IMPORTANTE GENERAL

CUANDO UTILICE APARATOS ELECTRICOS, SIGA SIEMPRE LAS PRECAUCIONES DE

SEGURIDAD A CONTINUACION:

1. Leatodas las instrucciones.

2. Paraevitar el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el cuerpo principal del aparato en
agua u otros li-quidos.

3. Este aparato no estd disefado para que lo utilicen personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, a menos que estén estrictamente
supervisadas e instruidas sobre el uso del aparato por una persona responsable de su
seguridad. Se requiere una estrecha supervision cuando el aparato se utiliza cerca de nifios.
Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

4. Apague el aparato y desenchufelo del tomacorriente cuando no esté en uso, antes de
montar o des-montar piezas y antes de limpiarlo. Para desenchufar, agarre el enchufe y
retirelo del tomacorriente. Nunca tire del cable. Deje enfriar antes de montar o desmontar
piezas y antes de limpiar el aparato.

5. Evite el contacto con las piezas moviles.

6. No utilice el aparato si el cable o el enchufe estdn danados, o si el aparato no funciona
correctamente, se ha caido o estd dafiado de alguna manera. Péngase en contacto con su
distribuidor para obtener ayuda.

7. No utilizar al aire libre.

8. No permita que el cable de alimentacién cuelgue de la superficie en la que esté trabajando
ni entre en contacto con superficies calientes.

9. Sedebe colocar el recipiente de acero antes de reemplazar las cuchillas.

10. El aparato estd disefado para procesar pequenas cantidades de alimentos para consumo
inmediato y estd especialmente recomendado para la preparacion de papillas. No estd
pensado para preparar gran-des cantidades de comida a la vez.

11. Elaparato esta destinado al uso doméstico y no profesional. El uso inadecuado del aparato
anula la garantfa.

12. Mantenga las manos y los utensilios alejados de las cuchillas mientras estdn en movimiento,
para redu-cir el riesgo de lesiones graves a las personas o dafos al aparato de cocina. Puede
utilizar el raspador suministrado, pero sélo cuando el aparato esté apagado.

13. Todas las cuchillas estdn afiladas. Tratar con cuidado.

14. Para reducir el riesgo de lesiones, nunca cologue las cuchillas en la base sin antes colocar
correcta-mente el recipiente de acero.
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15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.
22.

Asegurese de que la tapa esté bien cerrada antes de utilizar el aparato.

No intente desactivar el mecanismo de bloqueo de la tapa, especialmente cuando el
aparato esté en funcionamiento.

No llene el recipiente mas alla de la Iinea de llenado maximo (o capacidad nominal) para
evitar el riesgo de lesiones y derrames.

No toque superficies calientes. Utilice las manijas o perillas del aparato.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar incendios,
descargas eléctricas o lesiones personales.

No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa eléctrica o de gas caliente encendida, ni
en un horno caliente.

Conecte siempre primero el enchufe al aparato y luego inserte el cable en la toma de pared.
No utilice el aparato para fines distintos a los previstos.

ADVERTENCIAS: ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO

»

© N oW

13.
14.

No utilice un esterilizador ni un horno microondas para desinfectar el recipiente de vidrio
principal ni ninguna parte del aparato. El aparato ha sido disefiado Unicamente para uso
doméstico. El uso inadecuado del aparato anula la garantia.

Coloque el aparato sobre una superficie estable y plana y deje suficiente espacio para evitar
que el vapor producido durante el funcionamiento darie los muebles de madera y otros
ob-jetos.

Siempre agregue agua antes de cocinar al vapor.

Evite gotear puré o jugo de frutas en el tanque de agua para evitar que el revestimiento de
la placa calefactora se oxide debido a la acidez y basicidad de los alimentos.

Evite mover el aparato durante su uso.

No introduzca objetos en la entrada de agua ni en la salida de vapor.

No agregue agua al tanque mientras cocina al vapor.

Compruebe siempre la consistencia de los alimentos después de cocinarlos y antes de
ofrecérselos al nifio.

Los tiempos medios de coccion al vapor son de aproximadamente 30 minutos. Si se desea
realizar varias cocciones consecutivas, es necesario esperar 30 minutos entre una coccién y
otra, para permitir que la placa y el motor se enfrien de forma natural.

No se permite triturar huesos ni nueces (incluidas nueces y nueces de macadamia).

La funcion de cuchilla picadora solo se puede utilizar durante 15 segundos seguidos de una
pausa de 10 segundos antes de comenzar de nuevo.

. Ten en cuenta que es normal que algunos alimentos puedan manchar las partes de plastico

(zanahorias, calabaza, calabacines, tomates, espinacas, ciruelas, fresas etc.). Para evitar
manchas, asegurese de limpiar el conjunto de cuchillas con frecuencia.

Tenga cuidado al manipular cuchillas afiladas al vaciar el recipiente y limpiarlo.
Tenga cuidado al verter liquidos calientes después de cocinar

12



15. Apague el aparato y desconéctelo de la fuente de alimentacién antes de reemplazar piezas
y accesorios.
16. Para evitar el riesgo de electrocucion, no sumerja en agua la parte eléctrica principal del
producto, el cable o el enchufe.
CONTENIDO DEL PAQUETE
1. Cubrir B E o
2. Cuchillas anticdlicos
3. Contenedor de acero
4. Vaso de cristal fijo también
apto para cocinar. l
5. Minutero T e
6. Teclas de funcién ﬂ ‘.—ﬂ-
7. Juego de cuchillas para
mezclar
. pu
8. Espatula
PANEL DE CONTROL
TECLAS DE FUNCION:
Para seleccionar una de las teclas de '—' '—' . '—' '—'
funcién en el panel de control, toque .—| .—' . .—| .—'
suavemente la tecla” modo* una senal luminosa e e

indica la funcion seleccionada. Con cada
pulsacion de luz, la funcion cambia, pasando a
la siguiente.

de coccién diferentes a los preestablecidos y
parte de un minimo de 15 minutos. Al presionar

FUNCION DE COCCION MANUAL AL
VAPOR

Esta funcion permite elegir tiempos

el botén “temporizador” consecutivamente,
aumentara 5 minutos a la vez. Al finalizar la coccién, con esta funcién las cuchillas no se
activardn automaticamente. Si desea mezclar, configurelos manualmente.

13



FUNCION TEMPORIZADOR DE HOJA

@ Propone autométicamente un tiempo predeterminado de 1 minuto. Pulsando
posteriormente el botén del “temporizador” podremos cambiar el tiempo eligiendo
entre 15 seg. - 30 seg. - 45 seg- Una vez seleccionado el tiempo deseado, las cuchillas
comienzan a licuar autométicamente, sin necesidad de mantener pulsado el boton.

.)) FUNCION DE LIMPIEZA
< Con esta funcion se limpia el interior del vaso de coccién después de preparar caldos de
verduras, batidos, sopas y cremas. El ciclo dura 5 minutos durante los cuales el agua se
calienta hasta unos 70 grados.

PROGRAMAS DE COCINA

Los programas de coccion se ofrecen con tiempos de coccidn preestablecidos y no modificables.
Para personalizar los tiempos de coccion, elija la funcion de coccion al vapor manual.

D) ™ | (@

CARNE PEZ FRUTA CEREALES | LEGUMBRES | VERDURAS

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30 min

. FUNCION DE COCCION PROGRAMADA

Le permite programar el inicio de la coccién en un momento posterior. Para activar esta

funcion, toque el botén“ modo “ para activar el dispositivo y luego el botén “funcién
de coccién programada’ Automaticamente aparecerd 30 min en la pantalla. Si desea retrasar
aun mas el inicio de la coccién, presione el icono” temporizador " para aumentar el tiempo.

TEMPORIZADOR
Le permite personalizar la sincronizacion de algunas teclas de funcion.

A FUNCION MANUAL DE LA CUCHILLA

La funcion se activa presionando el icono y las cuchillas solo funcionan manteniendo
presionado el boton.

ESTRENO

Limpie el cristal de coccion (4) con un pafio himedo y sin pelusa o una esponja no abrasiva.

El recipiente de acero para alimentos (3) y las cuchillas (2), (7) se pueden lavar sumergiéndolos
en aguay jabon para platos y secandolos con un pafio.

« NOTA: Las cuchillas estan afiladas, tenga cuidado de no cortarse.
« NOTA: No sumerja el cuerpo eléctrico en agua.
14



ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO

PARA COCINAR Y MEZCLAR AUTOMATICAMENTE
(Preparacion de papillas)

1.
2.

Vierta el agua en el vaso de coccion (4), no supere el limite indicado de 150 ml.

Introducir el recipiente de acero (3) en el interior del vaso de coccidn, alineando el asa con el
hueco, para posicionarlo en su asiento.

Inserte la cuchilla anticélico (2) antes de afadir alimentos.

Corte los alimentos en trozos pequefos antes de colocarlos en el recipiente de acero. Los
alimentos re-comendados para cocinar al vapor son: carnes, pescados, legumbres, cereales,
verduras... Tenga cui-dado de no superar el nivel méaximo indicado.

Cerrar con la tapa (1). Cierre bien la tapa para activar el sensor de seguridad. Si no se
cierra correc-tamente aparecerd el error EQ'y el aparato no funcionara.

Conecte el cable de alimentacion al aparato y luego a la toma de corriente.

Para cada funcion, la pantalla sugiere automaticamente tiempos de coccién preestablecidos
y no modi-ficables. Para elegir la funcién de coccion deseada, basta con tocar el botén
“modo ", presionar conse-cutivamente hasta llegar a la funcion deseada, que se iniciard
automaticamente 2 segundos después de la seleccion. Si desea cambiar los tiempos de
coccion propuestos, elija la funcién” coccidn al vapor ', el display le mostrard un tiempo

de 15 minutos, pulsando el botén “ temporizador " consecutivamente podrd aumentar el
tiempo. Con cada pulsacion el tiempo aumenta en 5 minutos.

Si has elegido un programa de coccidn preestablecido, al finalizar el aparato emitird una
sefal acusti-ca de final de coccién y las cuchillas comenzaran a funcionar automaticamente.
En caso contrario, si has elegido el programa_de coccién manual, escucharas el aviso
acustico de fin de coccién y si quieres accionar las cuchillas tendras que proceder
manualmente y elegir entre los modos: a) funcion tempo-rizador cuchillas o b) cuchilla
manual funcion.

Con cuidado de no quemarse, abra la tapa (1), retire el recipiente de acero (3) sujetdndolo

por el asa con el revestimiento de goma y luego retire las cuchillas. Utilice la espatula (8)
para verter el contenido en el recipiente.

e—>

Fase 1. Fase 2.



USO DE LA DOBLE CUCHILLA MEZCLADORA

La doble paleta mezcladora es Util tanto para
picar como para preparar deliciosas veloutés
0 sopas.

MONTAJE DE LA DOBLE HOJA

Tome la hoja (7) e insértela en la hoja de
brida larga (7) haciendo coincidir los dos
tridngulos. Gire la hoja hacia la derecha para

asegurarla y bloquearla.

USO DE LA DOBLE CUCHILLA PARA CORTAR

Para utilizar la doble cuchilla, retire la tapa (1) y el recipiente de acero (3) y la cuchilla anticélico
(2) si la hubiera.

1.

Introducir la doble hoja previamente montada, introduciéndola a lo largo de la columna
central en el medio del cristal (4) y presionando en la parte inferior para asegurarse de que
quede correctamente fijada.

. Anade los alimentos que quieras picar (fruta, verdura, frutos secos) previamente cortados en

trozos pequenos. (NO COLOCAR carnes ni pescados en el vaso; para estos dos tipos de
alimentos es necesario utilizar el recipiente de acero).

. Cerrar el vaso: poner la tapa y cerrarla girdndola en el sentido de las agujas del reloj.
. Comenzar a mezclar: elija en el panel de funciones si desea activar a) la funcion de cuchillas

con temporizador o b) la funcién de cuchillas manual.

Una vez terminado, abre la tapa, desconecta el cable eléctrico, retira las cuchillas
mezcladoras y retira la comida picada.

USO DE LA DOBLE CUCHILLA PARA LA PREPARACION DE
TERCIOPELOS O SOPAS

Introducir la doble hoja previamente montada, introduciéndola a lo largo de la columna
central en el medio del cristal (4) y presionando en la parte inferior para asegurarse de que
quede correctamente fija-da.

. Anade las verduras o legumbres que quieras cocinar, previamente cortadas en trozos

pequenos. (NO COLOCAR carnes ni pescados en el vaso; para estos dos tipos de
alimentos es necesario utilizar el recipiente de acero).

. Anade agua, en funcién de la cantidad de verduras que quieras cocinar, no superes el nivel

méximo de 250 ml indicado en el deposito.
Cerrar el vaso: poner la tapa y bloguearla girdndola en el sentido de las agujas del reloj.

. Activa la funcion de coccion de verduras desde el panel de control. Con esta funcién las

cuchillas se ac-tivan automaticamente al final del ciclo de coccién.
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6. Para extender el ciclo de mezclado, opere las cuchillas manualmente.

7. Una vez terminado, desconecta el cable eléctrico, abre la tapa, retira las paletas de batidora y
vierte la ve-louté en el plato. Puedes utilizar la espatula para limpiar las paredes internas del
tanque.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Al final de cada ciclo de coccién y/o mezclado, desmonte y lave los componentes individuales
en agua y detergente para platos, es decir, la tapa, la cuchilla anticdlico, el recipiente de acero, la
doble cuchilla mezcladora y la espétula.

Estos componentes también se pueden lavar en el lavavajillas, colocandolos en el cesto superior,
evitando ciclos de lavado demasiado intensivos.

NOTA: No sumerja el cuerpo eléctrico en agua.

NOTA: Algunos alimentos como la zanahoria, el tomate... que contienen una alta pigmentacion
de color, pueden manchar la parte plastica de las cuchillas; es un proceso normal que sélo
determina una variacion estética. El aparato y todas las piezas que entran en contacto con los
alimentos son seguros para su salud.

LIMPIEZA DIARIA

Antes de limpiarlo, desenchufe el aparato de la toma de corriente y espere a que se enfrie.

Si realizas principalmente ciclos de coccion al vapor, lava los componentes por separado en
agua y detergente, mientras que para el vaso introduce un poco de agua limpia a través de una
botella o jarra, enjuaga y seca cuidadosamente el interior del vaso con un pafo limpio y seco.

LIMPIEZA PROFUNDA

Antes de realizar cualquier limpieza profunda, desenchufe el aparato de la toma de corriente,
retire la tapa y la doble paleta batidora y ldvelos bien con agua y lavavajillas.

Si el aparato se utiliza para la preparacion de cremas, minestrones, etc... entonces utilizando el
vaso para cocinarlas, después de haber vaciado el contenido, afiadir un poco de agua con una
botella o garrafa, mezclar para enjuagar las paredes y fondo de residuos. Vacie el contenido y
vuelva a colocar la doble paleta mezcladora. Luego vierta 250 ml de agua limpia, cierre la tapa,
conecte el aparato a la toma de corriente y active la funcion de limpieza automatica desde

el panel de control. El ciclo de limpieza profunda tiene una duracion de 5 minutos, durante

los cuales el agua se calienta hasta 70°C y después de unos minutos las paletas mezcladoras
comienzan a girar automaticamente para limpiar todo el vaso de coccién hasta la parte superior.

Al final del ciclo de limpieza, retire la tapa y las dobles cuchillas, teniendo cuidado de no
quemarse al verter el agua de limpieza que se va a desechar si aiin quedan residuos en el fondo
del tanque o en las paredes internas. enjuagar mas introduciendo un poco de agua, utilizando
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siempre una botella o jarra NO COLOCAR EL CUERPO ELECTRICO DEBAJO DEL CHORRO DE
AGUA para evitar que el agua entre en los componentes eléctricos y pueda danarlos.

Seca el interior del vaso con un pafo limpio y seco. Dejar el vaso abierto para permitir un secado
completo.

MANTENIMIENTO

MANTENIMIENTO

Si el fondo del deposito presenta residuos de cal o restos de comida incrustados, es necesario
retirarlos para preservar la funcionalidad del producto y evitar que sufra dafos irreparables.
Desenchufe el aparato antes de limpiarlo. No utilice el dispositivo durante el proceso de
limpieza. Para eliminar la cal recomendamos utilizar vinagre de alcohol blanco o acido citrico o
zumo de limon.

Procedimiento: Mezclar 50 ml de vinagre de alcohol blanco con 50 ml de agua corriente o
disolver una dosis de acido citrico en 200 ml de agua fria 0 100 ml de zumo de limén. Vierta su
solucion preferida en el vaso. Dejar actuar la solucién sélo el tiempo necesario para eliminar la
cal; evitar tiempos prolongados mas alld de lo necesario.

Después de la limpieza, retire la solucion, enjuague bien el dispositivo introduciendo un poco de
agua limpia, teniendo cuidado de no mojar las partes eléctricas.

Secar con un pafo seco. Dejar el vaso abierto para permitir un secado completo.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Tension/frecuencia nominal 220-240V (50-60 Hz)
Potencia de calefaccion 400W

Poder de mezcla 100W

Tamaro del producto 114x275mm

Peso 1.470 gramos

Recomendamos utilizar el aparato en interiores, temperatura ambiente ideal entre 14°Cy 30°C.



SOLUCION DE PROBLEMAS

ERROR CAUSA

:— : = La tapa no esté cerrada correctamente.

i\ iy y

[y | Falta de agua con funcién de coccion.

il Problema mecdnico (por ejemplo, cuchilla atascada,
[ | exceso de comida que se derrama durante la coccion,

sobrecalentamiento).

GARANTIA - TERMINOS Y CONDICIONES

Este producto tiene garantia de 24 meses contra defectos de fabricacion, a partir de la fecha
de compra (recibo o recibo). La garantia de 24 meses no cubre los dafios causados por el
uso habitual de accesorios o “consumibles” (por ejemplo, baterias, cabezales o piezas sujetas
a desgaste). Las baterias tienen una garantia de 6 meses. La garantia legal de 24 meses no
tiene validez si: 1. El producto ha sufrido danos estéticos por un uso inadecuado que no se
ajusta a las instrucciones contenidas en el manual. 2. Este producto ha sido modificado y/o
manipulado. 3. La causa del mal funcionamiento se debe a un mantenimiento deficiente de los
componentes individuales y/o accesorios y/o suministros (por ejemplo, oxidacion y/o inmersion
en agua u otros liquidos de las partes eléctricas, residuos que bloguean el sensor, fugas de
liquido corrosivo de las baterfas, ...). También quedan excluidos de la garantia legal de 24
meses: 1. Gastos relativos a la sustitucion y/o reparacion de piezas sujetas a desgaste o costes
de mantenimiento ordinario del producto. 2. Los costos y riesgos asociados con el transporte
del producto hacia y desde la tienda donde fue comprado o centro de acopio autorizado de
otro modo para recibir los productos bajo garantfa. 3. Causado por dafos resultantes de una
instalacion incorrecta o un uso inadecuado o no de acuerdo con las instrucciones del manual.
4. Danos por desastres naturales, caidas o impactos accidentales y condiciones adversas no
compatibles con el producto. 5. Defectos que tienen un efecto insignificante en el rendimiento
del producto. El fabricante, distribuidor y todas las partes involucradas en la venta del producto
no asumen ninguna responsabilidad por pérdidas y dafos econémicos derivados de cualquier
mal funcionamiento del producto. Segun la legislacién vigente, el fabricante, el distribuidor y
todas las partes involucradas en la venta no son responsables bajo ninguna circunstancia de los
danos, incluidos defectos, directos, indirectos, pérdida de ingresos netos, pérdida de ahorros y
darfos adicionales y otras consecuencias detalladas que van mas alld de los dafios. causado por
incumplimiento de garantia, contrato, responsabilidad estricta, agravio u otras causas, resultantes
del uso o laimposibilidad de usar el producto y/o documentos en papel y electronicos, incluida la
falta de servicio. Para mas informacion sobre el servicio de asistencia consulte las Condiciones de
Venta del sitio web www.nuvitababy.com
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1967 ENGLISH

Thank you for purchasing the Nuvita 1967 7-in-1 Multifunction Baby Food Maker. Please read the
manual carefully before use and keep it for future reference.

WARNINGS: GENERAL INFORMATION

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, ALWAYS FOLLOW THE SAFETY PRECAUTIONS
BELOW:

1. Read all instructions.

2. Toavoid the risk of electric shock, do not immerse the main body of the appliance in water
or other liquids.

3. This appliance is not intended for use by individuals with reduced physical, sensory,
or mental capabilities, including children, unless supervised or instructed by someone
responsible for their safety. Close supervision is necessary when the appliance is used near
children. Children should be monitored to ensure they do not play with the appliance.

4. Switch off and unplug the appliance when not in use, before assembling or disassembling
parts, and before cleaning. To unplug, grasp the plug and remove it from the socket. Never
pull the cord.

5. Avoid contact with moving parts.

6. Do not operate the appliance if it has a damaged cord or plug, or if the appliance
malfunctions, has been dropped or damaged in any manner. Contact your dealer for
assistance.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let the power cord hang over the surface you are working on or come into contact
with hot surfaces.

9. The steel bowl must be placed before replacing the blades.

10. The appliance is intended to process small quantities of food for immediate consumption
and is particularly recommended for the preparation of baby food. It is not intended to
prepare large quantities of food at one time.

11. The appliance is intended for domestic and non-professional use. Improper use of the
appliance will void the warranty.

12. Keep hands and utensils away from the moving blades to reduce the risk of serious injury to
persons or damage to the kitchen appliance. The scraper provided may be used, but only
when the appliance is switched off.

13. All blades are sharp. Handle with care.

14. To reduce the risk of injury, never place the blades on the base without first placing the steel
bowl correctly.

15. Make sure the lid is securely locked before operating the appliance.
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16.

17.
18.
19.

20.
21.
22.

Do not attempt to disable the lid locking mechanism, especially when the appliance is in
operation.

Do not fill bowl past the maximum fill line (or rated capacity) to avoid risk of injury and spills.
Do not touch hot surfaces. Use the appliance handles or knobs.

The use of accessories not recommended by the manufacturer may cause fire, electric
shock or injury to persons.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
Always connect the plug to the appliance first, then insert the cord into the wall socket.
Do not use the appliance for purposes other than those intended.

WARNINGS: BEFORE USING THE PRODUCT

»

O o N o

10.
1.

13.
14.
15.

Do not use a sterilizer or microwave to disinfect the main glass container or any part of the
appliance. The appliance is designed for household use only. Improper use of the appliance
will void the warranty.

Place the appliance on a stable, flat surface and ensure there is sufficient space to prevent
any steam produced during operation from damaging wooden furniture and other objects.

Always add water before steaming.

Avoid dripping puree or fruit juice into the water tank to prevent damage to the heating
plate due to the acidity or alkalinity of the food.

Avoid moving the appliance during use.

Do not insert objects into the water inlet or steam outlet.

Do not add water to the tank during steaming.

Always check the consistency of the food after cooking and before offering it to the child.
The average steam cooking time is about 30 minutes. If you want to cook multiple batches,
wait 30 minutes between each cooking session to allow the heating plate and motor to
cool down naturally.

Do not chop bones or tree nuts (including walnuts and macadamia nuts).

When using the chopping blade function, operate it for no more than 15 seconds at a time,
followed by a 10-second pause before starting again.

. Please note that it is normal for some foods to stain the plastic parts (carrots, squash,

courgettes, tomatoes, spinach, plums, strawberries etc.). To avoid stains, be sure to clean the
blade assembly frequently.

Use caution when handling the sharp blades when emptying the bowl and cleaning.
Be careful when pouring hot liquids after cooking.

Switch off the appliance and unplug it from the power supply before replacing parts and
accessories.

. To avoid the risk of electric shock, do not immerse the main electrical part of the product,

the cord or the plug in water.
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PACKAGE CONTENTS

1. Cover E o
2. Anti-colic blade
3. Stainless steel container
4. Fixed glass container also
suitable for cooking -
5. Timer a
6. Function keys D |.—ﬁ-
7. Mixing blade set -
8. Spatula o
CONTROL PANEL

FUNCTION KEYS:
® | Toselect one of the function keys on the
control panel, gently touch the ‘mode " |—| '-' . |—| '-
key, a light signal indicates the selected function. |-| .-' . )

With each light press, the function changes, -
moving on to the next one.

MANUAL STEAM COOKING
FUNCTION

This function allows you to choose
cooking times other than the preset ones
and starts from a minimum of 15 minutes. By
consecutively pressing the “timer” button it will
increase by 5 minutes at a time. At the end of
cooking, with this function, the blades will not
activate automatically. If you want to blend, set them manually.

TIMER BLADE FUNCTION
e‘% It automatically proposes a default time of 1 min. By subsequently pressing the “timer”

button, it is possible to change the time by choosing between 15 sec. - 30 sec. — 45 sec.
Once the desired time has been selected, the blades begin blending automatically, without the
need to hold down the button.

22



) CLEANING FUNCTION
% | With this function you can clean the inside of the cooking glass container, after

preparing vegetable broth, smoothies, soups and velouté. The cycle lasts 5 minutes
during which the water heats up to about 70 degrees.

COOKING PROGRAMS

The cooking programs are offered with pre-set and non-modifiable cooking times. To customize
the cooking times, choose the manual steam cooking function.

B &N @

MEAT FISH FRUIT CEREALS LEGUMES VEGETABLES

31 min 17 min 25min 30 min 43 min 30 min

PROGRAMMED COOKING FUNCTION
Allows you to program the start of cooking at a later time. To activate this function,

touch the “mode” button to activate the device and then the “programmed cooking
function”button. 30 min will automatically appear on the display. If you want to further delay
the start of cooking, press the “timer”icon to increase the time.

+ TIMER
Allows you to customize the timing of some function keys.

3y | MANUAL BLADE FUNCTION
The function is activated by pressing the icon and the blades only work by holding

down the button.

FIRST TIME USE

Clean the cooking glass (4) with a damp, lint-free cloth or a non-abrasive sponge.

The steel food container (3) and the blades (2), (7) can be washed by immersing them in water
and dish soap and dried with a cloth.

«  NOTE: The blades are sharp, be careful not to cut yourself.
« NOTE: Do not immerse the electrical body in water.
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BEFORE USING THE PRODUCT

FOR STEAM COOKING AND BLENDING AUTOMATICALLY
(Preparation of baby food)

1.
2.

Place the water in the cooking glass (4), do not exceed the indicated limit of 150 ml.

Insert the steel container (3) inside the cooking glass, aligning the handle with the recess, to
position it in its seat.

. Insert the anti-colic blade (2) before adding food.
. Cut the food into small pieces before placing it in the steel container. The foods

recommended for steam cooking are meat, fish, legumes, cereals, vegetables. .. Be careful
not to exceed the maximum lev-el indicated.

. Close with the lid (1). Close the lid tightly to activate the safety sensor. If it is not closed

tightly, the EQ error will appear, and the appliance will not operate.
Connect the power cord to the appliance and then to the electrical outlet.

. For each function, the display automatically suggests pre-set and non-modifiable cooking

times. To choose the desired cooking function, simply touch the “mode” button, press
consecutively until you reach the desired function, which will start automatically 2 seconds
after selection. If you want to change the proposed cooking times, choose the “steam
cooking"function, the display will suggest a time of 15 minutes, by consecutively pressing
the “timer” button you can increase the time. Each press increases the time by 5 minutes.

. If you have chosen a preset cooking program, at the end the appliance will emit an end-of-

cooking beep, and the blades will start working automatically. Otherwise, if you have chosen
the manual cooking program, you will hear the end-of-cooking beep and if you want to
activate the blades, you will have to proceed manually and choose between the following
modes: a) timer blade function or b) manual blade function.

. Taking care not to burn yourself, open the lid (1), remove the steel container (3) holding it by

the handle with the rubber coating

Step 1. Step 2. Step 3. Step 4.
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USING THE DOUBLE MIXING BLADE

The double mixing blade is useful for both
chopping and preparing delicious cream
Soups.

ASSEMBLING THE DOUBLE BLADE

Take the blade (7) and insert it into the long
flange blade (7) matching the two triangles.
Rotate the blade to the right to secure and
lock.

USING THE DOUBLE BLADE FOR CHOPPING

To use the double blade, remove the lid (1) and the steel container (3) and the anti-colic blade

(2) if present.

1. Insert the previously assembled double blade, inserting it along the central column in the
middle of the glass (4) and pressing it on the bottom to ensure it is fixed correctly.

2. Add the foods you want to chop (fruit, vegetables, dried fruit) previously cut into small
pieces. (DO NOT INTRODUCE meat or fish into the glass; for these two types of foods, it
is necessary to use the steel container).

3. Close the glass: put the lid on and lock it by turning it clockwise.

4. Start mixing: choose from the functions panel whether to activate a) timer blade function or
b) manual blade function.

5. Once finished, open the lid, unplug the power cord, remove the mixing blades and remove
the chopped food.

USING THE DOUBLE BLADE TO PREPARE CREAM SOUPS OR SOUPS

1. Insert the previously assembled double blade, inserting it along the central column in the
middle of the glass (4) and pressing it on the bottom to ensure it is fixed correctly.

2. Add the vegetables or legumes you want to cook, previously cut into small pieces. (DO NOT
INTRODUCE meat or fish into the glass; for these two types of food, it is necessary to
use the steel container).

3. Add water, depending on the quantity of vegetables you want to cook, do not exceed the
maximum level of 250 ml indicated on the tank.

4. Close the glass: put the lid on and lock it by turning it clockwise

5. Activate the vegetable cooking function from the control panel. With this function the
blades are activat-ed automatically at the end of the cooking cycle.

6. To extend the mixing cycle, operate the blades manually.

7. When finished, unplug the electric cord, open the lid, remove the mixing blades and pour
the cream into the dish. You can use the spatula to clean the inside walls of the tank.
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CLEANING AND MAINTENANCE

At the end of each cooking and/or mixing cycle, disassemble and wash the individual
components in water and dish detergent, i.e. the lid, anti-colic blade, steel container, double
mixing blade and spatula.

These components can also be washed in the dishwasher, placing them in the top rack, avoiding
overly intensive washing cycles.

NOTE: Do not immerse the electrical body in water.

NOTE: Some foods such as carrots, tomatoes... which contain a high level of coloured
pigmentation, can stain the plastic part of the blades; this is a normal process that only causes
an aesthetic change. The appliance and all parts that come into contact with food are safe for
health.

DAILY CLEANING

Before cleaning, unplug the appliance from the power outlet and wait for it to cool down.

If you mainly perform steam cooking cycles, wash the components separately in water and
dishwashing liquid, while for the glass, add a little clean water using a bottle or jug, rinse and dry
the inside of the glass thoroughly with a clean, dry cloth.

DEEP CLEANING

Before performing any deep cleaning, unplug the appliance from the power outlet, remove the
lid and the double mixing blade and wash them thoroughly in water and dish soap.

In case, the appliance is used to prepare cream soups, minestrone soups, soups etc. ... using the
glass to cook them, after emptying the contents, add a little water using a bottle or a jug, mix
to rinse the walls and the bottom of the residues. Empty the contents and replace the double
mixing blade. Then pour 250 ml of clean water, close with the lid, connect the appliance to the
power outlet and activate the automatic cleaning function from the control panel. The deep
cleaning cycle lasts 5 minutes, during which the water heats up to 70 °C and after a few minutes
the mixing blades start to rotate automatically to clean the entire cooking glass up to the top.
At the end of the cleaning cycle, remove the lid and the double blades, taking care not to burn
yourself, and then pour out the cleaning water to be thrown away. If there are still residues

on the bottom of the tank or along the internal walls, rinse further by adding a little water,
always using the help of a bottle or jug. DO NOT PUT THE ELECTRICAL BODY UNDER THE
RUNNING WATER JET to prevent water from entering the electrical components, which could
be damaged.

Dry the inside of the glass with a clean, dry cloth. Leave the glass open to allow it to dry
completely.
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MAINTENANCE

If the bottom of the tank has limescale residues or encrusted food residues, it is necessary to
remove them to preserve the functionality of the product and avoid irreparable damage.
Unplug the appliance before cleaning. Do not use the appliance during the cleaning process. To
remove limescale, we recommend using white alcohol vinegar or citric acid or lemon juice
Procedure: Mix 50 ml of white alcohol vinegar with 50 ml of natural water or dissolve a dose
of citric acid in 200 ml of cold water or 100 ml of lemon juice. Pour the preferred solution into
the glass. Leave the solution to act only as long as necessary to remove the limescale; avoid a
prolonged time beyond necessary.

Once cleaning is complete, remove the solution, rinse the device thoroughly with a little clean
water, taking care not to wet the electrical parts.

Dry with a dry cloth. Leave the glass open to allow for complete drying.

TECHNICAL FEATURES
Rated voltage / frequency 220-240V (50-60Hz)
Heating power 400W
Mixing power 100W
Product size 114 %275 mm
Weight 1,470 gr

It is recommended to use the appliance indoors, ideal room temperature between 14°C and 30°C.
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TROUBLESHOOTING

ERROR CAUSE

i The lid i | |

(g | e lid is not closed properly.

i

[y | Lack of water with cooking function.

I— '—= Mechanical problem (e.g., jammed blade, excess food

spilling over during cooking, overheating).

WARRANTY - TERMS AND CONDITIONS

This product has a 24-month warranty on manufacturing defects, starting from the date of
purchase (receipt or receipt). The 24-month warranty does not cover damage caused by the
normal use of accessories or “‘consumables” (for example, batteries, heads or parts subject to wear).
Batteries have a 6-month warranty. The 24-month legal warranty is not valid if: 1. The product
has suffered aesthetic damage due to improper use not in accordance with the instructions
contained in the manual. 2. This product has been modified and/or tampered with. 3. The cause
of the malfunction is due to poor maintenance of the individual components and/or accessories
and/or supplies (e.g. oxidation and/or immersion in water or other liquids of the electrical parts,
residues that block the sensor, leakage of corrosive liquid from the batteries, ..). The following
are also excluded from the 24-month legal warranty: 1. Costs relating to the replacement
and/or repair of parts subject to wear or costs for ordinary maintenance of the product. 2. Costs
and risks associated with transporting the product to and from the store where it was purchased
or collection centre otherwise authorized to receive the products under warranty. 3. Caused by
damage resulting from incorrect installation or improper use or use not in accordance with the
instructions in the manual. 4. Damage due to natural disasters, accidental falls or impacts and
adverse conditions not compatible with the product. 5. Defects that have a negligible effect on
the performance of the product. The manufacturer, distributor and all parties involved in the sale
of the product assume no responsibility for economic losses and damages of any malfunction
of the product. According to the current legislation, the manufacturer, distributor and all parties
involved in the sale are not liable in any case for damages, including defects, direct, indirect, loss
of net income, loss of savings and additional damages and other details consequences that go
beyond damages caused by breach of warranty, contract, strict liability, tort or other causes,
arising from the use or inability to use the product and / or paper and electronic documents,
including lack of service. For more information on the assistance service, consult the Conditions
of Sale of the site www.nuvitababy.com
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1967 FRANCAIS

Nous vous remercions d'avoir acheté le robot cuiseur multifonction 7 en 1 Nuvita 1967. Veuillez
lire attentivement le manuel avant utilisation et conservez-le pour référence ultérieure.

AVERTISSEMENTS : INFORMATIONS GENERALES

LORSQUE VOUS UTILISEZ DES APPAREILS ELECTRIQUES, RESPECTEZ TOUJOURS LES

PRECAUTIONS DE SECURITE CI-DESSOUS :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Pour éviter tout risque de choc électrique, ne plongez pas le corps principal de I'appareil
dans l'eau ou d'autres liquides.

3. Cetappareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques,
sensoriel-les ou mentales réduites, y compris les enfants, a moins qu'elles ne soient
surveillées ou instruites par une personne responsable de leur sécurité. Une surveillance
étroite est nécessaire lorsque I'appareil est utilisé a proximité d'enfants. Les enfants doivent
étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.

4. Fteignez et débranchez I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas, avant de monter ou de
démonter des pieces et avant de le nettoyer. Pour le débrancher, saisissez la fiche et retirez-
la de la prise. Ne tirez jamais sur le cordon.

5. Fvitez tout contact avec les pieces mobiles.

6. Nutilisez pas I'appareil si le cordon ou la fiche sont endommagés, s'il ne fonctionne pas
correctement, s'il est tombé ou s'il a été endommagé de quelgue maniere que ce soit.
Contactez votre revendeur pour obtenir de 'aide.

7. Ne pas utiliser a I'extérieur.

8. Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre au-dessus de la surface sur laquelle vous
travaillez ou entrer en contact avec des surfaces chaudes.

9. Lebolen acier doit étre placé avant de remplacer les lames.

10. Lappareil est destiné a traiter de petites quantités d’aliments destinés a la consommation
immédiate et est particuliérement recommandé pour la préparation d'aliments pour bébé.
Il n'est pas destiné a préparer de grandes quantités d'aliments en une seule fois.

11. Lappareil est destiné a un usage domestique et non professionnel. Une utilisation non
conforme de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

12. Gardez les mains et les ustensiles éloignés des lames en mouvement afin de réduire le
risque de blessures graves ou de dommages a I'appareil de cuisine. Le grattoir fourni peut
étre utilisé, mais uniquement lorsque I'appareil est éteint.

13. Toutes les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec précaution.

14. Pour réduire les risques de blessures, ne placez jamais les lames sur la base sans avoir
préalablement placé correctement le bol en acier.

15. Assurez-vous que le couvercle est bien verrouillé avant d'utiliser I'appareil.
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16.

17.

18.
19.

20.

21.
22.

N'essayez pas de désactiver le mécanisme de verrouillage du couvercle, en particulier
lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne remplissez pas le bol au-dela de la ligne de remplissage maximale (ou de la capacité
nominale) pour éviter tout risque de blessure et de déversement.

Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les boutons de I'appareil.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut provoquer un incendie,
un choc élec-trique ou des blessures corporelles.

Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére a gaz ou électrique chaude, ni
dans un four chaud.

Branchez toujours d'abord la fiche a I'appareil, puis insérez le cordon dans la prise murale.
N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que celles prévues.

AVERTISSEMENTS : AVANT D’UTILISER LE PRODUIT

»

© N oW

N'utilisez pas de stérilisateur ou de micro-ondes pour désinfecter le récipient en verre
principal ou toute autre partie de I'appareil. Lappareil est congu pour un usage domestique
uniquement. Une utilisation incorrecte de I'appareil annulera la garantie.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane et assurez-vous qu'il y a suffisamment
d'espace pour éviter que la vapeur produite pendant le fonctionnement n'endommage les
meubles en bois et autres objets.

Ajoutez toujours de I'eau avant la cuisson a la vapeur.

Evitez de faire couler de la purée ou du jus de fruits dans le réservoir d'eau pour éviter
d'endommager la plague chauffante en raison de I'acidité ou de I'alcalinité des aliments.

Evitez de déplacer I'appareil pendant son utilisation.

N'insérez pas d'objets dans I'arrivée d'eau ou dans la sortie de vapeur.

N'ajoutez pas d'eau dans le réservoir pendant la cuisson a la vapeur.

Vérifiez toujours la consistance des aliments aprés la cuisson et avant de les proposer a
I'enfant.

Le temps de cuisson moyen a la vapeur est denviron 30 minutes. Si vous souhaitez cuire
plusieurs lots, attendez 30 minutes entre chaque cuisson pour permettre a la plaque
chauffante et au moteur de re-froidir naturellement.

Ne hachez pas les os ni les noix (y compris les noix et les noix de macadamia).

Lorsque vous utilisez la fonction de lame de hachage, ne I'utilisez pas plus de 15 secondes a
la fois, suivies d'une pause de 10 secondes avant de recommencer.

. Veuillez noter qu'il est normal que certains aliments tachent les pieces en plastique

(carottes, courges, courgettes, tomates, épinards, prunes, fraises, etc.). Pour éviter les taches,
veillez a nettoyer fréquemment le bloc-lames.

. Soyez prudent lorsque vous manipulez les lames tranchantes lors du vidage du bol et du

nettoyage.

. Soyez prudent lorsque vous versez des liquides chauds apres la cuisson.
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15. Fteignez I'appareil et débranchez-le de I'alimentation électrique avant de remplacer des
piéces et des ac-cessoires.

16. Pour éviter tout risque de choc électrique, ne plongez pas la partie électrique principale du
produit, le cordon ou la fiche dans l'eau.

CONTENU DU COLIS

1. Couverture B E o
2. Lame anti-colique

3. Récipient en acier inoxydable

4. Récipient en verre fixe

également adapté a la cuisson

. Minuteur e
Touches de fonction ﬂ ‘.—ﬂ-

Ensemble de lames de mélange

©® N o w»

. Spatule n

PANNEAU DE CONTROLE

TOUCHES DE FONCTION :

Pour sélectionner une des touches de '—' '—' . '—' '—'

fonction du panneau de commande, .—| .—' . .—| .—'
appuyez légérement sur la touche « mode », un - -

signal lumineux indique la fonction sélectionnée.
A chaque pression lumineuse, la fonction change,
passant a la suivante.

FONCTION DE CUISSON VAPEUR
MANUELLE

Cette fonction permet de choisir des
temps de cuisson différents de ceux préréglés et
démarre a partir d'un minimum de 15 minutes.
En appuyant successivement sur le bouton «
timer », celui-ci augmentera de 5 minutes a la fois. A la fin de la cuisson, avec cette fonction, les
lames ne s'activeront pas automatiquement. Si vous souhaitez mixer, réglez-les manuellement.
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FONCTION DE LA LAME DE LA MINUTERIE
@ Il propose automatiquement un temps par défaut de 1 min. En appuyant ensuite sur
le bouton « timer », il est possible de modifier le temps en choisissant entre 15 sec.

- 30 sec. - 45 sec. Une fois le temps souhaité sélectionné, les lames commencent a mélanger
automatiquement, sans qu'il soit nécessaire de maintenir le bouton enfoncé.

. ) FONCTION DE NETTOYAGE
< Avec cette fonction, vous pouvez nettoyer l'intérieur du verre de cuisson, apres avoir

préparé du bouillon de légumes, des smoothies, des soupes et des veloutés. Le cycle
dure 5 minutes pendant lesquelles 'eau chauffe jusqu'a environ 70 degrés.

PROGRAMMES DE CUISINE

Les programmes de cuisson sont proposés avec des temps de cuisson préétablis et non modifiables.
Pour personnaliser les temps de cuisson, choisissez la fonction cuisson vapeur manuelle.

D) ™ | (@

VIANDE POISSON FRUIT CEREALES | LEGUMINEUSES | LEGUMES

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30 min

FONCTION DE CUISSON PROGRAMMEE

Permet de programmer le début de la cuisson a une heure ultérieure. Pour activer cette
fonction, appuyez sur la touche « mode » pour activer 'appareil puis sur la touche

« fonction cuisson programmée ». 30 min saffiche automatiquement sur I'écran. Si vous
souhaitez retarder davantage le début de la cuisson, appuyez sur la touche « timer » icone pour
augmenter le temps.

TIMER
Permet de personnaliser le timing de certaines touches de fonction.

PREMIERE UTILISATION

La fonction s'active en appuyant sur licone et les lames fonctionnent uniquement en
maintenant le bouton enfoncé.

PREMIERE UTILISATION

+ Nettoyez la vitre de cuisson (4) avec un chiffon humide non pelucheux ou une éponge nonabrasive.

Le récipient alimentaire en acier (3) et les lames (2), (7) peuvent étre lavés en les immergeant
dans de I'eau et du liquide vaisselle et séchés avec un chiffon.

+  REMARQUE : Les lames sont tranchantes, veillez a ne pas vous couper.

+  REMARQUE : Ne pas immerger le corps électrique dans l'eau.
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AVANT D’UTILISER LE PRODUIT

POUR LA CUISSON A LA VAPEUR ET LE MELANGE AUTOMATIQUE
(Préparation des aliments pour bébé)

1.
2.

Verser I'eau dans le verre de cuisson (4), ne pas dépasser la limite indiquée de 150 ml.

Insérez le récipient en acier (3) a l'intérieur du verre de cuisson, en alignant la poignée avec
I'évidement, pour le positionner dans son logement.

Insérez la lame anti-colique (2) avant d'ajouter les aliments.

Coupez les aliments en petits morceaux avant de les placer dans le récipient en acier. Les
aliments re-commandés pour la cuisson vapeur sont la viande, le poisson, les l[égumineuses,
les céréales, les Ié-gumes. .. Attention a ne pas dépasser le niveau maximum indiqué.

Fermez le couvercle (1). Fermez hermétiquement le couvercle pour activer le capteur
de sécurité. S'il n'est pas bien fermé, l'erreur EC apparait et I'appareil ne fonctionne pas.

Branchez le cordon d'alimentation a I'appareil puis a la prise électrique.

Pour chaque fonction, I'afficheur propose automatiquement des temps de cuisson préétablis
et non modifiables. Pour choisir la fonction de cuisson souhaitée, il suffit d'appuyer sur le
bouton « mode », d'appuyer successivement jusqu’a atteindre la fonction souhaitée, qui
démarrera automatiquement 2 secondes apres la sélection. Si vous souhaitez modifier

les temps de cuisson proposés, choisissez la fonction « cuisson vapeur », I'afficheur vous
proposera un temps de 15 minutes, en appuyant successi-vement sur le bouton « timer »
vous pourrez augmenter le temps. Chaque appui augmente le temps de 5 minutes.

Sivous avez choisi un programme de cuisson préétabli, a la fin de la cuisson,

I'appareil émettra un bip de fin de cuisson et les lames commenceront a fonctionner
automatiquement. Dans le cas contraire, si vous avez choisi le programme de cuisson
manuel, vous entendrez le bip de fin de cuisson et si vous souhaitez activer les lames, vous
devrez procéder manuellement et choisir entre les modes suivants : a) fonction lame avec
minuterie ou b) fonction lame manuelle.

En prenant garde de ne pas vous briler, ouvrez le couvercle (1), sortez le récipient en acier
(3) en le tenant par la poignée recouverte de caoutchouc puis retirez les lames. Utilisez la
spatule (8) pour verser le con-tenu sur la plaque.

e—>

Phase 1. Phase 2. Phase 3. Phase 4.
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UTILISATION DE LA DOUBLE LAME DE MELANGE

La double lame de mélange est utile a la
fois pour hacher et préparer de délicieuses
soupes a la creme.

ASSEMBLAGE DE LA DOUBLE LAME

Prenez la lame (7) et insérez-la dans la lame a
bride longue (7) en faisant correspondre les
deux triangles. Faites pivoter la lame vers la
droite pour la fixer et la verrouiller.

UTILISER LA DOUBLE LAME POUR HACHER

Pour utiliser la double lame, retirez le couvercle (1) et le récipient en acier (3) ainsi que la lame

anti-colique (2) si présente.

1. Insérez la double lame précédemment assemblée, en l'insérant le long de la colonne
centrale au milieu du verre (4) et en la pressant sur le fond pour assurer sa fixation correcte.

2. Ajoutez les aliments que vous souhaitez hacher (fruits, [égumes, fruits secs) préalablement
coupés en petits morceaux. (NE PAS INTRODUIRE de viande ou de poisson dans le verre ;
pour ces deux types d'aliments, il est nécessaire d'utiliser le récipient en acier).

3. Fermez le verre : posez le couvercle et verrouillez-le en le tournant dans le sens des aiguilles
d'une montre.

4. Démarrer le mélange : choisissez dans le panneau des fonctions si vous souhaitez activer a) la
fonction de lame temporisée ou b) la fonction de lame manuelle.

5. Une fois terminé, ouvrez le couvercle, débranchez le cordon d'alimentation, retirez les lames
de mélange et retirez les aliments hachés.

UTILISER LA DOUBLE LAME POUR PREPARER DES SOUPES
A LA CREME OU DES SOUPES

1. Insérez la double lame précédemment assemblée, en l'insérant le long de la colonne
centrale au milieu du verre (4) et en la pressant sur le fond pour assurer sa fixation correcte.

2. Ajoutez les Iégumes ou légumineuses que vous souhaitez cuire, préalablement coupés en
petits mor-ceaux. (NE PAS INTRODUIRE de viande ou de poisson dans le verre ; pour ces
deux types d’ali-ments, il est nécessaire d'utiliser le récipient en acier).

3. Ajoutez de l'eau, en fonction de la quantité de légumes que vous souhaitez cuire, ne
dépassez pas le ni-veau maximum de 250 ml indiqué sur la cuve.

4. Fermezle verre : mettez le couvercle et verrouillez-le en le tournant dans le sens des aiguilles
d'une montre

5. Activez la fonction cuisson des légumes depuis le panneau de commande. Avec cette
fonction, les lames s'activent automatiquement a la fin du cycle de cuisson.
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6. Pour prolonger le cycle de mélange, actionnez les lames manuellement.

7. Une fois terminé, débranchez le cordon électrique, ouvrez le couvercle, retirez les lames de
mélange et versez la creme dans le récipient. Vous pouvez utiliser la spatule pour nettoyer les
parois intérieures de la cuve.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Ala fin de chaque cycle de cuisson et/ou de mélange, démontez et lavez les différents
composants dans de l'eau et du liquide vaisselle, c'est-a-dire le couvercle, la lame anti-colique, le
récipient en acier, la double lame de mélange et la spatule.

Ces composants peuvent également étre lavés au lave-vaisselle, en les placant dans le panier
supérieur, évitant ainsi les cycles de lavage trop intensifs.

REMARQUE : Ne pas immerger le corps électrique dans l'eau.

REMARQUE : Certains aliments comme les carottes, les tomates... qui contiennent un niveau
élevé de pigmentation colorée, peuvent tacher la partie en plastique des lames ; il s'agit d'un
processus normal qui ne provoque qu'un changement esthétique. Lappareil et toutes les pieces
qui entrent en contact avec les aliments sont sans danger pour la santé.

NETTOYAGE QUOTIDIEN

Avant de nettoyer, débranchez 'appareil de la prise secteur et attendez qu'il refroidisse.
Sivous effectuez principalement des cycles de cuisson a la vapeur, lavez les composants
séparément dans de l'eau et du liquide vaisselle, tandis que pour le verre, ajoutez un peu d'eau
propre a 'aide d'une bouteille ou d'une carafe, rincez et séchez soigneusement l'intérieur du
verre avec un chiffon propre et sec.

NETTOYAGE EN PROFONDEUR

Avant d'effectuer un nettoyage en profondeur, débranchez |'appareil de la prise secteur, retirez
le couvercle et la double lame de mélange et lavez-les soigneusement a l'eau et au liquide
vaisselle.

Si l'appareil est utilisé pour préparer des cremes, des soupes minestrone, des soupes etc....

en utilisant le verre pour les cuire, apres avoir vidé le contenu, ajouter un peu d'eau a l'aide
d'une bouteille ou d'un pichet, mélanger pour rincer les parois et le fond des résidus. Vider le
contenu et replacer la double lame de mélange. Verser ensuite 250 ml d'eau propre, fermer
avec le couvercle, brancher I'appareil a la prise de courant et activer la fonction de nettoyage
automatique depuis le panneau de commande. Le cycle de nettoyage en profondeur dure 5
minutes, pendant lesquelles I'eau chauffe jusqu'a 70 °C et aprés quelques minutes, les lames
de mélange commencent a tourner automatiquement pour nettoyer toute la vitre de cuisson
jusqu'au sommet.

35



A la fin du cycle de nettoyage, retirez le couvercle et les doubles lames en prenant soin de ne
pas vous brdler, puis versez I'eau de nettoyage a jeter. S'il reste des résidus au fond de la cuve
ou le long des parois internes, rincez encore en ajoutant un peu d'eau, toujours a l'aide d'une
bouteille ou d'une carafe. NE PAS METTRE LE CORPS ELECTRIQUE SOUS LE JET D’EAU
COURANTE pour éviter que I'eau ne pénétre dans les composants électriques, qui pourraient
étre endommagés.

Séchez l'intérieur du verre avec un chiffon propre et sec. Laissez le verre ouvert pour qu'il seche
complétement.

ENTRETIEN

Sile fond du réservoir présente des résidus de calcaire ou des résidus alimentaires incrustés, il est
nécessaire de les éliminer pour préserver la fonctionnalité du produit et éviter des dommages
irréparables.

Débranchez I'appareil avant de le nettoyer. N'utilisez pas I'appareil pendant le processus de
nettoyage. Pour éliminer le calcaire, nous vous recommandons d'utiliser du vinaigre d'alcool
blanc ou de l'acide citrique ou du jus de citron

Mode d’emploi : Mélanger 50 ml de vinaigre d'alcool blanc avec 50 ml d'eau naturelle ou
dissoudre une dose d'acide citrique dans 200 ml d'eau froide ou 100 ml de jus de citron. Verser
la solution souhaitée dans le verre. Laisser agir la solution uniquement le temps nécessaire pour
éliminer le calcaire ; éviter de laisser agir plus longtemps que nécessaire.

Une fois le nettoyage terminé, retirez la solution, rincez abondamment I'appareil avec un peu
d'eau propre en prenant soin de ne pas mouiller les parties électriques.

Sécher avec un chiffon sec. Laisser la vitre ouverte pour permettre un séchage complet.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension / fréquence nominale 220-240V (50-60 Hz)
Puissance de chauffage 400 W

Puissance de mélange 100 W

Taille du produit 114 x 275 mm
Poids 1,470 grammes

Il est recommandé d'utiliser 'appareil a l'intérieur, température ambiante idéale comprise entre
140C et 30°C.
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DEPANNAGE

ERROR CAUSE

=- : = Le couvercle nest pas correctement fermé.

[y -

[y | Mangque d'eau avec fonction cuisson.

I— '—= Probleme mécanique (ex.: lame coincée, débordement

d'aliments pendant la cuisson, surchauffe).

GARANTIE - TERMES ET CONDITIONS

Ce produit bénéficie d'une garantie de 24 mois sur les défauts de fabrication, a compter de la
date d'achat (recu ou ticket de caisse). La garantie de 24 mois ne couvre pas les dommages
causés par l'utilisation normale d'accessoires ou de « consommables » (par exemple, piles, tétes ou
pieces sujettes a usure). Les piles bénéficient d’'une garantie de 6 mois. La garantie légale de
24 mois n'est pas valable si: 1. Le produit a subi des dommages esthétiques dus a une utilisation
impropre et non conforme aux instructions contenues dans le manuel. 2. Ce produit a été modifié
et/ou altéré. 3. La cause du dysfonctionnement est due a un mauvais entretien des composants
individuels et/ou des accessoires et/ou des fournitures (par exemple, oxydation et/ou immersion
dans l'eau ou d‘autres liquides des piéces électriques, résidus qui bloquent le capteur, fuite de
liquide corrosif des piles, ..). Sont également exclus de la garantie Iégale de 24 mois : 1.
Les frais relatifs au remplacement et/ou a la réparation des piéces sujettes a usure ou les frais
d'entretien ordinaire du produit. 2. Les colts et les risques associés au transport du produit vers
et depuis le magasin ou il a été acheté ou le centre de collecte autrement autorisé a recevoir les
produits sous garantie. 3. Causés par des dommages résultant d’'une installation incorrecte ou
d'une utilisation impropre ou non conforme aux instructions du manuel. 4. Dommages dus a des
catastrophes naturelles, des chutes ou des impacts accidentels et des conditions défavorables
non compatibles avec le produit. 5. Défauts qui ont un effet négligeable sur les performances
du produit. Le fabricant, le distributeur et toutes les parties impliquées dans la vente du produit
nassument aucune responsabilité pour les pertes économiques et les dommages résultant
d'un dysfonctionnement du produit. Conformément a la législation en vigueur, le fabricant, le
distributeur et toutes les parties impliquées dans la vente ne sont en aucun cas responsables des
dommages, y compris les défauts, directs, indirects, la perte de revenu net, la perte d'économies
et les dommages supplémentaires et autres conséquences détaillées qui vont au-dela des
dommages causés par la violation de la garantie, du contrat, de la responsabilité stricte, du délit
ou d'autres causes, découlant de I'utilisation ou de limpossibilité d'utiliser le produit et / ou les
documents papier et électroniques, y compris le manque de service. Pour plus d‘informations sur
le service d'assistance, consultez les Conditions de Vente du site www.nuvitababy.com
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1967 DEUTSCHE

Vielen Dank fir den Kauf des Nuvita 1967 7-in-1 Multifunktions-Babynahrungszubereiters.
Bitte lesen Sie das Handbuch vor der Verwendung sorgféltig durch und bewahren Sie es zum
spateren Nachschlagen auf.

WARNHINWEISE: ALLGEMEINE INFORMATIONEN

BEACHTEN SIE BEIM UMGANG MIT ELEKTROGERATEN STETS DIE FOLGENDEN

SICHERHEITSVORKEHRUNGEN:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Hauptgehéuse des Geréts
nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

3. Dieses Gerét ist nicht fur die Verwendung durch Personen mit eingeschrankten
korperlichen, senso-rischen oder geistigen Fahigkeiten, einschliefSlich Kindern, vorgesehen,
es sei denn, sie werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder angewiesen. Wenn das Gerat in der Nahe von Kindern verwendet wird, ist eine genaue
Uberwachung erforderlich. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

4. Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den Stecker, wenn Sie es nicht benutzen, bevor
Sie Teile zusammenbauen oder auseinandernehmen und bevor Sie es reinigen. Um den
Stecker herauszuziehen, fassen Sie ihn am Stecker und ziehen Sie ihn aus der Steckdose.
Ziehen Sie niemals am Kabel.

5. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

6. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist, das Gerat
nicht richtig funktioniert, heruntergefallen ist oder auf andere Weise beschédigt wurde.
Wenden Sie sich fir Hilfe an Ihren Handler.

7. Nichtim Freien verwenden.

8. Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber der Arbeitsflache hangen oder mit heilen Oberflachen
in Berihrung kommen.

9. Vor dem Auswechseln der Klingen muss die Stahlschissel eingesetzt werden.

10. Das Gerat ist fur die Verarbeitung kleiner Nahrungsmengen zum sofortigen Verzehr
vorgesehen und wird insbesondere fir die Zubereitung von Babynahrung empfohlen. Es ist
nicht fur die gleichzeitige Zuberei-tung grofer Nahrungsmengen vorgesehen.

11. Das Gerat ist fur den privaten und nicht professionellen Gebrauch bestimmt. Bei
unsachgeméaBer Ver-wendung des Geréts erlischt die Garantie.

12. Halten Sie Hande und Utensilien von den sich bewegenden Klingen fern, um das Risiko
schwerer Ver-letzungen oder Schaden am Kichengerdt zu verringern. Der mitgelieferte
Schaber kann verwendet werden, jedoch nur, wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

13. Alle Klingen sind scharf. Vorsichtig handhaben.

14. Um das Verletzungsrisiko zu verringern, legen Sie die Klingen niemals auf die Basis, ohne
vorher die Stahlschissel richtig einzusetzen.

15. Stellen Sie sicher, dass der Deckel sicher verschlossen ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen. 38



18.
19.

20.

21.

22.

. Versuchen Sie nicht, den Verriegelungsmechanismus des Deckels zu deaktivieren,

insbesondere wenn das Gerat in Betrieb ist.

. Fullen Sie die Schussel nicht Gber die maximale Filllinie (oder die Nennkapazitat) hinaus,

um Ver-letzungsgefahr und Verschitten zu vermeiden.

Beriihren Sie keine heilen Oberflachen. Benutzen Sie die Griffe oder Kndpfe des Geréts.

Die Verwendung von Zubehdr, das vom Hersteller nicht empfohlen wird, kann zu Brénden,
Stromschla-gen oder Verletzungen fihren.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Ndhe eines heil3en Gas- oder Elektrobrenners oder
in einen be-heizten Ofen.

SchlieBen Sie den Stecker immer zuerst an das Gerat an und stecken Sie dann das Kabel in
die Steck-dose.

Verwenden Sie das Gerét nicht zweckentfremdet.

WARNHINWEISE: VOR DER VERWENDUNG DES PRODUKTS

»

© N oW

Verwenden Sie keinen Sterilisator oder eine Mikrowelle, um den Hauptglasbehélter oder
andere Teile des Geréts zu desinfizieren. Das Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.
Bei unsachgeméler Ver-wendung des Geréts erlischt die Garantie.

Stellen Sie das Gerét auf eine stabile, ebene Fldche und achten Sie darauf, dass gentigend
Platz vorhanden ist, um zu verhindern, dass wéhrend des Betriebs entstehender Dampf
Holzmobel und an-dere Gegenstande beschédigt.

Vor dem Dampfen immer Wasser hinzufigen.

Vermeiden Sie, dass Plree oder Fruchtsaft in den Wassertank tropft, um eine Beschadigung
der Heizplatte durch den Séure- oder Alkaligehalt der Lebensmittel zu verhindern.

Vermeiden Sie es, das Gerdt wahrend des Gebrauchs zu bewegen.
Stecken Sie keine Gegenstande in den Wassereinlass oder Dampfauslass.
Geben Sie wéhrend des Dampfens kein Wasser in den Tank.

Uberprifen Sie nach dem Kochen und bevor Sie das Essen Ihrem Kind geben, immer die
Konsistenz.

Die durchschnittliche Dampfgarzeit betragt etwa 30 Minuten. Wenn Sie mehrere Portionen
zubereiten mdchten, warten Sie zwischen den einzelnen Garvorgdngen 30 Minuten, damit
die Heizplatte und der Motor auf nattrliche Weise abkihlen kénnen.

. Hacken Sie keine Knochen oder Baumnusse (einschlieBlich Walntsse und Macadamianisse).
. Lassen Sie die Hackmesserfunktion jeweils hochstens 15 Sekunden lang laufen und legen

Sie anschlie-Bend eine 10-sekiindige Pause ein, bevor Sie sie erneut starten.

. Bitte beachten Sie, dass es normal ist, dass manche Lebensmittel die Kunststoffteile

verfarben (Karot-ten, Kirbis, Zucchini, Tomaten, Spinat, Pflaumen, Erdbeeren usw.). Um
Flecken zu vermeiden, sollten Sie die Messereinheit regelmalig reinigen.

. Gehen Sie beim Entleeren und Reinigen der Schissel vorsichtig mit den scharfen Klingen

um.

. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e Flussigkeiten nach dem Kochen ausgiefen.
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15. Schalten Sie das Gerét aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Teile und Zubehor
austausch-en.

16. Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie die wichtigsten elektrischen
Teile des Produkts, also das Kabel oder den Stecker, nicht in Wasser.

PACKUNGSINHALT

1. Abdeckung B E o
2. Anti-Kolik-Klinge

3. Edelstahlbehalter

4. Fester Glasbehalter auch zum P

Kochen geeignet

5. Timer
6. Funktionstasten ﬂ ‘.—ﬂ- e
7. Mixmesser-Set *
8. Spatel n
BEDIENFELD
FUNKTIONSTASTEN:
Um eine der Funktionstasten auf dem '—' '—' . '—' '—'
Bedienfeld auszuwahlen, bertihren Sie .—| .—' . .—| .—'
leicht die Taste, Modus " Ein Lichtsignal zeigt e e

die ausgewahlte Funktion an. Mit jedem leichten
Driicken dndert sich die Funktion und es wird zur
néchsten Gbergegangen.

MANUELLE DAMPFKOCHFUNKTION

Mit dieser Funktion kénnen Sie andere
als die voreingestellten Garzeiten
wahlen. Die Mindestzeit betragt 15 Minuten.
Durch wiederholtes Driicken der Taste,, Timer "
wird die Zeit jeweils um 5 Minuten erhoht. Am
Ende des Garvorgangs werden die Klingen mit dieser Funktion nicht automatisch aktiviert. Wenn
Sie mixen mochten, stellen Sie sie manuell ein.
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TIMER-BLADE-FUNKTION
@ Es wird automatisch eine Standardzeit von 1 Minute vorgeschlagen. Durch

anschliefendes Driicken der, Timer “Taste kann die Zeit zwischen 15 Sek. — 30 Sek. -
45 Sek. gedndert werden. Sobald die gew{inschte Zeit ausgewahlt wurde, beginnen die Klingen
automatisch zu mixen, ohne dass die Taste gedrlickt gehalten werden muss.

) REINIGUNGSFUNKTION
5 Mit dieser Funktion kénnen Sie die Innenseite des Kochglases reinigen, nachdem Sie

Gemusebrlihe, Smoothies, Suppen und Velouté zubereitet haben. Der Zyklus dauert 5
Minuten, wahrenddessen sich das Wasser auf etwa 70 Grad erhitzt.

KOCHPROGRAMME

Die Kochprogramme werden mit voreingestellten und nicht veranderbaren Garzeiten angeboten.
Um die Garzeiten anzupassen, wahlen Sie die manuelle Dampfgarfunktion.

2 SHE

FLEISCH FISCH OBST GETREIDE | HULSENFRUCH-TE GEMUSE

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30 min

PROGRAMMIERTE KOCHFUNKTION
Ermoglicht es Ihnen, den Beginn des Garvorgangs zu einem spateren Zeitpunkt zu

programmieren. Um diese Funktion zu aktivieren, berihren Sie die Taste, Modus "
Taste, um das Gerdt zu aktivieren, und dann die Taste ,Programmierte Kochfunktion'. Auf dem
Display erscheint automatisch 30 min. Wenn Sie den Kochbeginn weiter verzégern mochten,
driicken Sie die Taste,, Timer " Symbol, um die Zeit zu verlangern.

TIMER
Ermoglicht hnen, die zeitliche Steuerung einiger Funktionstasten anzupassen.

\ MANUELLE KLINGENFUNKTION

Durch Dricken des Symbols wird die Funktion aktiviert und nur durch Gedriickthalten
der Taste funktionieren die Klingen.

ERSTER GEBRAUCH

Reinigen Sie das Kochglas (4) mit einem feuchten, fusselfreien Tuch oder einem nicht
scheuernden Schwamm.

Der Lebensmittelbehdlter aus Stahl (3) und die Klingen (2), (7) kénnen durch Eintauchen in
Wasser und Spulmittel gereinigt und mit einem Tuch abgetrocknet werden.
» HINWEIS: Die Klingen sind scharf. Passen Sie auf, dass Sie sich nicht schneiden.
« HINWEIS: Tauchen Sie das elektrische Gehduse nicht in Wasser.
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VOR DER VERWENDUNG DES PRODUKTS

ZUM DAMPFGAREN UND AUTOMATISCHEN MIXEN
(Zubereitung von Babynahrung)

1.
2.

Geben Sie Wasser in das Kochglas (4), Uberschreiten Sie die angegebene Grenze von 150 ml nicht.

Setzen Sie den Stahlbehélter (3) in das Kochgefél ein und richten Sie dabei den Griff auf die
Aussparung aus, um ihn in seinem Sitz zu positionieren.

. Vor der Nahrungszugabe das Anti-Kolik-Messer (2) einsetzen.
. Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke, bevor Sie sie in den Stahlbehdlter geben.

Die zum Dampfgaren empfohlenen Lebensmittel sind Fleisch, Fisch, Hulsenfriichte, Getreide,
Gemdise ... Achten Sie darauf, die angegebene Hochstmenge nicht zu Gberschreiten.

. Mit dem Deckel (1) verschlieBen. Den Deckel fest schlieen, um den Sicherheitssensor

zu aktiv-ieren. Wenn der Deckel nicht fest verschlossen ist, wird die Fehlermeldung EO
angezeigt und das Geréat funktioniert nicht.

. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Gerét und dann an die Steckdose an.
. Fur jede Funktion schlagt das Display automatisch voreingestellte und nicht veranderbare

Garzeiten vor. Um die gewiinschte Garfunktion auszuwahlen, bertihren Sie einfach die Taste

, Modus " und drticken Sie so lange, bis Sie die gewtinschte Funktion erreichen. Diese startet
automatisch 2 Sekunden nach der Auswahl. Wenn Sie die vorgeschlagenen Garzeiten andern
mochten, wahlen Sie die Funktion, Dampfgaren” . Das Display schldgt eine Zeit von 15
Minuten vor. Durch wiederholtes Driicken der Taste,, Timer" kdnnen Sie die Zeit verlangern.
Mit jedem Driicken verléngert sich die Zeit um 5 Minuten.

. Voreingestelltes Kochprogramm gewahlt haben, ertont am Ende ein Piepton und

die Klingen begin-nen automatisch zu arbeiten. Wenn Sie hingegen das manuelle
Kochprogramm gewdbhlt haben, ertént ein Piepton und wenn Sie die Klingen aktivieren
mochten, missen Sie manuell vorgehen und zwischen den folgenden Modi wéhlen: a)
Timer-Klingenfunktion oder b) manuelle Klingenfunktion.

. Offnen Sie vorsichtig den Deckel (1), halten Sie den Stahlbehélter (3) am

gummibeschichteten Griff fest und entnehmen Sie die Klingen. GieBen Sie den Inhalt
mithilfe des Spatels (8) auf die Platte.

Schritt 1. Schritt 2. Schritt 3. Schritt 4.
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VERWENDUNG DES DOPPELTEN MISCHBLATTS

Das Doppelmixmesser ist sowohl zum
Zerkleinern als auch zur Zubereitung leckerer
Cremesuppen nitzlich.

MONTAGE DER DOPPELKLINGE

Nehmen Sie die Klinge (7) und stecken Sie sie
in die Klinge mit langem Flansch (7), wobei
die beiden Dreiecke aufeinanderpassen.
Drehen Sie die Klinge nach rechts, um sie zu
sichern und zu verriegeln.

VERWENDUNG DER DOPPELKLINGE ZUM HACKEN

Um die Doppelklinge zu verwenden, entfernen Sie den Deckel (1) und den Stahlbehélter (3)

und die Anti-Kolik-Klinge (2), falls vorhanden.

1. Setzen Sie die zuvor montierte Doppelklinge ein, indem Sie sie entlang der Mittelsaule
in der Mitte des Glases (4) einfihren und an der Unterseite andriicken, um eine korrekte
Befestigung zu gewahrleisten.

2. Geben Sie die Lebensmittel, die Sie zerkleinern mochten (Obst, Gemtise, Trockenfriichte),
hinzu, die Sie zuvor in kleine Stlicke geschnitten haben. (GEBEN SIE KEIN Fleisch oder Fisch
in das Glas; fiir diese beiden Lebensmittelarten ist es notwendig, den Stahlbehélter zu
verwenden).

3. Glas verschlie3en: Deckel auflegen und durch Drehen im Uhrzeigersinn verriegeln.

4. Beginnen Sie mit dem Mixen: Wéhlen Sie im Funktionsfeld aus, ob Sie a) die Timer-
Klingenfunktion oder b) die manuelle Klingenfunktion aktivieren mochten.

5. Wenn Sie fertig sind, 6ffnen Sie den Deckel, ziehen Sie den Netzstecker, nehmen Sie die
Mixklingen her-aus und entnehmen Sie das zerkleinerte Gemdise.

VERWENDUNG DER DOPPELKLINGE ZUR ZUBEREITUNG VON
CREMESUPPEN ODER SUPPEN

1. Setzen Sie die zuvor montierte Doppelklinge ein, indem Sie sie entlang der Mittelsdule
in der Mitte des Glases (4) einfihren und an der Unterseite andriicken, um eine korrekte
Befestigung zu gewadhrleisten.

2. Geben Sie das GemUse oder die Hulsenfriichte, die Sie kochen méchten, hinzu, nachdem Sie
sie in kleine Stlicke geschnitten haben. (GEBEN SIE KEIN Fleisch oder Fisch in das Glas; fiir
diese beiden Lebensmittelarten ist es notwendig, den Stahlbehalter zu verwenden).

3. Geben Sie je nach der Menge des zu kochenden Gemiises Wasser hinzu. Uberschreiten Sie
dabei nicht die auf dem Behélter angegebene Hochstmenge von 250 ml.

4. Glas verschlieRen: Deckel auflegen und durch Drehen im Uhrzeigersinn verriegeln
5. Aktivieren Sie die Gemusekochfunktion Uber das Bedienfeld. Mit dieser Funktion werden die
Klingen am Ende des Kochzyklus automatisch aktiviert.
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6. Um den Mischzyklus zu verlangern, betatigen Sie die Klingen manuell.

7. Wenn Sie fertig sind, ziehen Sie den Netzstecker, 6ffnen Sie den Deckel, entnehmen Sie die
Mixklingen und gie8en Sie die Sahne in die Schissel. Sie konnen den Spatel verwenden, um
die Innenwande des Behalters zu reinigen.

REINIGUNG UND WARTUNG

Am Ende jedes Koch- und/oder Mixvorgangs mussen die einzelnen Komponenten (Deckel, Anti-
Kolik-Klinge, Stahlbehélter, Doppel-Mixklinge und Spatel) auseinandergenommen und in Wasser
mit Spulmittel gewaschen werden.

Diese Komponenten kénnen auch in der Spilmaschine gereinigt werden. Stellen Sie sie dazu in
das obere Fach und vermeiden Sie so allzu intensive Spulvorgange.

HINWEIS: Tauchen Sie das elektrische Gehduse nicht in Wasser.

HINWEIS: Einige Lebensmittel wie Karotten, Tomaten.., die einen hohen Anteil an
Farbpigmenten enthalten, kénnen den Kunststoffteil der Klingen verfarben; das ist ein

normaler Vorgang, der nur eine optische Veranderung bewirkt. Das Gerdt und alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Berlhrung kommen, sind gesundheitlich unbedenklich.

TAGLICHE REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerdt
abgekuhlt ist.

Wenn Sie hauptsachlich Dampfgarvorgéange durchfiihren, reinigen Sie die Komponenten
separat mit Wasser und Spulmittel. Geben Sie fur das Glas ein wenig sauberes Wasser aus einer
Flasche oder einem Krug hinzu und spllen Sie die Innenseite des Glases griindlich ab und
trocknen Sie sie mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.

TIEFENREINIGUNG

Bevor Sie mit der griindlichen Reinigung beginnen, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
nehmen Sie den Deckel und das Doppelmixblatt ab und waschen Sie diese griindlich mit
Wasser und Spulmittel.

Falls das Gerat zum Zubereiten von Cremesuppen, Minestrone-Suppen, Suppen usw. verwendet
wird ... und das Glas zum Kochen verwendet wird, den Inhalt entleeren, mithilfe einer Flasche
oder eines Krugs etwas Wasser hinzufiigen und umrthren, um die Wande und den Boden

von Riickstdnden zu befreien. Den Inhalt entleeren und das Doppelmixblatt wieder einsetzen.
Dann 250 ml sauberes Wasser einfullen, den Deckel verschlie3en, das Gerat an die Steckdose
anschlieBen und die automatische Reinigungsfunktion tber das Bedienfeld aktivieren. Der
Tiefenreinigungszyklus dauert 5 Minuten, wahrenddessen sich das Wasser auf 70 °C erhitzt

und nach einigen Minuten beginnen die Mixblatter automatisch zu rotieren, um das gesamte
Kochglas bis zum Rand zu reinigen.
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Am Ende des Reinigungszyklus entfernen Sie den Deckel und die Doppelklingen (achten

Sie darauf, sich nicht zu verbrennen) und gie3en Sie das Reinigungswasser aus. Wenn sich

noch Rickstdnde am Boden des Behélters oder an den Innenwanden befinden, spulen Sie
weiter, indem Sie etwas Wasser hinzuftigen, wobei Sie immer eine Flasche oder einen Krug
verwenden. HALTEN SIE DEN ELEKTRISCHEN KORPER NICHT UNTER DEN LAUFENDEN
WASSERSTRAHLEN, um zu verhindern, dass Wasser in die elektrischen Komponenten eindringt,
die dadurch beschédigt werden konnten.

Trocknen Sie die Innenseite des Glases mit einem sauberen, trockenen Tuch. Lassen Sie das Glas
offen, damit es vollstandig trocknen kann.

WARTUNG

Sollten sich am Boden des Tanks Kalkablagerungen oder verkrustete Speisereste befinden, ist
deren Entfernung notwendig, um die Funktionalitét des Produktes zu erhalten und irreparable
Schéaden zu vermeiden.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker. Benutzen Sie das Gerat wéahrend des
Reinigungsvorgangs nicht. Zur Entfernung von Kalkablagerungen empfehlen wir die
Verwendung von weilem Alkoholessig oder Zitronensdure bzw. Zitronensaft.
Vorgehensweise: Mischen Sie 50 ml weilen Alkoholessig mit 50 ml Leitungswasser oder l6sen
Sie eine Dosis Zitronensaure in 200 ml kaltem Wasser oder 100 ml Zitronensaft auf. Gieen Sie
die gewiinschte Losung in das Glas. Lassen Sie die Losung nur so lange einwirken, wie es zum
Entfernen der Kalkablagerungen nétig ist; vermeiden Sie eine ldngere Einwirkzeit als notig.
Entfernen Sie nach Abschluss der Reinigung die Losung und spulen Sie das Gerat griindlich mit
etwas klarem Wasser ab. Achten Sie dabei darauf, die elektrischen Teile nicht nass zu machen.

Mit einem trockenen Tuch abtrocknen. Lassen Sie das Glas offen, damit es vollsténdig trocknen
kann.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Nennspannung / Frequenz 220 -240V (50 - 60 Hz)
Heizleistung 400 W

Mischleistung 100 W

ProduktgroRe 114 x 275 mm

Gewicht 1470 gr

Es wird empfohlen, das Gerat in Innenrdumen zu verwenden, die ideale Raumtemperatur liegt
zwischen 14°C und 30°C.
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FEHLERBEHEBUNG

FEHLER URSACHE

il SRR

[y N | Der Deckel ist nicht richtig geschlossen.

I- = Wassermangel bei Kochfunktion.

ol Mechanisches Problem (z. B. verklemmte Klinge,
[ | Uberlaufendes Essen beim Kochen, Uberhitzung).

GARANTIE - ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Fir dieses Produkt gilt eine 24-monatige Garantie auf Herstellungsfehler, beginnend ab Kaufdatum
(Quittung oder Kassenbon). Die 24-monatige Garantie deckt keine Schiden ab, die durch die normale
Verwendung von Zubehor oder Verbrauchsmaterialien” (z. B. Batterien, Kopfe oder VerschleiB3teile)
verursacht werden. Batterien haben eine 6-monatige Garantie. Die 24-monatige gesetzliche
Garantie ist nicht gultig, wenn: 1. Das Produkt aufgrund unsachgemal3er Verwendung, die nicht den
Anweisungen im Handbuch entspricht, dsthetische Schaden erlitten hat. 2. Dieses Produkt wurde
modifiziert und/oder manipuliert. 3. Die Ursache der Fehlfunktion liegt in einer schlechten Wartung der
einzelnen Komponenten und/oder des Zubehérs und/oder der Verbrauchsmaterialien (z. B. Oxidation
und/oder Eintauchen der elektrischen Teile in Wasser oder andere Flissigkeiten, Riickstande, die den
Sensor verstopfen, Auslaufen dtzender Flissigkeit aus den Batterien, ..). Folgendes ist ebenfalls von
der 24-monatigen gesetzlichen Garantie ausgeschlossen: 1. Kosten im Zusammenhang mit dem
Austausch und/oder der Reparatur von Verschleiteilen oder Kosten fur die normale Wartung des
Produkts. 2. Kosten und Risiken im Zusammenhang mit dem Transport des Produkts zu und von dem
Geschéft, in dem es gekauft wurde, oder einem Abholzentrum, das anderweitig fur den Empfang
der Produkte im Rahmen der Garantie autorisiert ist. 3. Verursacht durch Schaden, die durch falsche
Installation oder unsachgemdl3e Verwendung oder Verwendung nicht gema den Anweisungen
im Handbuch entstehen. 4. Schaden durch Naturkatastrophen, versehentliche Stlrze oder StoRe
und widrige Bedingungen, die nicht mit dem Produkt kompatibel sind. 5. Méngel, die einen
vernachldssigbaren Einfluss auf die Leistung des Produkts haben. Der Hersteller, der Handler und alle
am Verkauf des Produkts beteiligten Parteien bernehmen keine Verantwortung fur wirtschaftliche
Verluste und Schaden aufgrund einer Fehlfunktion des Produkts. Gemal3 der geltenden Gesetzgebung
haften der Hersteller, der Handler und alle am Verkauf beteiligten Parteien in keinem Fall fir Schaden,
einschlieBlich Mdngel, direkte, indirekte, entgangene Nettoeinnahmen, entgangene Einsparungen
und zusatzliche Schaden und andere Detailfolgen, die tber Schaden hinausgehen, die durch
Garantieverletzung, Vertrag, verschuldensunabhdngige Haftung, unerlaubte Handlung oder andere
Ursachen verursacht wurden, die aus der Verwendung oder der Unmdglichkeit der Verwendung des
Produkts und/oder der Papier- und elektronischen Dokumente entstehen, einschlieRlich mangelnder
Wartung. Weitere Informationen zum Kundendienst finden Sie in den Verkaufsbedingungen der

Website www.nuvitababy.com.
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1967 PORTUGUES

Thank you for purchasing the Nuvita 1967 7-in-1 Multifunction Baby Food Maker. Please read the
manual carefully before use and keep it for future reference.

AVISOS: INFORMACOES GERAIS

AO USAR APARELHOS ELETRICOS, SEMPRE SIGA AS PRECAUCOES DE SEGURANCA
ABAIXO:

1. Leiatodas as instrugoes.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe o corpo principal do aparelho em dgua
ou outros liquidos.

3. Este aparelho ndo se destina a ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, incluindo criangas, a menos que sejam supervisionadas ou instruidas por
alguém responsavel por sua seguranga.

4. Desligue e desconecte o aparelho quando néo estiver em uso, antes de montar ou
desmontar pegas e antes de limpar.

Evite o contato com pegas moveis.
Nao opere o aparelho se o cabo ou plugue estiver danificado.
N&o use o aparelho em ambientes externos.

© N oW

Nao deixe o cabo de alimentacao pendurado na superficie de trabalho ou entrar em contato
com superficies quentes.

9. O recipiente de aco inoxidavel deve ser colocado antes de trocar as laminas.
10. O aparelho destina-se a processar pequenas quantidades de alimentos para consumo
imediato e é particularmente recomendado para o preparo de alimentos para bebés.

. O aparelho é destinado ao uso doméstico e ndo profissional. O uso inadequado invalidaré a
garantia.

N

. Mantenha as méos e utensilios afastados das laminas moveis.

w

. Todas as laminas sdo afiadas. Manuseie com cuidado.

14. Para reduzir o risco de ferimentos, nunca cologue as laminas na base sem antes colocar
corretamente o recipiente de ago.

w

. Certifique-se de que a tampa esteja bem travada antes de operar o aparelho.
16. Nao tente desativar o mecanismo de travamento da tampa.

17. Néo encha o recipiente acima da linha de nivel méaximo.

18. Nao toque em superficies quentes. Use as alcas ou botdes do aparelho.

. O uso de acessorios ndo recomendados pelo fabricante pode causar incéndio, choque
elétrico ou ferimentos.

©

20. Nédo coloque o aparelho sobre ou perto de um queimador a gés ou elétrico quente, ou em
um forno aquecido.



21. Sempre conecte o plugue ao aparelho primeiro, depois insira 0 cabo na tomada elétrica.
22. Nao use o aparelho para fins diferentes daqueles a que se destina.

AVISOS: ANTES DE USAR O PRODUTO

1. Néo use esterilizador ou microondas para desinfetar o recipiente de vidro principal ou
qualquer parte do aparelho.

Coloque o aparelho em uma superficie plana e estavel.

Sempre adicione dgua antes de usar a funcao de vapor.

Evite pingar puré ou suco de fruta no reservatério de dgua.

Evite movimentar o aparelho durante o uso.

Né&o insira objetos na entrada de dgua ou saida de vapor.

N&o adicione dgua ao tanque durante a cocgdo a vapor.

Sempre verifique a consisténcia dos alimentos apds o cozimento.

O ®© N Ok W

O tempo médio de cozimento a vapor é de 30 minutos.

10. Nao pique 0ss0s ou nozes.

11. Quando usar a fungao de trituragdo, opere-a por ndo mais de 15 segundos por vez.
12. Alguns alimentos podem manchar as pecas de plastico.

13. Tenha cuidado ao manusear as laminas afiadas.

14. Tome cuidado ao verter liquidos quentes apds o cozimento.

15. Desligue e desconecte o aparelho antes de substituir pegas.
16. Nao mergulhe a parte elétrica principal, o cabo ou o plugue em dgua.



CONTEUDO DA EMBALAGEM

Tampa E o
o=

Lamina anti-colica
Recipiente de ago inoxidavel

HwoN =

Recipiente de vidro fixo
também adequado para
cozinhar

5. Timer D ‘.—ﬂ-
6. Teclas de fungdo

7. Conjunto de laminas de
mistura

.

8. Espadtula

PAINEL DE CONTROLE

FUNGOES:
Pressione suavemente a tecla “mode”

)

para selecionar uma das fungées. i l l-l i l |-|
[ [ |

FUNGCAO MANUAL DE COZEDURA A
(@] weor

Esta fungdo permite escolher tempos de
cozedura diferentes dos predefinidos e inicia-se a
partir de um minimo de 15 minutos. Pressionando
consecutivamente o botao “timer” aumentard
5 minutos de cada vez. No final da cozedura,

com esta funcdo, as laminas ndo serdo ativadas
automaticamente. Se quiser misturar, configure-
os manualmente.

FUNGAO DA LAMINA DO TEMPORIZADOR
@% Propde automaticamente um tempo padrdo de 1 min. Premindo posteriormente o

botao “timer”, é possivel alterar o tempo escolhendo entre 15 seg. — 30 seg. - 45 seg.
Uma vez selecionado o tempo pretendido, as Iaminas comegcam a misturar automaticamente,
sem necessidade de manter o botdo pressionado.

(&) (&) (&) )




) FUNGAO DE LIMPEZA
Com esta fungdo pode limpar o interior do recipiente de vidro da cozedura, ap6s preparar

caldos de legumes, batidos, sopas e velouté. O ciclo dura 5 minutos durante os quais a
4gua aquece até cerca de 70 graus.

PROGRAMAS DE COZINHA

Os programas de cozedura sdo oferecidos com tempos de cozedura predefinidos e nédo
modificaveis. Para personalizar os tempos de cozedura, escolha a funcdo de cozedura manual

avapor.

CARNE PEIXE FRUTAS CEREAIS LEGUMES VEGETAIS

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30min

FUNGAO DE COZEDURA PROGRAMADA

Permite programar o inicio do cozimento em um horério posterior. Para ativar esta
fungdo, toque no botao “mode” para ativar o dispositivo e, em seguida, no botéo
“programmed cooking function”. 30 minutos aparecerdo automaticamente no visor. Se
desejar atrasar ainda mais o inicio do cozimento, pressione o icone “timer” para aumentar o
tempo.

TIMER
Permite personalizar o tempo de algumas teclas de funcéo.

FUNGAO MANUAL DE LAMINAS
. A fungdo é ativada pressionando o icone e as ldminas funcionam apenas mantendo o

botdo pressionado.

PRIMEIRO USO
Limpe o recipiente de cozimento de vidro (4) com um pano Umido e sem fiapos ou uma
esponja n&o abrasiva.

recipiente de alimentos de aco (3) e as laminas (2), (7) podem ser lavados mergulhando-
0s em dgua e sabdo e secos com um pano.

OBSERVAGAO: As laminas sao afiadas, tome cuidado para ndo se cortar.
OBSERVAGAO: Nao mergulhe o corpo elétrico em dgua.




ANTES DE USAR O PRODUTO

PARA COZIMENTO A VAPOR E MISTURA AUTOMATICA
(Preparo de alimentos para bebés)

1.
2.

Cologue a d4gua no recipiente de cozimento de vidro (4), néo exceda o limite indicado de 150 ml.

Insira o recipiente de aco (3) dentro do recipiente de vidro, alinhando o cabo com o encaixe,
para posiciond-lo em seu lugar.

Insira a ldmina anti-colica (2) antes de adicionar os alimentos.

Corte os alimentos em pedagos pequenos antes de coloca-los no recipiente de ago. Os
alimentos recomendados para cozimento a vapor sdo carne, peixe, legumes, cereais...
Cuidado para ndo exceder o nivel méximo indicado.

Feche com a tampa (1). Feche a tampa firmemente para ativar o sensor de seguranca.
Se néo estiver fechada com firmeza, o erro EO apareceré e o aparelho néo funcionara.

Conecte o cabo de alimentagdo ao aparelho e, em seguida, a tomada elétrica.

Para cada fungdo, o visor sugere automaticamente tempos de cozimento pré-definidos

e ndo modificaveis. Para escolher a fungdo de cozimento desejada, basta tocar no botao
“mode”, pressionar consecutivamente até alcancar a fungao desejada, que serd iniciada
automaticamente 2 segundos apds a selecdo. Se desejar alterar os tempos de cozimento
propostos, escolha a funcao “steam cooking”, o visor sugerird um tempo de 15 minutos, ao
pressionar consecutivamente o botéo “[timer]”vocé pode aumentar o tempo. Cada pressao
aumenta o tempo em 5 minutos.

Se vocé tiver escolhido um programa de cozimento pré-definido, ao final o aparelho
emitird um sinal sonoro de fim de cozimento e as ldminas comecarao a funcionar
automaticamente. Caso contrario, se vocé tiver escolhido o [programa de cozimento
manuall, ouvird o sinal sonoro de fim de cozimento e, se quiser ativar as laminas, terd que
proceder manualmente e escolher entre os seguintes modos: a) funcao temporizador de
laminas ou b) fun¢do manual de laminas.

Tendo cuidado para ndo se queimar, abra a tampa (1), remova o recipiente de aco (3)
segurando-o pelo cabo com o revestimento de borracha.

I
) O a
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Step 1. Step 2. Step 3.



USO DA LAMINA DE MISTURA DUPLA

A lamina de mistura dupla é Util tanto para picar
quanto para preparar sopas cremosas deliciosas.

MONTAGEM DA LAMINA DUPLA
Pegue alamina (7) e insira-a nalamina da bainha

longa (7) combinando os dois tridngulos. Gire a
lamina para a direita para prender e travar.

USO DA LAMINA DUPLA PARA PICAR

Para usar a lamina dupla, remova a tampa (1) e o recipiente de aco (3) e a lamina anti-cdlica (2),
se presente.

1.

Insira a ldmina dupla previamente montada, inserindo-a ao longo da coluna central no
meio do recipiente de vidro (4) e pressionando-a no fundo para garantir que esteja fixada
corretamente.

Adicione os alimentos que deseja picar (frutas, vegetais, frutas secas) previamente cortados
em pedacos pequenos. (NAO INTRODUZA carne ou peixe no recipiente de vidro; para
esses dois tipos de alimentos, é necessario usar o recipiente de aco).

Feche o recipiente de vidro: coloque a tampa e trave-a girando-a no sentido horario.
Inicie a mistura: escolha no painel de funcdes se deseja ativar a) funcao temporizador de

laminas ou b) funcdo manual de laminas.
Quando terminar, abra a tampa, desconecte o cabo de alimentagdo, remova as laminas de
mistura e retire os alimentos picados.

USO DA LAMINA DUPLA PARA PREPARAR SOPAS CREMOSAS OU SOPAS

1.

Insira a ldmina dupla previamente montada, inserindo-a ao longo da coluna central no
meio do recipiente de vidro (4) e pressionando-a no fundo para garantir que esteja fixada
corretamente.

Adicione os vegetais ou legumes que deseja cozinhar, previamente cortados em pedagos
pequenos. (NAO INTRODUZA carne ou peixe no recipiente de vidro; para esses dois
tipos de alimentos, é necessario usar o recipiente de aco).

Adicione dgua, dependendo da quantidade de vegetais que deseja cozinhar, ndo exceda o
nivel maximo de 250 ml indicado no tanque.

Feche o recipiente de vidro: coloque a tampa e trave-a girando-a no sentido horario.

Ative a fungdo de cozimento de vegetais no painel de controle. Com essa fungdo, as laminas
sdo ativadas automaticamente ao final do ciclo de cozimento.

Para prolongar o ciclo de mistura, opere as laminas manualmente.

Quando terminar, desconecte o cabo elétrico, abra a tampa, remova as laminas de mistura
e despeje o creme no prato. Vocé pode usar a espatula para limpar as paredes internas do
tanque.



LIMPEZA E MANUTENCAO

Ao final de cada ciclo de cozimento e/ou mistura, desmonte e lave os componentes individuais
em &gua e detergente para louca, ou seja, a tampa, a lamina anti-cdlica, o recipiente de aco, a
lamina de mistura dupla e a espétula. Esses componentes também podem ser lavados na lava-
lougas, colocando-os na prateleira superior, evitando ciclos de lavagem muito intensos.
OBSERVAGAO: Nao mergulhe o corpo elétrico na dgua.

OBSERVAGAO: Alguns alimentos, como cenouras, tomates.. que contém um alto nivel de
pigmentos coloridos, podem manchar a parte plastica das laminas; este € um processo normal
que causa apenas uma alteracéo estética.

LIMPEZA DIARIA

Antes deiniciar a limpeza, desligue o aparelho da tomada e aguarde até que esfrie completamente.
Se vocé utiliza principalmente os ciclos de cozimento a vapor, lave os componentes
separadamente com dgua e detergente neutro. Para o copo, adicione um pouco de dgua limpa
usando uma garrafa ou jarra, enxague e seque bem o interior com um pano limpo e seco.

LIMPEZA PROFUNDA

Antes de realizar qualquer limpeza profunda, desligue o aparelho da tomada, retire a tampa e a
lamina dupla de mistura e lave-os cuidadosamente com 4gua e detergente. Caso o aparelho seja
utilizado para preparar cremes, sopas, caldos etc, apds esvaziar o contetido do copo, adicione
um pouco de dgua usando uma garrafa ou jarra, misture para enxaguar as paredes e o fundo dos
residuos. Esvazie o conteldo e recoloque a ldmina dupla de mistura. Em seguida, despeje 250
ml de 4gua limpa, feche com a tampa, conecte o aparelho a tomada e ative a fungéo de limpeza
automatica no painel de controle. O ciclo de limpeza profunda dura 5 minutos, durante os quais
a dgua é aquecida a 70°C e, ap6s alguns minutos, as laminas comegam a girar automaticamente
para limpar todo o copo de processamento até o topo. Ao final do ciclo de limpeza, retire a tampa
e as laminas duplas, tomando cuidado para ndo se queimar, e despeje a dgua da limpeza. Se
ainda houver residuos no fundo do recipiente ou nas paredes internas, enxdgue novamente
adicionando um pouco de &gua, sempre com o auxilio de uma garrafa ou jarra. NAO COLOQUE
O CORPO ELETRICO SOB AGUA CORRENTE para evitar que a dgua penetre nos componentes
elétricos, o que poderia danifica-los. Seque o interior do copo com um pano limpo e seco. Deixe
0 copo aberto para que seque completamente.

MANUTENCAO

Se o fundo do recipiente apresentar residuos de calcario ou alimentos incrustados, é necessario
remové-los para preservar a funcionalidade do produto e evitar danos irrepardveis. Desligue o
aparelho antes da limpeza. Néo utilize o aparelho durante o processo de limpeza. Para remover o
calcario, recomendamos usar vinagre branco, acido citrico ou suco de limao.

Procedimento: Misture 50 ml de vinagre branco com 50 ml de dgua natural ou dissolva uma dose
de acido citrico em 200 ml de &gua fria ou 100 ml de suco de limao. Despeje a solucao escolhida
no copo. Deixe a solucao agir apenas pelo tempo necessario para remover o calcério; evite um
tempo prolongado além do necessario. Apds concluir a limpeza, remova a solugéo, enxague bem
0 aparelho com um pouco de dgua limpa, tomando cuidado para ndo molhar as partes elétricas.
Seque com um pano seco. Deixe 0 copo aberto para permitir a secagem completa.

8



TECHNICAL FEATURES

Voltagem/Frequéncia 220-240V (50-60Hz)
Poténcia de aquecimento 400W

Poténcia de mistura 100W

Dimensoes 114 x275 mm
Peso 1,470 gr

Recomenda-se a utilizacdo do aparelho em ambientes interiores, temperatura ambiente ideal
entre os 14°C e 0s 30°C.

GARANTIA — TERMOS E CONDICOES

Este produto tem uma garantia de 24 meses contra defeitos de fabricacéo, a partir da data da
compra (recibo ou nota fiscal). A garantia de 24 meses ndo cobre danos causados pelo uso normal
de acessdrios ou “consumiveis” (por exemplo, baterias, cabecas ou pecas sujeitas a desgaste). As
baterias tém garantia de 6 meses. A garantia legal de 24 meses néo é valida se: 1. O produto
sofreu danos estéticos devido a uso inadequado, ndo de acordo com as instrucdes contidas
no manual. 2. Este produto foi modificado e/ou adulterado. 3. A causa da avaria se deve a mé
manutengao dos componentes individuais e/ou acessérios e/ou suprimentos (por exemplo,
oxidagdo e/ou imersao em &gua ou outros liquidos das pegas elétricas, residuos que blogueiam
0 sensor, vazamento de liquido corrosivo das baterias, etc.). Também estdo excluidos da garantia
legal de 24 meses: 1. Custos relacionados a substituicado e/ou reparo de pegas sujeitas a desgaste
ou custos com manutencdo ordindria do produto. 2. Custos e riscos associados ao transporte
do produto até a loja onde foi comprado ou centro de coleta autorizado a receber os produtos
em garantia. 3. Causados por danos resultantes de instalagdo incorreta ou uso inadequado ou
né&o de acordo com as instru¢dées do manual. 4. Danos decorrentes de desastres naturais, quedas
ou impactos acidentais e condi¢des adversas incompativeis com o produto. 5. Defeitos que
tém um efeito negligencidvel no desempenho do produto. O fabricante, distribuidor e todas as
partes envolvidas na venda do produto ndo assumem nenhuma responsabilidade por perdas
econdmicas e danos de qualquer mau funcionamento do produto. De acordo com a legislagao
atual, o fabricante, distribuidor e todas as partes envolvidas na venda ndo s&o responséaveis em
nenhum caso por danos, incluindo defeitos, diretos, indiretos, perda de lucro liquido, perda de
economias e danos adicionais e outros detalhes consequéncias que vao além de danos causados
por violagdo de garantia, contrato, responsabilidade estrita, dolo ou outras causas, decorrentes do
uso ou incapacidade de usar o produto e/ou documentos em papel e eletronicos, incluindo falta
de servico. Para obter mais informagdes sobre o servico de assisténcia, consulte as Condicdes de
Venda do site www.nuvitababy.com.
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SOLUCAO DE PROBLEMAS

ERRO

CAUSA

A tampa ndo estd bem fechada.

—
[y , ]

[y | Falta de dgua na funcdo de cozedura.

.

i Problema mecanico (por exemplo, lamina encravada,
.

I | excesso de comida a derramar durante a cozedura,

sobreaquecimento).




1967 EAAHNIKA

20C EUXOPIOTOUE TTOU ayOopdoaTe Tov MNoAuAeIToupyiko MapaockeuaoTr| Bpegikiv Tpopwv Nuvita 1967
7-0¢-1. AloRAOTE TIPOOEKTIKA TO EYXELRISIO TPV AMO TN XErON KAt QUAAETE TO Yial LEANOVTIKH) avagopd.

MPOEIAONOIHZEIX: TENIKEXZ MAHPOOOPIEX

OTAN XPHXZIMONOIEITE HAEKTPIKEZ XYZKEYEZ, NA AKOANOYOEITE MANTA TIZ
MPOOYAAZEIZ AZOAAEIAZ MAPAKATQ:

1.
2.

Aadaote OAeg TIc odnyieg.

MNa va amo@uyete Tov kivduvo nhektpominéiag, punv BubileTe To KUPIO OWHA TNG CUCKEUNG O
vepd 1) GAa uypd.

AuTi n ouokeur Sev MPoopICeTal yia Xprion armd ATOA HE HEIWHEVEG CWHATIKEC,
aloONTNPIAKEG 1) SIAVONTIKES IKAVOTNTEG, CUMTITEPINAUBAVOUEVWY TWV TTAIBIWY, EKTOC EQV
emPBAénmovTal fi divovtal 0dnyleg amod Kamolov UTEVBLVO Yia TNV ACPANELA TOUG. ATTAITETal
otevn emiBAePn dTav n GUOKEUT XENOILOTOLETal KovTa o maudla. Ta maudla mpénel va
mapakohouBouvTal yia va Slac@aNioTel 0Tt Sev mailouv HE T CUCKELN.

ATTEVEPYOTTOINOTE Kal AMOCUVOEDTE TN OUOKEUN dTav Sev TN XENOILOTOIE(TE, TPV
OUVOPHONOYNOETE 1} AMOCUVAPHIOAOYNOETE EEAPTAKATA KAl TPV TNV KaBaploeTe. MNa va
QAMOOUVOEDETE, TIIAOTE TO PIC KAl APAIPEDTE TO amod v mpila. Mnv TpaBAte mMoTé To KAAWSIO0.
ATTOQUYETE TNV EMAPH HE KIVOUHEVA HEPN.

Mn AEITOUPVEITE TN CUOKEUN EQV €XEl XaAAOHEVO KAADSI0 1} BuopA i €Qv N cuokeur dev
AEITOVPYEL OWOTA, €l TTEOEL 1 €xEL UMTOOTE! (LA UE OTIOLOVONTIOTE TPOTTO. EMMKOWWVAOTE HE
ToV QVTIMPOOWMO 0a¢ yla BorBela.

MnV XPNOIUOTIOIE(TE O EEWTEPIKOUE XWOPOUC,

Mnv a@rivete To KaAAOSI0 TPOPOSOO{AC VA KPEUETAL TIAVW Ao TNV EMPAVELD OTNV OTToia
€PYACEOTE 1) VO EPXETAL O ETTAPH LE KAUTEG ETTIPAVELEG.

To ateAAVO UTTOA TIPETIEL Va TOTTOBETNOE! TPV AVTIKATACTHOETE TIG AETTISEC,

. H ouokeur| mpoopileTal yla TNV enegepyacia IKPWY TOCOTATWY TPOPWV Yila GUECN

KATavaAwon Kat ouviotdtal (Slaitepa yla TNV TTapaoKeLr ASIKWY TPOPWV. Agv ipoopiletal
YIQ TNV TIPOETOIAGIA LEYAAWY TTOCOTATWY (Gpayntol TAUTOXPOovA.

. H ouokeur| mpoopieTal yla oIKIakr Kat un MayyeAUaTikr Xprion. H akatdAnAn xprion tng

OUOKEUNG AKUPWVEL TNV gyyunon.

. KpatioTe ta xépla Kal Ta oKeun Hakpld amo TIG KIVOUUEVEG AETTIOEG YIa VA LEIWOETE TOV

KivOuvo 00RapoU TPAUHATIOHOU ATOHWVY 1) (NUIAG 0TN CUOKeLH TNG koulivag. H mapexdpevn
€uoTpa pmope( va xpnotpomoindei, aMd pudvo GTav n CUOKEUN ival ATTEVEQYOTIOINHEVN.

. ONeg o1 Aemiideg glvar atnEEéG. XEIPIOTEITE e TPOOOXN.
. T1a val HEIWOETE TOV KIVEUVO TPAVHATIOHOU, NV TOTIODETE(TE TOTE TIC AeTTidEeC 0TN BAon XWwPIG

TTPWTA VA TOMTOBETAOETE CWOTA TO ATOAAIVO UTTOA.
BeBaiwbeite OT1 TO KAMAKL €xel a0PaNOEL KA TPV O€0ETE OE AelToupyia TN CUCKEUH.

. MnV ETTXEIPNOETE VAl ATTEVEPYOTTOINTETE TOV LUNXAVIOUO A0QANONG TOU KATAKIOU, EIOIKA dTav

1 OUOKeLN BpiokeTal oe Aeltoupyia.
n



17. Mnv yepiCete TO pmoA mépa amd Tn ypapur Héylotng mpwong (f TNV OVOHAOTIKY
XWPENTIKOTNTA) YIa VA ArOQUYETE TOV KivOUVO TPAUUATIOHOU Kal SlappowV.

18. Mnv ayyiCeTe KQUTEG ETIPAVEIEG. XpNOILOTTOINOTE TIG AABEC ) TA TTOHOAA TNG CUOKEUNG.

19. H xprion e6aptnHATwy Tou Gev CUVIOTWVTAL ATTO TOV KATAOKEVAOTH UITOPE( VA TTPOKANEDEL
TIUPKAyId, NAekTpomAn&ia i TPALUATIOUO ATOUWV.

20. Mnv TOmOBETE(TE TN CUOKELH TIAVW T} KOVTA OE KAUOTAPA AEPIOU I NAEKTPIKOU PEVUATOG 1
o€ BeppaIVOUEVO GOUPVO.

21. ZUVOEETE IAVTA TO PIG TPWTA OTN CUOKELT KAl ETA EICAYETE TO KaAwSIo oTtnv mpida.

22. Mn XPNOIUOTIOLE(TE T OUOKEUH Yla OKOTIOUG AANOUC o auToUG TTou TTpoopiCovTal.

NPOEIAOMOIHZEIX: NPIN XPHEIMOMOIHZETE TO MPOION

1. MnV XpNOILOTIOIE(TE AMOOTEIPWT 1 POUPVO UIKPOKUVUATWY YIa VA AMOAUUAVETE TO KUPLO
YUAAVO SOXEIO 1) OTTOIOSHTIOTE PEPOG TNG CUOKEUNG. H GUOKEUT EXEL OXEQIAOTET OVO YIa
olKlakn xprion. H akatd\AnAn xprion TG CUCKEUNG OKUPWVEL TV £yyUnon.

2. TomoBeTAOTE TN CUOKELN O€ i 0TaBepn, enimedn emeAavela kat BePaiwbeite Ot UTAPKEL
EMAPKIC XWPOCE YIQ VA AMOTPEPETE TUXOV ATUO TIOU TAPAYETAL KATA TN AElToupyia va
KOTAOTPEWEL Ta EVAIVA EMITTAQL KAl AANQL QVTIKEIHEVA.

3. N&vta va mpooBETETE VEPO TIPWV TOV ATHO.

ATIOQUYETE VA OTAEETE TOUPE 1) XUHO PPOUTWV 0TN Seapevr VEPOU yia va amo@UyeTe {nuid

otnV Mdaka Béppavong Adyw tng 0UTNTAG 1) TNG AAKAAIKOTNTAG TOL GaynTou.

ATOQUYETE TN PETAKIVNON TNG OUOKEUNG KATA TN XPrion.

Mnv elodyeTe avTikeipeva otny €l0odo vepou iy oTnv 6050 atou.

Mnv mpooBétete vepod otn Sefapevr) Katd Tn SIGPKELR TOU ATHOU.

EAéyXETE TIGVTA TN GLVOYXT TOU PAYNTOU LETA TO HAYEIPEUQ KAl TIPWV TO TTPOCPEPETE OTO TSI,

O péoog xpOVOC HAYEIPEUATOG OTOV ATHO eival TiePimou 30 AemTTd. EQv BéAeTe va payelpépete

TIOMEG TTapTIOEC, TepIpéveTe 30 Aemtd peTad k&Be ouvedplag HAYEIPEUATOC YIa VA APHOETE

™ BePUAVTIKA TTAAKA KAl TOV KIVITAPA VA KPUWOOUY GUOIKA.

10. Mnv YiAokOReTe KOKAAA 1y ENPOUEC KAPTOUE (CUUTTEPINAUBAVOUEVWY TWV KAPUSIDV Kal TwV
kapudiv macadamia).

. Otav xpnolUomoleite TN Aertoupyia Aemidag KOTmE, va T XPNOIUOTIOLEITE Yia OXL TIEPIOOOTEPO
ano 15 SeutepdAenta kdBe Popd, akohovBoUevn amod pia mavon 10 SeUTEPONETTWY TPV
Eekvrioete Eava.

. ZNHEWOTE OTL ElvaL PUOIONOYIKS YIA OPIOUEVA TPOPILA VA AEKIACOUY TA TTAQOTIKA péPn
(kapdTa, kKONOKUOAKI, KONOKUBAKIQ, VTOHATES, OTTAVAKL, Sapdoknva, @EAOUAEG KATL). [a va
AMOPUYETE TOUG AekéSEC, ppovTioTte va kabapilete ouxva t Siataén tne Aemidac.

13. Na glote mpooeKTIKoi OTaV XEIPICEDTE TIG AN PES Aemideg 6Tav AOEIACETE TO UITOA KAl TOV

kaBapilete.

14. NMpoooyn étav pixvete (e0Td LYPA PETA TO HAYEipEUa.

15. ATIEVEQYOTIOINOTE T OUOKELN Kal AMOCUVSEDTE TNV amd TNV MAPOKT PEVUATOC TPV
QVTIKATAOTACETE £€PTAATA KAl £0PTAMATA.

16. Na va amo@UyeTe Tov kivduvo nhektpominéiag, punv BubileTe To KUPIO NAEKTPIKO UEPOG TOU
TIPOIOVTOC, TO KAAWSIO 1 TO PIG OTO VEPO.

»

O © N oW

N
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MNEPIEXOMENA NAKETOX

1. Kahuppa

2. Aenida katé Twv KOMKWOV

3. Aoxeio amd avogeidbwto
xaAuBa

4. T1aBepd yudhivo Soxeio

KATAANAO Kal yla paye(pepa

Metpwv TV wpav

© N oW

NINAKAZ EAEFXOY

MAAKTPA AEITOUPYIDV
YeT Aemidwv avapeiéng
MioTpU M

KAEIAIA AEITOYPTIAZ:

Ma va emié€ete éva amd ta MARKTEA
AETOVPYIWY OTOV TTIIVAKA EAEYXOU, ayYIETe
anahd To MARKTPO « A&tToupyia » , £va QWTEVS
onpa UMoOEIKVUEL TNV EMAEYHEVN  AElToupyia.
Me kdBe ehappu mdtnua, n Aertovpyia alalel,
TIPOXWPWVTAG OTO EMOUEVO.

XEIPOKINHTIKH AEITOYPTIA
. MATEIPEMATOXZ ATMOY

AUTH| N Aertoupyia OAG EMITEEMEL val
EMMAEEETE XPOVOUG HOYEIPEUATOC SIAQOPETIKOUG
and Toug TPOKABOPIoUEVOUG Kal Eekivd amd

TouAayiotov 15 Aenta. Matwvtag Sladoxikd To
KOLTTl « XPOVOMETPO » Bal auénBel katd 5 hentd

N

N POPA. STO TEAOG TOU HAYEIPEUATOC, E QUTH TN AElToupyia, ol Aemidec dev Ba evepyormoinbolv
autépata. Eav Béhete va kavete avapel€n, pubuiote ta xelpokivnta.

AEITOYPTIA XPONOAIAKONTH AEMIAAZ

Mpoteivel autdpata évav TIPOEMAEYUEVO Xpdvo T Aemtd. lMatbviag oTn OUVEXEL
TO KOUWT « XPOVOMETPO », UMTOPE(TE va aMEEeTE TNV wpa mAéyovTag HeTagy 15

SeUTEPONETTTWV. — 30 SEUT. — 45 SeuT. MONIC EMAEYE! O EMOUUNTOC XPOVOC, oL AeTTide¢ apyiouv va
QVAREYVUOVTAL QUTOUATA, XWPIG va Xpelddetal va KpATHOETE TTATNHEVO TO KOUWTTI.
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) AEITOYPTIA KAGAPIZMOY
Me autr) T Aertoupyia pmopeite va kabapioete T0 EOWTEPIKO TOU YUdAvou Soxeiou

HOYEPEPATOC, Aol eTolAoeTe (wud Aaxavikwy, smoothies, coumeg kat Behouté. O
KUKAOG Olapkel 5 Aemtd katd T Slapkela Twv omoiwv To vepod Beppaivetal otoug 70 Babuoug
miepimou.
MNPOrPAMMATA MATEIPIKHX
Ta TPOYPAUUATA HAYEIPEUATOG TTPOOPEPOVTAL HE TIPOKABOPIOUEVOUG KAl Un TPOTTOTOICIHOUS
XPOVOUG HAYEIPEUATOG. Ma VA TTPOOAPHOOETE TOUG XPOVOUC HAYEIPEUATOG, EMAEETE TN AelToupyia
XELPOK{VNTOU HAYEIPEUATOG UE ATHO.

B BN (@

KPEAZ YAPI KAPNOX ZITHPA OZMPIA AAXANIKA

31 Aerrta 17 hemta 25 herrta 30 Aerrta 43 \emta 30 Aerrta

MPOrPAMMATIZMENH AEITOYPTIA MATEIPEMATOX
Zac EMTPETIEL VA TIPOYPAUUATIOETE TNV évapén TOU HayelpéUaTog apydtepa. TMa
VA EVEPYOTIOINOETE QUTH TN Aeltoupyia, ayyifte o Kouurni « A&rToupyia » yia va
EVEPYOTIOINOETE TN OUOKELN KAl PETA TO KOUUT( « A€ITOUPYiA TIPOYPAMUATIGHEVOU
payelpépatog ». 30 Aentd 6a upavioToly autopata otnv 08ovn. EGv BéeTe va kaBuoteprioete
TEPAITEPW TNV €VAPEN TOU UAYEIPEUATOG, TIATHOTE TO EIKOVIOIO « XPOVOHETPO » yIa VO AUEHOETE
TOV XPOVO.

METPQN THN QPAN
3¢ EMTPETIEL VA TIPOOAPHOCETE TO XPOVIOUO OPIOUEVWY TIAKTPWY AEITOUPYIWV.

XEIPOKINHTIKH AEITOYPTIA AENIAAX
H Aettoupyla evepyoroleital maTWVTAG To €IKoVISIO Kat ol Aemideg Aertoupyolv povo
KPOTWVTAG TTATNHEVO TO KOUWTIL.

NPQTH XPHXZH
+ KaBapiote 1o motript payeipéuatog (4) pe éva uypd mavi mou Gev agrvel xvoudi iy éva un
AElaVTIKG OpouyydpL
«+ To atodhivo Soxeio Tpodipwy (3) kat ot Aemideg (2), (7) pmopouv va muBolv Bubilovtég
TEG O€ VEPO KAl 0amoUVI TIETWY KAl va OTEYVWOOULV HE éva Tavi.
« ZHMEIQXH: Ot Aemibe¢ givat aixpnpég, mMPOoEETE va Ny KOWETE TOV EQUTO 0AG,
- ZHMEIQZH: Mnv Bubilete TO NAEKTPIKO OWHA OE VEPO.
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MPIN XPHZIMOMOIHXZETE TO MPOION

F1A MATEIPEMA ATMOY KAl AYTOMATO ANAMEITMA
(Mposetolpacia MatSIKAG TPOPRG)

1.
2.

TomoBetroTe T vePO OTO TOTAPL LAYEIPEUATOC (4) , unv unepBeite To evEeIKVUOUEVO OPIo Twv 150 ml.

TomoBeTHOTE TO ATGAAIVO BOKE(D (3) Héoa OTO TOTHPL HavEPEUATOC, euBuypaupifovTag ™
aPr pe Ty e00xn, yla va To ToMoBeTroeTe 0Tn Béon Tou.

3. TomoBetrote TN Aemida KaTd Twv KONKWV (2) otV mpooBéceTe gaynTo.

KOWTe To gayntd o€ HIKPA KOUUATIA TTLV TO TOMOBETACETE OTO atodAvo Soxelo. Ta Tpd@IUa
TIOU OLVICTWVTAL VIO HAYEpEUa OTOV aTO lval Kpéag, Pépl, 6ompla, SNUNTEIOKE, AaXaVIKA. ..
MPooéLTe va unv uMePBE(Te TO PEYIOTO eMimedo Mo UTIOSEIKVUETAL.

Kheiote pe To kamdki (1). KAeioTe KaAd TO KATAKI Yid VO EVEPYOTIOIGETE TOV
aeOnTipa acpalegiag. Eav dev KAeioel kahd, Ba eppavioTel To oedAua EO Kat n ouokeur
Sev Ba AertoupynoeL

JUVOEOTE TO KAAWSIO PEVATOC OTN CUOKEUN KAl HETA 0TV Tipida.

la kaBe Aerroupyia, N 08évN MPOTEVEL AUTOPATA TTPOKABOPIOUEVOUG KAl N TPOTTOTOOIOUC
XPOVOUG HAYEIPEUATOG. T1a va MAEEETE TNV eMBUPNT AelToupyia payelpEéUaTog, amig ayyiEte
TO KoLl « AEITOVPYIQ », TATHOTE CUVEXOUEVA HEXPL VA QTACETE OTNV mMOLPNTH Asttoupyia,
n omofa Ba &ekivrioel autdpaTa 2 GeUTEPOAETTTA HETA TNV £MAOYH. EQv BéNeTe va alEEeTe Toug
TIPOTEWOHEVOUC XPOVOUG HAYEIPEUATOC, EMAEETE TN AElTOUPYIa « HAYEIPERA GTOV ATUS », N
006vn Ba oag mpoTeivel Xpdvo 15 AemTiy, matwvTtag S1adoxIKA TO KOUUTT « XpOVOSIaKOmTNG »
UTMOPEITE VAl QUENOETE TOV XpOVOo. K&BE maTnua auEAvel Tov xpovo Katd 5 Aemtd.

Edv éxete emMé€el éva TPOKaBOPIOUEVO TIPOYPANMA HAYEIPERATOG , OTO TENOG N oUoKeLH Ba
EKTTIEUPEL EVa NYNTIKO Ofa OTO TENOC TOU HOYEIPEUATOG KAl OL AeTTIOEC Ba apyioouv va Aertoupyoiv
auTOHaTa. AIGQOPETIKG, EQV EXETE EMAEEEL TO IPOYPAMUA XEIPOKIVNTOU payeipépatoc, 6a
OKOUOETE TO NYNTIKO OrUa MENG TOU PaYEIPEUATOC KAl EQV DENETE Va EVEPYOTTOIOETE TIC AETTIOEC,
B TTPETTEL VO TIPOXWPIOETE XEIPOKIVNTA Kall VAl EMAEEETE AVApEDT OTIC AKONOUBEC AeIToUpYiEC: Q)
A&rtovpyia Aemidag xpovodiakomtn 1 B ) xelpokivntn Astroupyia Aemidag .

Mpooéxovtag va pnv Kaeite, avoi&te to kamdki (1), apaipéote To atadhivo Soxeio (3)
KpATWwvTag To amd t AaBr He TNV EAAOTIKNA EMOTPwon.

—
F
|
—
oo

Brjua 1. Brjua 2. Bripa 3.



XPHZIMOMOIQNTAZ TH AINAH AAMIMNA ANAMEIZHZ

H Sum\r Aemida avapeiéng eival xpriolun toco
Y& TOV TEHAXIOHO OO0 Kal yla TNV TPOEToIHaoia
VOOTIHWY COUTIAG KPEHAG,

ZYNAPMOAOIHZH THZ AINAHZ AAMMNAZ
Mdapte ™ Aemida (7) kat tomobetrioTe TN OTN
pakpld Aemida eravtdag (7) mou Taipladel pe ta
Svo Tplywva. MeplotpéPte Tn Aemida mpog Ta Oe1d
Y10 VOl QOQONCETE Kal VAl KAEIOWOETE.

XPHXH THX AINAHXZ AAMMNAZTIA TO KOYIMO

la va xpnotomolnoete tn SInAi Aemida, apaipéote To kamaki (1) kat 1o xahuBovo doxelo (3) kat

TNV QVTIKOAKN AeTtidal (2) edv umapyeL.

TomoBEeTAOTE TNV MPONYOLHEVWE CUVAPHOAOYNUEVN SITAR AeTTida, EI0GYOVTAG TNV KATA MAKOG TG

KEVTPIKAG OTAANG OTN éTN Tou Yuahiov (4) kat méCovTdg Ty 0To KATw HEPOG yia va BeBaiwbeite

OTL éxel oTEPEWBEl oWOTA.

1. MNpoobéate Ta eaynTta mou OEAETe va PINOKOPETE (ppoUTa, AaXavikd, armoénpapéva epouta)
TIPONYOUHEVWG KoUpéva o€ pikpd koppatia. (MHN EIZATETE kpéag i} papt ovo motrjpi-
Yla auTtoUg Toug SU0 TUTTOUG TPOPipWY, Eival amapaitnTo va XpnoIHOTO|GETE TO
atgdAwvo Soxeio) .

2. Kheiote To motrpt: BANTE TO KAMAKL Kl KAEIBWOTE To Yup{lovTdg To SelooTpoga.

3. Bvapén ui€ng emié€te amd Tov mivaka Aeltoupylwy edv Ba evepyorolroeTe a) AetToupyia
Aemidag xpovodiakomTn 1| 3) xelpokivntn Aetroupyia Aemidag .

4. MO TEAEIWOETE, QVO(ETE TO KATIAKI, ATTOCLVOEDTE TO KAAWSI0 TPOPOSOCIaC, APAIPEDTE TIG
AeTHOEC avAPEIENG Kal APAIPEOTE TO WIANOKOUUEVO payNnTO.

XPHZIMOMOIQNTAZ TH AINAH AENIAA TIA THN MAPAZKEYH
ZOYNEZ H ZOYMNEX KPEMA

1. TomoBEeTAOTE TNV TPONYOUEVWG CUVAPUOAOYNHEVN SImn Aemida, elodyovTdag Ty Katd
HAKOC TNG KEVTPIKIAG OTAANG OTN HESN Tou YUaAoU (4) kat mECoVTAG TNV 0TO KATW HEPOG YIa
va BeRaiwbeite OTL éxel oTEPEWOEl CWOTA.

2. Npoobéate Ta Aaxavikd r) Ta OoTpLa TTOU OENETE VA AYEIREPETE, TTPONYOUHEVWG KOPUEVA
0€ HIKpA koppatia. (MHN EIZATETE kpéag 1} Papt 6To moTrjpt- yia autolg Toug Suo
TUTTOUG TPOWPINWY, Eival amapaitnTo va XpnoIHOTIOINGETE TO atodAivo Soxeio).

3. MpooBEate vepod, avahoya e TNV TTOCOTNTA TwV AAXAVIKWY TTOU OENETE VAl LAYEIPEPETE, NV
EeMePAOETE TN PEYIOTN 0TABUN Twv 250 Ml TTou avaypdeetal oto Soxe(o.

K\eioTe To motrpt: BAATE TO Kamdki Kat KAEIOWOTE To yupilovTtdg To Sefldéotpopa

5. EvepyorolnoTe Tn Aeltoupyia HayEPEUATOC AAXAVIKWY aTtd Tov Tivaka eAéyxou. Me autr| Tn
Aettoupyla ol Aemideg evepyomololvTal QUTOHATA GTO TENOG TOU KUKAOU LAYEIPEUATOC.

6. la va mopateivete Tov KUKAO aVAEIENG, AETOUPYHOTE TIG AETTIOEC XElpoKivnTa.

7. ‘Otav TEAEIDOETE, amMOOUVEEDTE TO NAEKTPIKO KAADSIO, AVOIETE TO KATTAK|, APAIPEDTE TIG
Aemideg avapeléng kat piETe TNV Kpépa oTo Tawi. MITOPE(Te va XpNOIUOTTOINOETE TN OTTATOUVAA
yla va kaBap{oeTe Ta E0wTePIKE TolXWUATa TNS Se€apeVAG.
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KAOAPIZMOZX KAl ZYNTHPHXH

270 TENOG KABE KUKAOU HAYEIPEUATOC 1)/Kal QVALEIENG, OMOCUVAPUONOYHOTE Kal TAUVETE Ta
HELOVWHEVA EEQPTALATA HE VEPD KAl AMTOPPEUMAVTIKO TIATWY, SnAadr) To Kamdki, Tn Aemida Katd
TWV KOAKWY, To atodAvo Soxeio, Tn SmAf Aemida avapelgng kat tn omdtouAa.

Autd Ta e€apTrpaTa Prmopolv emiong va muBoUv 0To TALVTIPIO TIATWY, TOTTOBETWVTAG TA OTNV
EMAVW OXAPQA, ATTOPEVYOVTAC TOUG UMEPBONIKA EVTATIKOUG KUKAOUG TTAUONG.

THMEIQZH: Mnv BubieTe TO NAEKTPIKO OWHA OE VEPO.

THMEIQZH: OplopéveC TPOPEG OTIWE TA KAPATA, Ol VIOHATEC... TTOU TTEPIEXOLV LYNAS eminedo
XPWHATIOHOU, UMOPE( VAl AEpLCOLY TO TAAOTIKG HEPOG TwV AEMOWV. auTr ival pia GUCIOAOYIKN
Sadikaoia mou MPoKaAel LOVO Lia aloBNnTIkr ahhayr). H cuoKeur) kat OAa Ta pépn mou €pxovTal oe
EMAQN HE TPOQIUA Elval aopalr yla TV vyeia.

KAOHMEPINH KAOAPIZMOX

Mptv amo Tov Kabaplopd, amoouvOESTE TN CUOKELH ammod TV PI(a KAl TIEPIUEVETE VA KQUWOEL
Edv KAVETE KUPIWG KUKAOUG LAYEIPEUATOC OTOV ATUO, TTAUVETE TA EEQPTHHATA XWPLOTA O€ VEPS Kal
UYPO TIATWY, VW YIA TO TTOTHPL, TIPOOBECTE Aiyo KaBapo vePd XPNOIMOTTOIIVTAG €va UITOUKANL 1y
Kavata, EEMUOVETE Kal OTEYVWOTE TO ECWTEPIKO TOU TTOTNPIOU KA HE éva kabapd, oTeyvo mavi.

BAOOZ KAOGAPIZMOX

Mpwv ekteléoete omolovdrmote Baby kaBaplopd, amoouvOEoTe T OUOKeLr amd Tnv mpida,
APAIPEDTE TO KATAKL KAl TN SUTAR Aemtida avApEIENG Kat TTAUVTE TA KAAA LE VEPO KAl GATTOUVI TIIATWV.
J€ TePIMTWOoN TOU N CUCKEUT XPNOILOTIOIEITAL Yl TNV TIAPACKEUr OOUTIEG KPEHAG, OOUTIEG
HIVEOTPOVE, GOUTTEC KT ... XONOIMOTIOWWVTAG TO TTOTHA QL YIA VA TIG MAYEIPEPETE, APOL AdEIGCETE TO
TIEPIEXOUEVO, TPOOOEOTE Aiyo VEPO HE EVa IITOUKAAL 1 LA KAVATA, AVAKATEWTE YIa VA EEMUVETE Ta
TOIXWHATA KALTO KATW UEPOC TWV UTTOAEIUHATWY. AGEIAOTE TO TIEPIEXOEVO KAl EMAVATOTIONETAOTE
™ Smn Aemida avdpelgng. 2tn ouvéxela, pi€te 250 ml kaBapou vepou, KAEIOTE pe TO Kamdki,
OULVOEDTE TN CUOKELH 0TV TPICa Kal EVEPYOTTOINOTE TN A&IToUpYia auTéUaTou Kabaplopou amd
Tov mivaka ehéyxou. O KUKAOG Babu kaBaplopol Slapkel 5 Aemtd, katd tn SIdpKela Tou omoiou
T0 vepPd Beppaivetal otoug 70 °C kat petd amd Alya Aemtd ot Aemideg avaueiéng apyilouv va
TIEPIOTPEPOVTAL QUTOUATA YA VA KAOapLoTEl OAOKANPO TO TTOTHPL LAYEIPEUATOG LEXPL TNV KOPUPT).
3T0 TENOC TOU KUKAOU KaBapIopoU, a@alpéoTe TO KaTAKL Kal TIG SUMAEG AeTBEC, TPoTExovTag va
UNV KQE(TE Kal, 0T CLVEXELQ, AOEIA0TE TO VEPO KABAPIOHOU yia va TTeTayTel. Eav umdpyouv akdua
unohefupata otov mato NG Se€auevig i KATtd HAKOG TWV ECWTEPIKWV TOKWHATWY, EETAUVETE
TIEPAITEPW TTPOCOETOVTAC Aiyo vePS, ¥pnolomolwvtag mavta T Bordela evdg UMmouKaAlol ry
kavatac. MH BAZETE TO HAEKTPIKO ZQMA KATQ AMNO TON MI=A TPEXOYMENOY NEPOY
Yla Va amoTpEPETE TNV (0080 VeEPOUL 0Ta NAEKTPIKA e€apTriuata, Ta omoia Ba pmopoloav va
KATaoTPa@OUV. STEYVWOTE TO E0WTEPIKO TOU TIOTNPIOU HE éva kaBapo, oteyvd mavi. AProTe To
TIOTHPL AVOIXTO VIO VA OTEYVWOEL TEAEIWG,

2YNTHPHZH

Edv 010 K&TW pé€POG TNG SE€AEVRC UTIEPXOUV UMTOAEIUUATA OAATWY 1 EMKAAUHHEVA UTTOAEIpHATA
TPOG{HWY, Elval amapaitnTo va Ta apalpéCETe yia va SlatnenBel n AETOUPYIKOTNTA TOL TIPOIOVTOC
Kal va amo@euxBoly avenavopOwte (NUIEC.

AMoouv&EDTE TN OUOKEUN) and TNV mpila TPV TNV KABaPIoETe. M XPNOILOTIOIE(TE TN CUOKEUN
katd tn Sadikaoia kabapiopov. MNa va agalp€oeTe Ta ANATA, CUVIOTOUHE VA XPNOIUOTIOINOETE
AEUKO EUSL ANKOOANG 1) KITPIKO OEU 1) XUHO AEOVIOU

Aadikaoia: Avakatépte 50 ml 5L Aeukc aAKoOANG pe 50 Ml QUOIKO vePd 1y SlahUoTE pia §oon
KITpIKoU 0&éoc o€ 200 ml kpUo vepd ©i 100 ml xupd Aepoviol. PIETe TO MPOTIMWUEVO SIGAUMA
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010 ToTrPL APHOTE TO SIAAUHA va SPACEL HOVO OO0 XPEIGETAl YIa VA aQaIPECETE Ta AAATA.
QAMOQUYETE MAPATETAUEVO XPOVO TTEPAV TOU AMaPA{TNTOU.

MONG oAoKANPWOEl 0 KABAPIOUOS, APaPEDTE TO SIANULA, EEMUVETE KANG T OUOKEUN HE Aiyo
KaBapd vepod, TPOOEXOVTAG VA LNV BPECETE TA NAEKTPIKA HEPN.

STEYVWOTE Pe 0TEYVS TTavi. AQriOTE TO TIOTHPL AVOIXTO YA VA OTEYWWOEL TAHPWG.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

OvopaoTikr Téon / ouxvotnta 220-240V (50-60Hz)
loxUg Béppavong 400W

loxUg avapeigng 100W

Méyebog mpoiovTog 114 x 275 mm
Bdapog 1,470 gr

YUVIOTATAl N XPrON TNG CUOKEUNG OF E0WTEPIKOUC XWPouC, 1davikr Bepuokpacia dwuatiou
peta&y 14°C kal 30°C.

EITYHZH — OPOI KAI MPOYNOOEXEIX

AUTO TO TIPOIOV €XEL 24 UAVEC £yYUNON VIO KATAOKEUAOTIKA ENATTWHATA, APXNE YEVOUEVNG amtd
Vv nuepopnvia ayopdg (mapahaBn r mapaiafny). H 24unvn eyyunon Sev KaAUMTEL (NUIEG TTOU
TIPOKAAOUVTAL Amd TNV KAVOVIKH XPron afecoudp 1} «avoAWOIUwy» (yla Tapddelypa, Hmatapleg,
KEQANEG 1} e€apTruata mou undkelvtal o @Bopd). Ot pmatapieg éxouv 6 Wrveg eyyunon. H
24unvn vouiun eyyunon Oev oxUel €av: 1. To mpoiov éxel umooTel aloBntikhy BAGRN Aoyw
aAKATAMNANG XProNnG ou eV CUPHUOPPWVETAL HE TIC OSNYIEC TTOU TIEPIEXOVTAL OTO EYXEIPISIO. 2.
Autd To mpoidy éxel TpomoroinBel /kat mapamoindel. 3. H artia Tng Suohertoupyiag opeiietal
O€ Kakfj OLVTAPNON TWV EMPEPOUG EEAPTNHATWY rY/Kal EEQPTNUATWY KAVH TIPOUNBEIWY (TTX.
oeidwon ry/kat Budion oe vepd fi GAQ LYPA TWV NAEKTPIKWV UEPWV, UTIOAEIIUATA TTou @PAlouv
Tov alobntipa, Silappor) SlaPPWTIKWY LypPd amd TG uratapies, ..). Ta akdrouvba e€aipovvtal
emiong amod TN vOIUN eyyunon 24 unvwv: 1. Aamdveg mou oxetiCovTal Ye TNV avTIKatdoTtaon
r/Kal TV €MIOKELT €£0pTNUATWY TIou UTIOKEVTAL Ot eBopA 1} £€0da yia Tn ouvridn cuvTrenon
TOU TTPOIOVTOG. 2. KOOTOC Kat KivSuvol TTou OxeTiCovTal HE TN UETAPOPd TOU TPOIOVTOE amd Kal
TIPOC TO KATAGTNHA OTTOU AyOPACTNKE 1| TO KEVTPO CUAOYNG HE AANO TpdTo €0U0I080TNUEVO
va mapahapPavel ta mpoidvta umd tnv eyyonon. 3. MpokAiBnke amd {nuia mou ogeiletal o
AavBaopévn eykataotaon ry akatdMnAn xprion 1 xerion mou Ggv eival cUPEWVN UE TIC 0ONYiEC
TOU eYXEIPISIOU. 4. ZNUIEG O PUOIKEG KATAOTPOMES, TUXAIEC TITWOELG 1) KPOUOEIG Kal SUOUEVEIC
ouvOrikeg mou Sev elval oupRatég pe To mEoiov. 5. EAattdpata mou éxouv apehntéa enidpaon
otnv anddoon Tou MPoidvToc. O KATAoKEUAOTHC, O SIAVOUEAG Kal OAQ TA LEPN TTOU EUTTAEKOVTAL
OTNV IHANON TOU TIPOIOVTOG Ogv avahapBAvouy kapia euBOvn yla OIKOVOUIKES QMWAELEG Kal
(nuiEC anod omoladnmote SUCAEITOLPYIA TOU TPOIOVTOG. YUUPWVA HE TNV I0XVOUOA VOUOBEDIQ,
0 KOTAOKEUAOTAG, 0 SlavVOUEQG Kal OAa Ta pépn TTOU EUMAEKOVTAL OTNV TIWANCN Gev euBuvovTal
o€ Kapia mepimtwon yia {npiég, oupMePNaPBAVOUEVWY ENATTWHATWY, AUECWY, ELUECWY, ATTWAELQ
kabapou €l008AUATOC, AMWAEIQ AMOTARIEVCEWY Kal TPOOOETEG (NUIEG KAl ANNEC AEMTOUEPELEG
mépa amd (nuiéG mou mpokalouvtal and mapaBiaon eyyunong oUPBAONG QVTIKEMEVIKAG
€uBLVNC, adikompaiag 1y AAEG artieg, Tou TPOKUMToLV amd TN xpron f v aduvapia xerong
TOU TTPOIOVTOC /KAl EVTUTIWV Kal NAEKTPOVIKWV EYYPAPWY, CUHTTEPINAUBAVOUEVNG TNG ENNEIPNC
0épPic. Na mePIoodTEPES TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TNV LTTNPeoia BoriOelag, cuPBOUAEUTE(TE TOUG
Opoug MbAnong Tou 10TéToNmou. Www.nuvitababy.com.
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ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

IOAAMA AITIA
[ T KL SEV EXEL KAET 5
(g W 0 Kamdki Sev Exel KAEIOEL owoTA.
i
[y | EMEWN vepoU e Aerroupyia HayeIpEUATOG.
[N

Mnxavikd mpoRAnua (my. pmokaplopévn Aemida, xUoio
umePBOAIKOU paynToL KaTA TO Hayelpepa, uTePBEpUavon).




1967 NORSK

Takk for at du kjepte Nuvita 1967 7-i-1 multifunksjon babymatmaskin. Les bruksanvisningen ngye
for bruk og oppbevar den for fremtidig referanse.

ADVARSLER: GENERELL INFORMASJON

NAR DU BRUKER ELEKTRISK APPARAT, F@LG ALLTID SIKKERHETSINSTRUKSJONENE
NEDENFOR:

1. Les alle instruksjonene.

2. For & unnga fare for elektrisk stet, ikke senk hoveddelen av apparatet i vann eller andre
vaesker.

3. Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, inkludert barn, med mindre de er under oppsyn eller instruert av noen som er
ansvarlige for deres sikkerhet. Ngye tilsyn er nedvendig nar apparatet brukes i naerheten av
barn. Barn ber overvdkes for & sikre at de ikke leker med apparatet.

4. Sld av og koble fra apparatet nar det ikke er i bruk, for du monterer eller demonterer deler
og fer rengjering. For & koble fra, ta tak i stopselet og ta det ut av stikkontakten. Trekk aldri i
ledningen.

5. Unnga kontakt med bevegelige deler.

6. Ikke bruk apparatet hvis det har en skadet ledning eller stepsel, eller hvis apparatet ikke
fungerer, har blitt mistet eller skadet pa noen mate. Kontakt din forhandler for & f& hjelp.

7. lkke bruk utenders.

8. Ikke la stramledningen henge over overflaten du arbeider pa eller komme i kontakt med
varme overflater.

9. Stdlskalen ma plasseres fer knivene skiftes.

10. Apparatet er beregnet pa a behandle sma mengder mat for umiddelbar konsum og
anbefales spesielt for tilberedning av babymat. Det er ikke ment & tilberede store mengder
mat pa en gang.

11. Apparatet er beregnet for husholdningsbruk og ikke-profesjonell bruk. Feil bruk av apparatet
vil ugyldiggjere garantien.

12. Hold hender og redskaper unna de bevegelige knivene for a redusere risikoen for alvorlig
personskade eller skade pa kjokkenapparatet. Den medfelgende skrapen kan brukes, men
kun nar apparatet er slatt av.

13. Alle bladene er skarpe. Handteres med forsiktighet.

14. For & redusere risikoen for skade, plasser aldri knivene pa basen uten farst & plassere
stalskdlen riktig.

15. Serg for at lokket er godt last fer du bruker apparatet.

16. Ikke forsek & deaktivere lokkldsemekanismen, spesielt nar apparatet er i drift.

20



17. Ikke fyll bollen forbi den maksimale fyllelinjen (eller nominell kapasitet) for & unnga risiko for
skade og sol.

18. Ikke berar varme overflater. Bruk apparatets handtak eller knotter.

19. Bruk av tilbeher som ikke er anbefalt av produsenten kan forarsake brann, elektrisk stet eller
personskade.

20. Ikke plasser apparatet pa eller i naerheten av en varm gass- eller elektrisk brenner, eller i en
oppvarmet ovn.

21. Koble alltid stgpselet til apparatet farst, og sett deretter ledningen inn i stikkontakten.

22. Ikke bruk apparatet til andre forméal enn det som er tiltenkt.

ADVARSLER: FOR PRODUKTET BRUKER

1. Ikke bruk en sterilisator eller mikrobglgeovn til & desinfisere hovedglassbeholderen eller noen
del av apparatet. Apparatet er kun beregnet for husholdningsbruk. Feil bruk av apparatet vil
ugyldiggjere garantien.

2. Plasser apparatet pa en stabil, flat overflate og serg for at det er nok plass til & forhindre at
damp som produseres under drift, skader tremgbler og andre gjenstander.

3. Tilsett alltid vann fer du damper.

»

Unnga a dryppe puré eller fruktjuice i vanntanken for & unnga skade pé varmeplaten pa
grunn av surheten eller alkaliteten til maten.

Unnga a flytte apparatet under bruk.

Ikke stikk gjenstander inn i vanninntaket eller damputlgpet.

Ikke tilsett vann til tanken under damping.

Sjekk alltid matens konsistens etter tilberedning og fer du tilbyr den til barnet.

Gjennomsnittlig dampkoketid er omtrent 30 minutter. Hvis du vil tilberede flere porsjoner,
vent 30 minutter mellom hver tilberedningsgkt for & la varmeplaten og motoren avkjgles
naturlig.

10. Ikke hakk bein eller trengtter (inkludert valngtter og macadamianatter).

. Nar du bruker kuttebladfunksjonen, ma du bruke den i ikke mer enn 15 sekunder av gangen,
etterfulgt av en 10 sekunders pause fer du starter pa nytt.

12. Veer oppmerksom pa at det er normalt at noen matvarer setter flekker pa plastdelene

(qulretter, squash, squash, tomater, spinat, plommer, jordbaer osv.). For & unnga flekker, sarg

for & rengjere bladenheten ofte.

O 0 N oW

13. Veer forsiktig ndr du handterer de skarpe knivene nar du temmer bollen og rengjer.
14. Veer forsiktig nar du heller varme vaesker etter matlaging.
15. SI& av apparatet og koble det fra stramforsyningen fer du bytter deler og tilbeher.

16. For & unnga fare for elektrisk stet, ikke senk den elektriske hoveddelen av produktet,
ledningen eller stgpselet i vann.
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PAKKEN INNHOLD

Dekke E o

1.
2. Anti-kolikk blad
3. Beholder i rustfritt stal
4. Fast glassbeholder ogsa
1t f tlagi
} ;gne or matlaging ]

. Timer o
6. Funksjonstaster D ‘.—ﬂ-
7. Blandebladsett
8. Spatel _
KONTROLLPANEL

FUNKSJONSTASTER:
For & velge en av funksjonstastene
pa kontrollpanelet, trykk forsiktig pa

“ mode “ -tasten, et lyssignal indikerer den |-||-| . nl-'
— —

valgte funksjonen. Med hvert lett trykk endres
funksjonen og gar videre til neste.

MANUELL DAMPKOKEFUNKSJON

Denne funksjonen lar deg velge
andre tilberedningstider enn  de
forhdndsinnstilte  og  starter fra  minimum

15 minutter. Ved & trykke fortlgpende pa

“ timer “-knappen vil den gke med 5 minutter

av gangen. Ved slutten av tilberedningen, med AN /
denne funksjonen, vil ikke knivene aktiveres

automatisk. Hvis du vil blande, stiller du dem manuelt.

C\ TIMERBLADFUNKSJON
%% Den foreslar automatisk en standardtid pa 1 min. Ved & trykke pa “ timer “-knappen er

det mulig & endre tiden ved d velge mellom 15 sek. — 30 sek. — 45 sek. Nar gnsket tid
er valgt, begynner knivene & blande seg automatisk, uten at du trenger & holde nede knappen.
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. ) RENGJZRINGSFUNKSJON
% | Med denne funksjonen kan du rengjere innsiden av glassbeholderen etter d ha tilberedt

grennsaksbuljong, smoothies, supper og velouté. Syklusen varer i 5 minutter hvor vannet
varmes opp til ca. 70 grader.

MAKEPROGRAMMER

Kokeprogrammene tilbys med forhandsinnstilte og ikke-modifiserbare koketider. For a tilpasse
tilberedningstidene, velg den manuelle dampkokefunksjonen.

B BN (@

KJOTT FISK FRUKT KORN BELLEGGER | GRONNSAKER

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30min

PROGRAMMERT TILBEREDNINGSFUNKSJON

Lar deg programmere starten av matlagingen pa et senere tidspunkt. For & aktivere
denne funksjonen, trykk pa “ mode “-knappen for & aktivere enheten og deretter pa
rogrammert matlagingsfunksjon “-knappen. 30 min vises automatisk pa displayet. Hvis
du gnsker a utsette starten av tilberedningen ytterligere, trykk pa “ timer “-ikonet for & oke tiden.

+ TIMER
Lar deg tilpasse tidspunktet for enkelte funksjonstaster.

MANUELL BLADFUNKSJON

Funksjonen aktiveres ved & trykke pd ikonet og knivene fungerer kun ved & holde nede
knappen.

"

FORSTE GANGS BRUK

« Rengjer kokeglasset (4) med en fuktig, lofri klut eller en ikke-slipende svamp.

« Matbeholderen av stal (3) og knivene (2), (7) kan vaskes ved & dyppe dem i vann og
oppvaskmiddel og terkes med en klut.

+ MERK: Bladene er skarpe, vaer forsiktig s& du ikke kutter deg.
- MERK: Ikke senk den elektriske kroppen i vann.
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FOR PRODUKTET BRUKER

FOR DAMPKOGING OG AUTOMATISK BLANDING
(Tilberedning av barnemat)

1.
2.

Plasser vannet i kokeglasset (4) , ikke overskrid den angitte grensen pa 150 ml.

Sett stalbeholderen (3) inn i kokeglasset, rett inn hdndtaket med fordypningen, for & plassere
denisetet.

3. Settinn antikolikkbladet (2) fer du tilsetter mat.

Skjeer maten i sma biter for du legger den i stalbeholderen. Maten som anbefales for
dampkoking er Kjett, fisk, belgfrukter, frokostblandinger, grannsaker... Veer forsiktig s& du ikke
overskrider det angitte maksimale nivaet.

Lukk med lokket (1). Lukk lokket godt for a aktivere sikkerhetssensoren. Hvis den ikke
er tett lukket, vil EO- feilen vises, og apparatet vil ikke fungere.

Koble strgmledningen til apparatet og deretter til stikkontakten.

For hver funksjon foreslar displayet automatisk forhandsinnstilte og ikke-modifiserbare
tilberedningstider. For a velge ensket tilberedningsfunksjon, trykk ganske enkelt pa

“ mode “-knappen, trykk fortlgpende til du kommer til @nsket funksjon, som starter
automatisk 2 sekunder etter valg. Hvis du @nsker & endre de foreslatte tilberedningstidene,
velg funksjonen “ dampkoking ”, displayet vil foresla en tid pa 15 minutter, ved & trykke pa
“ timer "-knappen fortlgpende kan du gke tiden. Hvert trykk gker tiden med 5 minutter.
Hvis du har valgt et forhandsinnstilt tilberedningsprogram , vil apparatet avgi et lydsignal
ved slutten av tilberedningen, og knivene vil begynne a fungere automatisk. Ellers, hvis

du har valgt det manuelle tilberedningsprogrammet , vil du hore sluttpipet, og hvis
du vil aktivere knivene, ma du fortsette manuelt og velge mellom felgende moduser: a)

tidsurbladfunksjon eller b ) manuell bladfunksjon .
Pass pa at du ikke brenner deg, apne lokket (1), fiern stalbeholderen (3) mens du holder den
i handtaket med gummibelegget.

e—>

D g)j

Trinn 1. Trinn 2. Trinn 3.

24



BRUKE DET DOBBELTE BLANDEBLAD

Det doble blandebladet er nyttig bade for &
hakke og tilberede deilige flatesupper.

SAMLING AV DOBBELBLADE

Ta bladet (7) og sett det inn i det lange
flensbladet (7) som passer til de to trekantene.
Roter bladet til hayre for d sikre og lase.

BRUK DET DOBBELTE KNIVET TIL HAKKING

For & bruke det doble bladet, fiern lokket (1) og stalbeholderen (3) og antikolikkbladet (2) hvis
det finnes.

1

o

. Sett inn det tidligere sammensatte doble bladet, sett det inn langs den sentrale sgylen i
midten av glasset (4) og trykk det p& bunnen for a sikre at det er riktig festet.

. Legg til maten du vil hakke (frukt, grennsaker, tarket frukt) som tidligere er skaret i sma biter.
(IKKE INTRODUSER kjott eller fisk i glasset; for disse to typene matvarer er det
nodvendig a bruke stalbeholderen) .

12. Lukk glasset: sett pa lokket og las det ved & vri det med klokken.

. Start miksing: velg fra funksjonspanelet om du vil aktivere a) timerbladfunksjon eller b)
manuell bladfunksjon .

14. Nar du er ferdig, dpne lokket, trekk ut stramledningen, fiern blandebladene og fiern den

oppkuttede maten.

w

BRUK DET DOBBELTE BLADET FOR A TILBEREDE KRGMSUPPER
ELLER SUPPER

1. Settinn det tidligere sammensatte doble bladet, sett det inn langs den sentrale sgylen i
midten av glasset (4) og trykk det p& bunnen for & sikre at det er riktig festet.

2. Tilsett grennsakene eller belgfruktene du vil tilberede, tidligere kuttet i sma biter. (IKKE
INN kjott eller fisk i glasset; for disse to mattypene er det ngdvendig a bruke
stalbeholderen).

3. Tilsett vann, avhengig av mengden grennsaker du vil tilberede, ikke overskrid det maksimale
nivdet pa 250 ml som er angitt pa tanken.

4. Lukk glasset: sett pa lokket og 1as det ved & vri det med klokken

5. Aktiver grennsakstilberedningsfunksjonen fra kontrollpanelet. Med denne funksjonen
aktiveres knivene automatisk ved slutten av tilberedningssyklusen.

6. For & forlenge blandesyklusen, bruk knivene manuelt.

7. Nar du er ferdig, trekk ut stramledningen, dpne lokket, fiern blandebladene og hell kremen i
fatet. Du kan bruke spatelen til & rengjere innsiden av tanken.
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Pa slutten av hver koke- og/eller blandesyklus, demonter og vask de enkelte komponentene i vann
og oppvaskmiddel, dvs. lokket, anti-kolikkblad, stdlbeholder, dobbelt blandeblad og slikkepott.
Disse komponentene kan ogsa vaskes i oppvaskmaskinen ved & plassere dem i det gverste
stativet, og unnga altfor intensive vaskesykluser.

MERK: Ikke senk den elektriske kroppen i vann.

MERK: Noen matvarer som gulrgtter, tomater.. som inneholder et heyt niva av fargepigmentering,
kan gi flekker pa plastdelen av bladene; dette er en normal prosess som bare forarsaker en estetisk
endring. Apparatet og alle deler som kommer i kontakt med mat er trygge for helsen.

DAGLIG RENGJ@RING

For rengjering, koble apparatet fra stremuttaket og vent til det har kjolt seg ned.

Hvis du hovedsakelig utferer dampkokingssykluser, vask komponentene separat i vann og
oppvaskmiddel, mens for glasset, tilsett litt rent vann med en flaske eller mugge, skyll og terk
innsiden av glasset grundig med en ren, torr klut.

DYP RENGJ@RING

For du utferer noen dyprengjering, koble apparatet fra stramuttaket, flern lokket og det doble
blandebladet og vask dem grundig i vann og oppvaskmiddel.

| tilfelle apparatet brukes til & tilberede flgtesupper, minestronesupper, supper etc. ... bruk glasset
til 4 tilberede dem, etter & ha temt innholdet, tilsett litt vann med en flaske eller en mugge, bland
for & skylle veggene og bunnen av restene. Tem innholdet og bytt ut det doble blandebladet.
Hell deretter 250 ml rent vann, lukk med lokket, koble apparatet til stramuttaket og aktiver den
automatiske rengjeringsfunksjonen fra kontrollpanelet. Den dype rengjeringssyklusen varer i 5
minutter, hvor vannet varmes opp til 70 °C og etter noen minutter begynner blandebladene &
rotere automatisk for d rengjere hele kokeglasset opp til toppen.

P4 slutten av rengjeringssyklusen, fiern lokket og de doble knivene, pass pa at du ikke brenner
deg, og hell deretter ut rengjeringsvannet som skal kastes. Hvis det fortsatt er rester pd bunnen av
tanken eller langs de indre veggene, skyll videre ved 3 tilsette litt vann, alltid ved hjelp av en flaske
eller kanne. IKKE PLASSER DEN ELEKTRISKE KROPPEN UNDER RENENDE VANNSTRALEN
for & forhindre at vann kommer inn i de elektriske komponentene, som kan bli skadet.

Tork innsiden av glasset med en ren, tarr klut. La glasset std dpent for & la det torke helt.

VEDLIKEHOLD

Hvis bunnen av tanken har kalkrester eller innspente matrester, er det nedvendig a flerne dem for
& bevare funksjonaliteten til produktet og unngé uopprettelig skade.

Koble fra apparatet for rengjering. Ikke bruk apparatet under rengjeringsprosessen. For & fierne
kalk anbefaler vi & bruke hvit alkoholeddik eller sitronsyre eller sitronsaft

Fremgangsmate: Bland 50 ml hvit alkoholeddik med 50 ml naturlig vann eller lgs opp en dose
sitronsyre i 200 ml kaldt vann eller 100 ml sitronsaft. Hell den foretrukne Igsningen i glasset. La
l@sningen virke bare s& lenge det er nedvendig for a flerne kalkavleiringer; unnga lengre tid utover
nedvendig.

Nar rengjeringen er fullfert, fiern lasningen, skyll enheten grundig med litt rent vann, pass pa at
du ikke fukter de elektriske delene.
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Tork med en torr klut. La glasset st dpent for 4 tillate fullstendig terking.

TEKNISKE FUNKSJONER
Nominell spenning / frekvens 220-240V (50-60 Hz)
Varmekraft 400W
Blandekraft 100W
Produktsterrelse 114 x275 mm
Vekt 1,470 gr

Det anbefales & bruke apparatet innenders, ideell romtemperatur mellom 14°C og 30°C.

GARANTI — VILKAR OG BETINGELSER

Dette produktet har en 24-mdaneders garanti pa produksjonsfeil, fra kigpsdatoen (kvittering eller
kvittering). 24-maneders garantien dekker ikke skader forarsaket av normal bruk av tilbeher eller
“forbruksvarer” (for eksempel batterier, hoder eller deler som er utsatt for slitasje). Batterier har
6 maneders garanti. Den 24-maneders juridiske garantien er ikke gyldig hvis: 1. Produktet har
fatt estetisk skade pa grunn av feil bruk som ikke er i samsvar med instruksjonene i handboken.
2. Dette produktet har blitt modifisert og/eller tuklet med. 3. Arsaken til feilen skyldes dérlig
vedlikehold av de enkelte komponentene og/eller tilbeher og/eller forsyninger (f.eks. oksidasjon
og/eller nedsenking i vann eller andre veesker av de elektriske delene, rester som blokkerer
sensoren, lekkasje av etsende stoffer vaeske fra batteriene, ..). Felgende er ogsa ekskludert fra
den 24-maneders juridiske garantien: 1. Kostnader knyttet til utskifting og/eller reparasjon
av deler som er utsatt for slitasje eller kostnader for ordinzert vedlikehold av produktet. 2.
Kostnader og risiko forbundet med transport av produktet til og fra butikken der det ble kjgpt
eller innsamlingssenter som pa annen mate er autorisert til & motta produktene under garanti.
3. Forarsaket av skade som felge av feil installasjon eller feil bruk eller bruk som ikke er i samsvar
med instruksjonene i manualen. 4. Skader pa grunn av naturkatastrofer, utilsiktede fall eller stot
og ugunstige forhold som ikke er forenlig med produktet. 5. Defekter som har en ubetydelig
effekt pa ytelsen til produktet. Produsenten, distributeren og alle parter som er involvert i salget
av produktet patar seg intet ansvar for gkonomiske tap og skader som fglge av funksjonsfeil i
produktet. I henhold til gjeldende lovgivning er ikke produsenten, distributeren og alle parter
involvert i salget ansvarlig for skader, inkludert mangler, direkte, indirekte, tap av nettoinntekt,
tap av sparepenger og ytterligere skader og andre detaljer som felger utover skader forarsaket
av brudd pa garanti, kontrakt, strengt ansvar, erstatningsansvar eller andre arsaker, som oppstéar
fra bruk eller manglende evne til & bruke produktet og/eller papir- og elektroniske dokumenter,
inkludert mangel pa service. For mer informasjon om assistansetjenesten, se salgsbetingelsene for
nettstedet www.nuvitababy.com.
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FEILSOKING

FEIL FORARSAKE
t 1 Lokk i i
(N okket er ikke ordentlig lukket.
] ﬂ
Py | Mangel pa vann med kokefunksjon.
iy

Mekanisk problem (f.eks. kniver som sitter fast, overfladig
mat som renner over under tilberedning, overoppheting).
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1967 DANSK

Tak, fordi du kebte Nuvita 1967 7-i-1 multifunktions babymadmaskine. Laes venligst manualen
omhyggeligt fer brug og gem den til fremtidig reference.

ADVARSLER: GENEREL INFORMATION

NAR DU BRUGER ELEKTRISK APPARAT, SKAL DU ALTID F@LGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGERNE NEDENFOR:

1.
2.

o

N

1

14.

15.
16.

w

Laes alle instruktioner.

For at undga risikoen for elektrisk stod ma hoveddelen af apparatet ikke nedsaenkes i vand
eller andre vaesker.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, inklusive barn, medmindre de er under opsyn eller instrueret af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed. Teet opsyn er nedvendigt, nar apparatet bruges i
naerheden af bgrn. Bern skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Sluk og traek stikket ud af apparatet, nar det ikke er i brug, fer du samler eller adskiller dele og
for rengering. For at tage stikket ud skal du tage fat i stikket og tage det ud af stikkontakten.
Treek aldrig i ledningen.

Undga kontakt med bevaegelige dele.

Brug ikke apparatet, hvis det har en beskadiget ledning eller stik, eller hvis apparatet ikke
fungerer, er blevet tabt eller beskadiget pd nogen made. Kontakt din forhandler for at fa
hjeelp.

Ma ikke bruges udendars.

Lad ikke netledningen haenge over den overflade, du arbejder p3, eller komme i kontakt med
varme overflader.

Stalskdlen skal placeres, for knivene udskiftes.

. Apparatet er beregnet til at behandle sma maengder mad til gjeblikkelig forbrug og

anbefales isaer til tilberedning af babymad. Det er ikke beregnet til at tilberede store
maengder mad pa én gang.

. Apparatet er beregnet til privat og ikke-professionel brug. Forkert brug af apparatet vil

ugyldiggere garantien.

Hold haender og redskaber vaek fra de beveegelige knive for at reducere risikoen for alvorlig
personskade eller beskadigelse af kekkenapparatet. Den medfalgende skraber ma bruges,
men kun ndr apparatet er slukket.

Alle klinger er skarpe. Handter med forsigtighed.

For at mindske risikoen for skader ma du aldrig placere knivene pa basen uden ferst at
placere stalskdlen korrekt.

Serg for, at laget er forsvarligt last, fer du betjener apparatet.
Forsag ikke at deaktivere lagets ldsemekanisme, isaer nar apparatet er i drift.
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17. Fyld ikke skélen forbi den maksimale pafyldningslinje (eller den nominelle kapacitet) for at
undga risiko for personskade og spild.

18. Rer ikke ved varme overflader. Brug apparatets handtag eller knapper.

19. Brug af tilbeher, der ikke er anbefalet af producenten, kan fordrsage brand, elektrisk sted eller
personskade.

20. Anbring ikke apparatet pa eller i naerheden af en varm gas- eller elektrisk braender eller i en
opvarmet ovn.

21. Tilslut altid stikket til apparatet forst, og saet derefter ledningen i stikkontakten.
22. Brug ikke apparatet til andre formal end det tiltaenkte.

ADVARSLER: FOR PRODUKTET BRUGES

1. Brug ikke en sterilisator eller mikrobalgeovn til at desinficere hovedglasbeholderen eller
nogen del af apparatet. Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug. Forkert brug af
apparatet vil ugyldiggere garantien.

2. Placer apparatet pd en stabil, flad overflade og serg for, at der er tilstraekkelig plads til at
forhindre, at damp, der produceres under drift, beskadiger treemabler og andre genstande.

3. Tilseet altid vand far dampning.

»

Undga at dryppe puré eller frugtjuice i vandbeholderen for at forhindre beskadigelse af
varmepladen pa grund af madens surhedsgrad eller alkalinitet.

Undga at flytte apparatet under brug.

Stik ikke genstande ind i vandindtaget eller dampudlgbet.

Tilseet ikke vand til tanken under dampning.

Kontroller altid madens konsistens efter tilberedning og fer den tilbydes til barnet.

Den gennemsnitlige damptilberedningstid er omkring 30 minutter. Hvis du vil tilberede
flere portioner, skal du vente 30 minutter mellem hver madlavningssession for at lade
varmepladen og motoren kgle af naturligt.

10. Hak ikke ben eller treengdder (inklusive valngdder og macadamiangdder).

O 0 N oW

11. Nar du bruger hakkeknivfunktionen, ma du ikke bruge den i mere end 15 sekunder ad
gangen, efterfulgt af en pause pa 10 sekunder, for du starter igen.

12. Bemaerk venligst, at det er normalt, at nogle fadevarer pletter plastikdelene (gulergdder,
squash, courgetter, tomater, spinat, blommer, jordbaer osv.). For at undga pletter skal du
sgrge for at rengere knivenheden ofte.

13. Veer forsigtig, ndr du handterer de skarpe knive, nar skalen temmes og rengeres.
14. Veer forsigtig, nar du heelder varme vaesker efter tilberedning.
15. Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten, fer du udskifter dele og tilbeheor.

16. For at undga risikoen for elektrisk stad ma den elektriske hoveddel af produktet, ledningen
eller stikket ikke nedszenkes i vand.
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PAKKENS INDHOLD

Dzekke
Anti-kolik klinge
Beholder i rustfrit stal

HwoN =

Fast glasbeholder ogsa
velegnet til madlavning

Timer
Funktionstaster
Blandebladssaet
Spatel

© N oW

KONTROLPANEL

FUNKTIONSTASTER:

For at veelge en af funktionstasterne pa
kontrolpanelet skal du forsigtigt trykke pa
“ mode “ -tasten, et lyssignal angiver den valgte
funktion. Med hvert let tryk aendres funktionen og
gar videre til den naeste.

MANUEL
DAMPKOGNINGSFUNKTION

Denne funktion giver dig mulighed
for at veelge andre tilberedningstider end
de forudindstillede og starter fra minimum
15 minutter.  Ved fortlgbende tryk pd
“ timer “-knappen oges den med 5 minutter
ad gangen. Ved slutningen af tilberedningen,

N

med denne funktion, aktiveres knivene ikke automatisk. Hvis du vil blende, skal du indstille dem

manuelt.

TIMERBLADFUNKTION
@ Den foresldr automatisk en standardtid pa 1 min. Ved efterfelgende at trykke pd

“ timer “-knappen er det muligt at sendre tiden ved at veelge mellem 15 sek. - 30 sek. -
45 sek. Nar det enskede tidspunkt er valgt, begynder knivene automatisk at blande sig, uden at du

behgver at holde knappen nede.
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) RENG@RINGSFUNKTION
% | Med denne funktion kan du rengere indersiden af glasbeholderen efter tilberedning

af grentsagsbouillon, smoothies, supper og velouté. Cyklussen varer 5 minutter, hvor
vandet varmes op til omkring 70 grader.

MAGNINGSPROGRAMMER

Tilberedningsprogrammerne  tilbydes med  forudindstillede og  ikke-modificerbare
tilberedningstider. For at tilpasse tilberedningstiderne skal du veelge den manuelle

dampkogningsfunktion.

K@D FISK FRUGT KORN BAGGER | GRONTSAGER

31 min 17 min 25min 30 min 43 min 30min

PROGRAMMERT TILBEREDNINGSFUNKTION
Giver dig mulighed for at programmere starten af tilberedningen pa et senere tidspunkt.
For at aktivere denne funktion skal du trykke pa knappen “ mode “ for at aktivere
enheden og derefter pd knappen “ programmeret madlavningsfunktion “. 30 min vises

automatisk pa displayet. Hvis du vil forsinke starten af tilberedningen yderligere, skal du trykke pa
“ timer “-ikonet for at @ge tiden.

TIMER
Giver dig mulighed for at tilpasse timingen af nogle funktionstaster.

MANUEL KLING FUNKTION
S Funktionen aktiveres ved at trykke pa ikonet og knivene virker kun ved at holde knappen

nede.

FORSTE GANGS BRUG

+ Renger kogeglasset (4) med en fugtig, fnugfri klud eller en ikke-slibende svamp.

+ Madbeholderen af stdl (3) og knivene (2), (7) kan vaskes ved at nedsaenke dem i vand og
opvaskemiddel og terres med en klud.

- BEMARK: Knivene er skarpe, pas pa ikke at skzere dig selv.
- BEMARK: Nedsank ikke den elektriske krop i vand.
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FOR PRODUKTET BRUGES

TIL DAMPKOGNING OG AUTOMATISK BLANDING
(Tilberedning af babymad)

1.
2.

Anbring vandet i kogeglasset (4) , overskrid ikke den angivne graense pa 150 ml.

St stdlbeholderen (3) ind i kogeglasset, og flugt handtaget med fordybningen, for at
placere den i saedet.

Indsaet anti-kolik-bladet (2), for du tilfgjer mad.

Skaer maden i sma stykker, inden den laegges i stalbeholderen. De fadevarer, der anbefales til
damptilberedning, er kad, fisk, baelgfrugter, korn, grentsager... Pas pa ikke at overskride det
angivne maksimale niveau.

Luk med laget (1). Luk laget teet for at aktivere sikkerhedssensoren. Hvis den ikke er
lukket teet, vises EO- fejlen, og apparatet fungerer ikke.

Tilslut netledningen til apparatet og derefter til stikkontakten.

For hver funktion foreslar displayet automatisk forudindstillede og ikke-modificerbare
tilberedningstider. For at veelge den enskede tilberedningsfunktion skal du blot trykke pa

“ mode “-knappen, trykke fortlgbende, indtil du ndr den @nskede funktion, som starter
automatisk 2 sekunder efter valg. Hvis du gnsker at eendre de foreslaede tilberedningstider,
skal du vaelge funktionen “ damptilberedning “, displayet vil foresla en tid pa 15 minutter,
ved at trykke pa“ timer " knappen kan du @ge tiden. Hvert tryk @ger tiden med 5 minutter.

. Hvis du har valgt et forudindstillet tilberedningsprogram , udsender apparatet et bip,

nar tilberedningen er slut, og knivene begynder automatisk at arbejde. Ellers, hvis du har
valgt det manuelle tilberedningsprogram , vil du here slut-tilberedningens bip, og hvis
du vil aktivere knivene, skal du fortsaette manuelt og veelge mellem folgende tilstande: a)
timerbladfunktion eller b ) manuel knivfunktion .

. Pas pa ikke at breende dig selv, dbn 1aget (1), flern stdlbeholderen (3), mens du holder den i

handtaget med gummibelaegningen.

Trin 1. Trin 2. Trin 3.
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BRUG AF DOBBELT BLANDINGSKLING

Det dobbelte blandeblad er anvendeligt
til bade at hakke og tilberede laekre
fladesupper.

SAMLING AF DOBBELT KLING

Tag bladet (7) og seet det ind i det lange
flangeblad (7), der passer til de to trekanter.
Drej bladet til hgjre for at sikre og lase.

BRUG AF DOBBELT KLING TIL
HAKKNING

For at bruge den dobbelte klinge skal du fierne ldget (1) og stalbeholderen (3) og anti-kolik bladet
(2), hvis det findes.

1. Indseet det tidligere monterede dobbeltblad, indsaet det langs den centrale sgjle i midten af
glasset (4) og tryk det p& bunden for at sikre, at det er fastgjort korrekt.

2. Tilfej de fedevarer, du vil hakke (frugt, grentsager, torret frugt), der tidligere er skaret i sma
stykker. (Introducer IKKE kad eller fisk i glasset; til disse to typer fodevarer er det
nodvendigt at bruge stalbeholderen) .

3. Lukglasset: st laget pa og las det ved at dreje det med uret.

4. Start blanding: veelg fra funktionspanelet, om du vil aktivere a) timerbladfunktion eller
b) manuel knivfunktion .

5. Nar du er feerdig, skal du dbne laget, tage netledningen ud, fierne blandebladene og fierne
den hakkede mad.

BRUG DET DOBBELTE KLING TIL AT TILBEREDE FLODESUPPER

ELLER SUPPER

1. Indsaet det tidligere monterede dobbeltblad, indseet det langs den centrale sgjle i midten af
glasset (4) og tryk det pa bunden for at sikre, at det er fastgjort korrekt.

2. Tilseet de grentsager eller baelgfrugter, du vil koge, tidligere skéret i sma stykker. (Introducér
IKKE ked eller fisk i glasset; til disse to typer mad er det nadvendigt at bruge
stalbeholderen).

3. Tilseet vand, afhaengigt af maengden af grentsager, du vil tilberede, overskrid ikke det
maksimale niveau pa 250 ml, der er angivet pa tanken.

4. Lukglasset: seet ldget pd og 1as det ved at dreje det med uret

5. Aktiver grentsagstilberedningsfunktionen fra kontrolpanelet. Med denne funktion aktiveres
knivene automatisk ved slutningen af tilberedningscyklussen.

6. For at forleenge blandecyklussen skal du betjene knivene manuelt.

7. Nar du er feerdig, traekker du stikket ud, dbner ldget, flerner blandebladene og haelder cremen
i fadet. Du kan bruge spatelen til at rense tankens indvendige vaegge.
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Ved afslutningen af hver tilberednings- og/eller blandingscyklus adskilles og vaskes de enkelte
komponenter i vand og opvaskemiddel, dvs. lag, anti-kolikblad, stalbeholder, dobbelt blandeblad
og spatel.

Disse komponenter kan ogsa vaskes i opvaskemaskinen ved at placere dem i den gverste kurv, sa
man undgar alt for intensive vaskecyklusser.

BEMARK: Nedsaenk ikke den elektriske krop i vand.

BEMARK: Nogle fadevarer sdsom gulergdder, tomater.. som indeholder et hgjt niveau af
farvepigmentering, kan plette plastikdelen af knivene; dette er en normal proces, der kun
forarsager en astetisk aendring. Apparatet og alle dele, der kommer i kontakt med fedevarer, er
sikre for sundheden.

DAGLIG RENG@ZRING

Fer rengering skal apparatet tages ud af stikkontakten og vente pd, at det er kolet af.

Hvis du hovedsageligt udferer dampkogningscyklusser, skal du vaske komponenterne separat
i vand og opvaskemiddel, mens du til glasset tilsaetter lidt rent vand ved hjeelp af en flaske eller
kande, skyl og ter indersiden af glasset grundigt med en ren, ter klud.

DYB RENG@RING

For du udferer nogen dybderengaring, skal du tage stikket ud af stikkontakten, fierne laget og det
dobbelte blandeblad og vaske dem grundigt i vand og opvaskemiddel.

| tilfelde af at apparatet bruges til at tilberede fladesupper, minestronesupper, supper osv. ... brug
glasset til at tilberede dem, efter tamning af indholdet, tilsaet lidt vand med en flaske eller en
kande, bland for at skylle vaeggene og bunden af resterne. Tem indholdet og udskift det dobbelte
blandeblad. Haeld derefter 250 ml rent vand, luk med laget, tilslut apparatet til stikkontakten
og aktiver den automatiske rengeringsfunktion fra kontrolpanelet. Den dybdegdende
rengeringscyklus varer 5 minutter, hvor vandet varmes op til 70 °C, og efter et par minutter
begynder blandebladene automatisk at rotere for at rense hele kogeglasset op til toppen.

Ved afslutningen af rengaringscyklussen skal du flerne laget og de dobbelte knive, pas pa ikke
at braende dig, og heeld derefter renggringsvandet ud, som skal smides vaek. Hvis der stadig er
rester pd bunden af tanken eller langs de indvendige vaegge, skylles yderligere ved at tilfgje lidt
vand, altid ved hjalp af en flaske eller kande. LAG IKKE DEN ELEKTRISKE KROPP UNDER DEN
RONENDE VANDSTRALE for at forhindre vand i at traenge ind i de elektriske komponenter, som
kan blive beskadiget.

Tor indersiden af glasset med en ren, ter klud. Lad glasset sta dbent, s& det kan terre helt.

OPRETHOLDELSE

Hvis der i bunden af tanken er kalkrester eller tilsmudsede madrester, er det nedvendigt at fierne
dem for at bevare produktets funktionalitet og undgé uoprettelig skade.

Tag stikket ud af stikkontakten fer rengering. Brug ikke apparatet under rengeringsprocessen. For
at flerne kalk anbefaler vi at bruge hvid alkoholeddike eller citronsyre eller citronsaft
Fremgangsmade: Bland 50 ml hvid alkoholeddike med 50 ml naturligt vand eller oplgs en dosis
citronsyre i 200 ml koldt vand eller 100 ml citronsaft. Heeld den foretrukne oplgsning i glasset. Lad
oplasningen virke sa laenge det er nedvendigt for at fierne kalken; undga laengere tid ud over
nedvendigt.
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Nar rengeringen er feerdig, skal du fierne oplasningen, skylle enheden grundigt med lidt rent
vand, og pas pa ikke at fugte de elektriske dele.
Tor med en tor klud. Lad glasset sta dbent for at tillade fuldsteendig terring.

TEKNISKE EGENSKABER
Nominel spaending/frekvens 220-240V (50-60Hz)
Varmekraft 400W
Blandekraft 100W
Produktsterrelse 114 x275 mm
Vgt 1,470 gr

Det anbefales at bruge apparatet indenders, ideel rumtemperatur mellem 14°C og 30°C.

GARANTI — VILKAR OG BETINGELSER

Dette produkt har en 24-méneders garanti pé fabrikationsfejl, fra kebsdatoen (kvittering eller
kvittering). 24-mdneders garanti daekker ikke skader forarsaget af normal brug af tilbeher eller
“forbrugsvarer” (for eksempel batterier, hoveder eller dele, der er udsat for slid). Batterier har 6
maneders garanti. Den 24-maneders juridiske garanti er ikke gyldig, hvis: 1. Produktet har lidt
astetisk skade pa grund af forkert brug, der ikke er i overensstemmelse med instruktionerne i
manualen. 2. Dette produkt er blevet zendret og/eller zendret. 3. Arsagen til fejlen skyldes dérlig
vedligeholdelse af de enkelte komponenter og/eller tilbehgr og/eller forsyninger (f.eks. oxidation
og/eller nedseenkning i vand eller andre vaesker af de elektriske dele, rester, der blokerer sensoren,
leekage af aetsende vaeske fra batterierne, ...). Folgende er ogsé undtaget fra den 24-maneders
juridiske garanti: 1. Omkostninger i forbindelse med udskiftning og/eller reparation af dele, der
er udsat for slid eller omkostninger til almindelig vedligeholdelse af produktet. 2. Omkostninger
og risici forbundet med transport af produktet til og fra den butik, hvor det er kgbt, eller
et indsamlingscenter, der pd anden madde er autoriseret til at modtage produkterne under
garanti. 3. Forarsaget af skader som falge af forkert installation eller forkert brug eller brug ikke
i overensstemmelse med instruktionerne i manualen. 4. Skader pa grund af naturkatastrofer,
utilsigtede fald eller sted og ugunstige forhold, der ikke er kompatible med produktet. 5. Fejl, der
har en ubetydelig indvirkning pa produktets ydeevne. Producenten, distributgren og alle parter,
der er involveret i salget af produktet, patager sig intet ansvar for gkonomiske tab og skader
som folge af fejlfunktion af produktet. I henhold til den nuveaerende lovgivning er producenten,
distributgren og alle parter involveret i salget under ingen omsteendigheder ansvarlige for skader,
herunder defekter, direkte, indirekte, tab af nettoindkomst, tab af besparelser og yderligere
skader og andre detaljer, konsekvenser, der falger ud over skader forarsaget af brud pa garanti,
kontrakt, objektivt ansvar, erstatningsansvar eller andre arsager, der opstar som felge af brugen
eller manglende evne til at bruge produktet og/eller papir- og elektroniske dokumenter, herunder
manglende af tjeneste. Se salgsbetingelserne for webstedet www.nuvitababy.com for mere
information om assistancetjenesten.
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FEJLFINDING

FEJL ARsAG
i eter |
(N aget er ikke lukket ordentligt.
i
[y | Mangel pa vand med kogefunktion.
L

Mekanisk problem (feks. klinger i klemme, overskydende
mad, der lgber ud under tilberedning, overophedning).
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1967 SHQIPE

Ju faleminderit pér blerjen e Prodhuesit shuméfunksional té ushgimit pér fémijé Nuvita 1967
7-né-1. Ju lutemi lexoni manualin me kujdes pérpara pérdorimit dhe mbajeni pér referencé né
té ardhmen.

PARALAJMERIME: INFORMACION | PERGJITHSHEM

KUR PERDORNI PAJISJE ELEKTRIKE, NDJEKO GJITHMONE MASAT E SIGURISE ME
POSHTE:

1. Lexoni té gjitha udhézimet.

2. Pérté shmangur rrezikun e goditjes elektrike, mos e zhytni trupin kryesor té pajisjes né ujé
ose léngje té tjera.

3. Kjo pajisje nuk éshté menduar pér t'u pérdorur nga individé me aftési té kufizuara fizike,
shqisore ose mendore, duke pérfshiré fémijét, pérvec nése mbikéqyret ose udhézohet nga
dikush pérgjegjés pér siguriné e tyre. Mbikéqyrja e ngushté éshté e nevojshme kur pajisja
pérdoret prané fémijéve. Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar gé nuk luajné me
pajisjen.

4. Fikeni dhe higeni pajisjen nga priza kur nuk éshté né pérdorim, pérpara montimit ose
¢montimit té pjeséve dhe para pastrimit. Pér ta shképutur, kapeni spinén dhe higeni nga
priza. Asnjéheré mos e térhigni kordonin.

5. Shmangni kontaktin me pjesét [évizése.

6. Mos e pérdorni pajisien nése ka njé kordon ose prizé té démtuar, ose nése pajisja funksionon
keq, éshté réné ose démtuar né ndonjé ményré. Kontaktoni shitésin tuaj pér ndihmé.

7. Mos e pérdorni jashté.

8. Mos lejoni gé kordoni i rrymés té varet mbi sipérfagen ku po punoni ose té mos bie né
kontakt me sipérfaget e nxehta.

9. Tasiigelikut duhet té vendoset pérpara se té zévendésoni tehet.

10. Pajisja éshté menduar pér té pérpunuar sasi té vogla ushqgimi pér konsum té menjéhershém
dhe rekomandohet vecanérisht pér pérgatitjen e ushqgimit pér fémijé. Nuk ka pér géllim
pérgatitjen e sasive té médha té ushgimit né té njéjtén kohé.

11. Pajisja éshté menduar pér pérdorim shtépiak dhe jo profesional. Pérdorimi jo i duhur i pajisjes
do té anulojé garanciné.

12. Mbajini duart dhe enét larg tehut né |évizje pér té reduktuar rrezikun e léndimeve serioze
té personave ose démtimit té pajisjes sé kuzhinés. Kruajtési i ofruar mund té pérdoret, por
vetém kur pajisja éshté e fikur.

13. Té gjitha tehet jané té& mprehta. Trajtoni me kujdes.

14. Pér té zvogéluar rrezikun e Iéndimit, kurré mos i vendosni tehet né bazé pa e vendosur mé
paré tasin e celikut né ményré korrekte.

15. Sigurohuni gé kapaku té jeté i mbyllur miré pérpara se té pérdorni pajisjen.
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16. Mos u pérpigni té caktivizoni mekanizmin e mbylljes sé kapakut, vecanérisht kur pajisja éshté
né puné.

17. Mos e mbushni tasin pértej vijés maksimale t& mbushjes (ose kapacitetit té vlerésuar) pér té
shmangur rrezikun e 1éndimit dhe derdhjeve.

18. Mos prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni dorezat ose pullat e pajisjes.

19. Pérdorimi i aksesoréve gé nuk rekomandohen nga prodhuesi mund té shkaktojé zjarr, goditje
elektrike ose léndime te personat.

20. Mos e vendosni pajisien mbi ose prané njé djegési té nxehté me gaz ose elektrik, ose né njé
furré té ndezur.

21. Gjithmoné lidhni spinén me pajisjen fillimisht dhe mé pas futeni kordonin né prizén e murit.

22. Mos e pérdorni pajisien pér géllime té ndryshme nga ato té synuara.
PARALAJMERIME: PARA PERDORIMIT TE PRODUKTIT

1. Mos pérdorni sterilizues ose mikrovalé pér té dezinfektuar enén kryesore té gelqit ose ndonjé
pjesé té pajisjes. Pajisja éshté projektuar vetém pér pérdorim shtépiak. Pérdorimi jo i duhur i
pajisjes do té anulojé garanciné.

2. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té géndrueshme, té sheshté dhe sigurohuni gé té keté
hapésiré té mjaftueshme pér té parandaluar gé avulli i prodhuar gjaté punés té mos démtojé
mobiljet prej druri dhe objekte té tjera.

3. Gjithmoné shtoni ujé pérpara se t'i zieni né avull.

4. Shmangni pikimin e puresé ose léngut té frutave né rezervuarin e ujit pér té parandaluar
démtimin e pllakés sé ngrohjes pér shkak té aciditetit ose alkalinitetit t& ushgimit.

5. Shmangni lévizjen e pajisjes gjaté pérdorimit.

6. Mos futni objekte né hyrjen e ujit ose né daljen e avullit.

7. Mos shtoni ujé né rezervuar gjaté avullimit.

8. Gjithmoné kontrolloni konsistencén e ushqimit pas gatimit dhe para se t'ia ofroni fémijés.

9. Koha mesatare e gatimit me avull éshté rreth 30 minuta. Nése déshironi té gatuani disa

grupe, prisni 30 minuta ndérmjet ¢do sesioni gatimi pér té lejuar gé pllaka ngrohése dhe
motori té ftohen natyrshém.

10. Mos i copétoni kockat ose arrat e peméve (pérfshiré arrat dhe arrat makadamia).

11. Kur pérdorni funksionin e tehut té prerjes, pérdorni até pér jo mé shumé se 15 sekonda né té
njéjtén kohé, e ndjekur nga njé pauzé 10 sekondash pérpara se té filloni pérséri.

. Ju lutemi vini re se éshté normale gé disa ushgime té njollosin pjesét plastike (karota, kunguj,
kunguj té njomé, domate, spinag, kumbulla, luleshtrydhe etj.). Pér t& shmangur njollat,
sigurohuni gé ta pastroni shpesh montimin e tehut.

Kini kujdes kur pérdorni tehet e mprehta kur zbrazni tasin dhe pastroni.

Kini kujdes kur derdhni Iéngje té nxehta pas gatimit.

Fikeni pajisjen dhe higeni nga priza elektrike pérpara se té ndérroni pjesét dhe aksesorét.

N

o E D

Pér té shmangur rrezikun e goditjes elektrike, mos e zhytni pjesén kryesore elektrike té
produktit, kordonin ose spinén né ujé.
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PERMBAJTJA E PAKETES

1. Mbulesé E o

2. Teh kundér dhimbjes sé

barkut
Ené inox &o

3.
4. Ené gelqifikse e
pérshtatshme edhe pér gatim =

5. Timer D ‘.—ﬂ-—o

6. Tastet e funksionit —

7. Komplet tehe pér pérzierje

8. Spatula M
e

PANELI | KONTROLLIT

(;ELESAT E FUNKSIONIT:
Pér té zgjedhur njé nga tastet e funksionit
né panelin e kontrollit, prekni butésisht

®

butonin “_modaliteti “ , njé sinjal drite tregon |-||-' . |-||-'
- ) . - ) .

funksionin e zgjedhur. Me ¢do shtypje té lehté,
funksioni ndryshon, duke kaluar te tjetra.

FUNKSIONI MANUAL | GATIMIT ME
AVULL

Ky funksion ju lejon té zgjidhni kohé
gatimi té ndryshme nga ato té paracaktuara dhe

fillon nga njé minimum prej 15 minutash. Duke
shtypur vazhdimisht butonin * timer ” do té \ )
rritet me 5 minuta né té njéjtén kohé. Né fund

té gatimit, me kété funksion, tehet nuk do té

aktivizohen automatikisht. Nése déshironi té pérzieni, vendosni ato me doré.

FUNKSIONI | TEHIT TE KOHEMATESIT
C\ Ai automatikisht propozon njé kohé té paracaktuar prej 1 min. Duke shtypur mé

pas butonin “ timer ”, éshté e mundur té ndryshoni kohén duke zgjedhur midis
15 sekondave. — 30 sek. — 45 sek. Pasi té jeté zgjedhur koha e déshiruar, tehet fillojné té pérzinen
automatikisht, pa pasur nevojé té mbani shtypur butonin.
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) FUNKSIONI I PASTRIMIT
Me kété funksion mund té pastroni pjesén e brendshme té enés sé gelqit té gatimit, pasi

té keni pérgatitur léngun e perimeve, smoothie-t, supat dhe velute. Cikli zgjat 5 minuta
gjaté té cilit uji nxehet deri né rreth 70 gradé.

PROGRAMET E GATIMIT
Programet e gatimit ofrohen me kohé gatimi té paracaktuara dhe té pandryshueshme. Pér té
personalizuar kohén e gatimit, zgjidhni funksionin e gatimit manual me avull.

B BN (@

MISHT PESHK FRUTA DRITHERAT | BISHTALEVE PERIMET

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30min

FUNKSIONI | PROGRAMUAR | GATIMIT
Ju lejon té programoni fillimin e gatimit né njé kohé té mévonshme. Pér té aktivizuar kété

funksion, prekni butonin “ modaliteti “ pér té aktivizuar pajisjen dhe mé pas butonin
funksioni i gatimit té programuar “. 30 min do té shfaget automatikisht né ekran. Nése
déshironi té vononi mé tej fillimin e gatimit, shtypni ikonén “ timer " pér té rritur kohén.

"

Ju lejon té personalizoni kohén e disa tasteve funksionale.

Funksioni aktivizohet duke shtypur ikonén dhe tehet funksionojné vetém duke mbajtur
té shtypur butonin.

. FUNKSIONI MANUAL I TEHIT

PERDORIMI | PARE
« Pastroni gotén e gatimit (4) me njé lecké té lagur, pa garzé ose njé sfungjer jo gérryes.
« Ena ushgimore prej celiku (3) dhe tehet (2), (7) mund té lahen duke i zhytur né ujé dhe
sapun enésh dhe thahen me njé lecké.
- SHENIM: Tehet jané t& mprehta, kini kujdes t& mos e prisni veten.

- SHENIM: Mos e zhytni trupin elektrik né ujé.
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PARA PERDORIMIT TE PRODUKTIT

PER GATIMIN ME AVUL DHE PERZIERJE AUTOMATIKE
(Pérgatitja e ushqimit pér fémijé)

1.
2.

Vendoseni ujin né gotén e gatimit (4) , mos e kaloni kufirin e treguar prej 150 ml.

Fusni enén e celikut (3) brenda gotés sé gatimit, duke e shtriré dorezén me vrimén, pér ta
vendosur né sediljen e saj.

Fusni tehun kundér dhimbjes sé barkut (2) pérpara se té shtoni ushgim.

Pritini ushgimin né copa té vogla pérpara se ta vendosni né ené celiku. Ushgimet e
rekomanduara pér gatim né avull jané mishi, peshku, bishtajore, drithéra, perime... Kini
kujdes té& mos e tejkaloni nivelin maksimal té treguar.

Mbylleni me kapak (1). MbylIni kapakun fort pér té aktivizuar sensorin e sigurisé. Nése
nuk éshté mbyllur miré, do té shfaget gabimi EO dhe pajisja nuk do té funksionojé.

Lidheni kordonin e rrymés me pajisjen dhe mé pas me prizén elektrike.

Pér ¢do funksion, ekrani sugjeron automatikisht kohé gatimi té paracaktuara dhe té
pandryshueshme. Pér té zgjedhur funksionin e déshiruar té gatimit, thjesht prekni butonin
“ modaliteti”, shtypni rresht derisa té arrini funksionin e déshiruar, i cili do té fillojé
automatikisht 2 sekonda pas zgjedhjes. Nése déshironi té ndryshoni kohét e propozuara
té gatimit, zgjidhni funksionin “ Gatim me avull ”, ekrani do té sugjerojé njé kohé prej 15
minutash, duke shtypur radhazi butonin “ timer ” mund té rrisni kohén. Cdo shtypje e rrit
kohén me 5 minuta.

Nése keni zgjedhur njé program gatimi té paracaktuar , né fund pajisja do té Iéshojé njé
bip né fund té gatimit dhe tehet do té fillojné té punojné automatikisht. Pérndryshe, nése
keni zgjedhur programin e gatimit manual , do té dégjoni bipin e fundit té gatimit dhe
nése déshironi té aktivizoni tehet, do té duhet té vazhdoni manualisht dhe té zgjidhni midis
ményrave té méposhtme: a) funksioni i tehut té kohématésit ose b) funksion manual i
tehut.

Duke u kujdesur gé té mos digjeni, hapni kapakun (1) , higni enén prej celiku (3) duke e
mbajtur nga doreza me veshje gome.

| Y ‘_ ﬂ |

—
F
|
—
oo

g |5

Hapi 1. Hapi 2.
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PERDORIMI | TEHES PER PERZIERJE TE DYFISHTE

Tehu i dyfishté i pérzierjes éshté i dobishém
si pér copétimin ashtu edhe pér pérgatitjen e
supave té shijshme krem.

MONTIMI I TEHES SE DYFISHTE

Merrni tehun (7) dhe futeni né tehun e gjaté té
fllanxhés (7) gé pérputhet me dy trekéndéshat.
Rrotulloni tehun né té djathté pér ta siguruar
dhe kycur.

PERDORIMI | TEHES TE DYFISHT PER TE PRERJE

Pér té pérdorur tehun e dyfishté, higni kapakun (1) dhe enén e celikut (3) dhe tehun kundér

dhimbjes sé barkut (2) nése ka.

1. Fusni tehun e dyfishté té montuar mé paré, duke e futur pérgjaté kolonés gendrore né mes
té xhamit (4) dhe duke e shtypur né fund pér t'u siguruar qé éshté fiksuar sakté.

2. Shtoni ushgimet gé déshironi té copétoni (fruta, perime, fruta té thata) té prera mé paré né
copa té vogla. (Mos fusni mish ose peshk né goté; pér kéto dy lloje ushgimesh, éshté
e nevojshme té pérdorni enén prej celiku).

3. Mbyllni gotén: vendosni kapakun dhe mbylleni duke e kthyer né drejtim té akrepave té orés.

4. Filloni pérzierjen: zgjidhni nga paneli i funksioneve nése do té aktivizoni a) funksionin e
tehut té kohématésit ose b) funksionin manual té tehut.

5. Pasi té keni mbaruar, hapni kapakun, shké&putni kordonin e rrymés, higni tehet e pérzierjes
dhe higni ushgimin e copétuar.

PERDORIMI | TEHES SE DYFISHT PER PERGATITJEN E SUPPAVE

OSE SUPAPEVE KREME

1. Fusni tehun e dyfishté té montuar mé paré, duke e futur pérgjaté kolonés gendrore né mes
té xhamit (4) dhe duke e shtypur né fund pér t'u siguruar qé éshté fiksuar sakté.

2. Shtoni perimet ose bishtajoret gé déshironi té gatuani, té prera mé paré né copa té vogla.
(Mos fusni mish ose peshk né goté; pér kéto dy lloje ushgimesh, éshté e nevojshme
té pérdorni enén prej celiku).

3. Shtoni ujé, né varési té sasisé sé perimeve qé déshironi té gatuani, mos e kaloni nivelin
maksimal prej 250 ml té treguar né rezervuar.

4. Mbylini gotén: vendosni kapakun dhe mbylleni duke e kthyer né drejtim té akrepave té orés

5. Aktivizoni funksionin e gatimit té perimeve nga paneli i kontrollit. Me kété funksion, tehet
aktivizohen automatikisht né fund té ciklit té gatimit.

6. Pérté zgjatur ciklin e pérzierjes, pérdorni tehet me doré.

7. Kur té mbaroni, higni kordonin elektrik, hapni kapakun, higni tehet e pérzierjes dhe derdhni
kremin né ené. Ju mund té pérdorni shpatullén pér té pastruar muret e brendshme té
rezervuarit.
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PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

Né fund té ¢do cikli gatimi dhe/ose pérzierjeje, ¢montoni dhe lani pérbérésit individualé me
ujé dhe detergjent enésh, p.sh. kapakun, tehun kundér dhimbjes sé barkut, ené celiku, tehun e
dyfishté té pérzierjes dhe shpatullén.

Kéta pérbérés mund té lahen edhe né makiné larése enésh, duke i vendosur né raftin e sipérm,
duke shmangur ciklet tepér intensive té larjes.

SHENIM: Mos e zhytni trupin elektrik né ujé.

SHENIM: Disa ushgime si karotat, domatet... té cilat pérmbajné njé nivel té larté pigmentimi me ngjyré,
mund té njollosin pjesén plastike té teheve; ky éshté njé proces normal gé shkakton vetém njé ndryshim
estetik. Pajisja dhe té gjitha pjesét gé bien né kontakt me ushgimin jané té sigurta pér shéndetin.

PASTRIMI DITOR

Pérpara pastrimit, shképuteni pajisjen nga priza dhe prisni gé té ftohet.

Nése kryeni kryesisht cikle gatimi me avull, lani pérbérésit vecmas né ujé dhe léng pér larjen e
enéve, ndérsa pér gotén, shtoni pak ujé té pastér duke pérdorur njé shishe ose ené, shpélajeni dhe
thajeni térésisht pjesén e brendshme té gotés me njé lecké té pastér dhe té thaté.

PASTRIMI | THELLE

Pérpara se té kryeni ¢do pastrim té thellé, shképuteni pajisjen nga priza, higni kapakun dhe tehun
e dyfishté té pérzierjes dhe lajini ato térésisht me ujé dhe sapun enésh.

Né rast se pajisja pérdoret pér pérgatitjen e supave me krem, supave minestrone, supave etj.. duke
pérdorur gotén pér t'i gatuar, pasi té keni zbrazur pérmbajtjen, shtoni pak ujé duke pérdorur njé
shishe ose njé ené, pérzieni pér té shpélaré muret dhe fundi i mbetjeve. Zbrazni pérmbajtjen dhe
zévendésoni tehun e dyfishté té pérzierjes. Mé pas derdhni 250 ml ujé té pastér, mbylleni me kapak,
lidhni pajisien me prizén dhe aktivizoni funksionin e pastrimit automatik nga panelii kontrollit. Cikli i
pastrimit té thellé zgjat 5 minuta, gjaté té cilit uji nxehet deri né 70 °C dhe pas disa minutash fletét e
pérzierjes fillojné té rrotullohen automatikisht pér té pastruar té gjithé gotén e gatimit deri né majé.
Né fund té ciklit té pastrimit, higni kapakun dhe tehet e dyfishta, duke u kujdesur gé té mos
digjeni, dhe mé pas derdhni ujin e pastrimit gé do ta hidhni. Nése ka ende mbetje né pjesén e
poshtme té rezervuarit ose pérgjaté mureve té brendshme, shpélajeni mé tej duke shtuar pak
ujé, gjithmoné duke pérdorur ndihmén e njé shishe ose ene. MOS E VENI TRUPIN ELEKTRIK
NE RRJETIN E UJIT RRUGEL pér té parandaluar hyrjen e ujit né komponentét elektriké, t& cilét
mund té démtohen.

Thajeni pjesén e brendshme té gotés me njé lecké té pastér dhe té thaté. Léreni gotén té hapur
qé té thahet plotésisht.

MIREMBAJTJA

Nése né fund té rezervuarit ka mbetje gélgerore ose mbetje ushgimore té ngjeshura, éshté e
nevojshme t'i higni ato pér té ruajtur funksionalitetin e produktit dhe pér té shmangur démtimet
e pariparueshme.

Higeni pajisjen nga priza pérpara se ta pastroni. Mos e pérdorni pajisjen gjaté procesit té pastrimit.
Pér té hequr gurin, ju rekomandojmé té pérdorni uthull té bardhé alkooli ose acid limoni ose Iéng
limoni

Procedura: Pérzieni 50 ml uthull alkooli té bardhé me 50 ml ujé natyral ose shpérndani njé dozé
acidi citrik né 200 ml ujé té ftohté ose 100 ml 1éng limoni. Hidheni tretésirén e preferuar né goté.
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Léreni tretésirén té veprojé vetém pér aq kohé sa té jeté e nevojshme pér té hequr gurin gélgeror;
shmangni njé kohé té gjaté pértej té nevojshme.

Pasi té pérfundojé pastrimi, higni solucionin, shpélajeni pajisjen térésisht me pak ujé té pastér,
duke u kujdesur gé té mos lagni pjesét elektrike.

Thajeni me njé lecké té thaté. Léreni gotén té hapur pér té lejuar tharjen e ploté.

TIPARET TEKNIKE
Tensioni / frekuenca e vlerésuar 220-240V (50-60 Hz)
Fugia e ngrohjes 400 W
Fuqgia e pérzierjes 100W
Madhésia e produktit 114 x 275 mm
Pesha 1,470 gr

Rekomandohet pérdorimi i pajisjes né ambiente té mbyllura, né temperaturé ideale t& dhomés
ndérmjet 14°C dhe 30°C.

GARANCI — TERMAT DHE KUSHTET

Ky produkt ka njé garanci 24-mujore pér defektet e prodhimit, duke filluar nga data e blerjes
(marrjes ose marrjes). Garancia 24-mujore nuk mbulon démtimet e shkaktuara nga pérdorimi
normal i aksesoréve ose “‘mallrave harxhuese” (pér shembull, baterité, kokat ose pjesét gé mund
té konsumohen). Baterité kané 6 muaj garanci. Garancia ligjore 24-mujore nuk éshté e vlefshme
nése: 1. Produkti ka pésuar démtime estetike pér shkak té pérdorimit jo té duhur, jo né pérputhje
me udhézimet e pérfshira né manual. 2. Ky produkt éshté modifikuar dhe/ose ngatérruar. 3.
Shkaku i mosfunksionimit éshté pér shkak té mirémbajtjes sé dobét t& komponentéve individualé
dhe/ose aksesoréve dhe/ose furnizimeve (p.sh. oksidimi dhe/ose zhytja né ujé ose Iéngje té tjera
& pjeséve elektrike, mbetje qé bllokojné sensorin, rrjedhje e Iéndéve gérryese Iéng nga baterité,
..). Pérjashtohen gjithashtu nga garancia ligjore 24-mujore: 1. Kostot gé lidhen me zévendésimin
dhe/ose riparimin e pjeséve gé i nénshtrohen konsumit ose kostot pér mirémbajtjen e zakonshme
& produktit. 2. Kostot dhe rreziget gé lidhen me transportimin e produktit drejt dhe nga dygani ku
éshté bleré ose gendra grumbulluese e autorizuar ndryshe pér té marré produktet nén garanci. 3.
Shkaktuar nga démtimi gé rezulton nga instalimi i gabuar ose pérdorimi i gabuar ose pérdorimi
jo né pérputhje me udhézimet né manual. 4. Déme pér shkak té fatkeqésive natyrore, rénieve ose
ndikimeve aksidentale dhe kushteve té pafavorshme gé nuk pérputhen me produktin. 5. Defekte
qé kané njé efekt té papérfillshém né performancén e produktit. Prodhuesi, distributori dhe té
gjitha palét e pérfshira né shitjen e produktit nuk marrin asnjé pérgjegjési pér humbjet ekonomike
dhe démtimet e ¢cdo mosfunksionimi té produktit. Sipas legjislacionit aktual, prodhuesi, distributori
dhe té gjitha palét e pérfshira né shitje nuk jané né asnjé rast pérgjegjés pér démet, duke pérfshiré
defektet, direkte, indirekte, humbje té té ardhurave neto, humbje té kursimeve dhe déme shtesé
dhe detaje té tjera pasoja gé shkojné. pértej démeve té shkaktuara nga shkelja e garancisé,
kontratés, pérgjegjésisé sé rrepté, deliktit ose shkageve té tjera, gé rrjedhin nga pérdorimi ose
pamundésia pér té pérdorur produktin dhe/ose dokumentet letre dhe elektronike, duke pérfshiré
mungesén e shérbimit. Pér mé shumé informacion mbi shérbimin e asistencés, konsultoni
Kushtet e Shitjes sé fages www.nuvitababy.com.
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http://www.nuvitababy.com

ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

GABIM SHKAK

i ook o b .

(N apaku nuk &shté mbyllur miré.

il

Py | Mungesa e ujit me funksion gatimi.

I— l—= Problem mekanik (p.sh. tehu i bllokuar, derdhja e tepért e

ushgimit gjaté gatimit, mbinxehja).
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1967 MAGYAR

K6szonjlk, hogy megvésarolta a Nuvita 1967 7 az 1-ben tébbfunkcids bébiételkészitét. Kérjuk,
hasznalat el&tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet, és 6rizze meg késébbi hasznalatra.

FIGYELMEZTETESEK: ALTALANOS INFORMACIOK

ELEKTROMOS KESZULEKEK HASZNALATA ESETEN MINDIG KOVESSE AZ ALABBI
BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEKET:

1. Olvassa el az &sszes utasftast.

2. Az dramUtés veszélyének elkerllése érdekében ne meritse a készilék testét vizbe vagy mas
folyadékba.

3. Eztakészuléket nem hasznélhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességu
személyek, beleértve a gyermekeket is, kivéve, ha a biztonsagukért felelés személy feltgyeli
vagy utasitja 6ket. Szigoru feligyelet sziikséges, ha a készuléket gyermekek kozelében
hasznéljék. A gyerekeket figyelni kell, hogy ne jatsszanak a készulékkel.

4. Kapcsolja ki és htizza ki a készUléket, ha nem haszndlja, az alkatrészek 6ssze- vagy
szétszerelése, valamint tisztitas el6tt. A kihtizéshoz fogja meg a csatlakozot, és hiizza ki a
konnektorbol. Soha ne huzza a kabelt.

5. Kerulje a mozgd alkatrészekkel vald érintkezést.

6. Ne Uzemeltesse a készuléket, ha annak kdbele vagy csatlakozdja sérilt, vagy ha a készilék
hibasan makodik, leesett vagy barmilyen médon megsérilt. Segitségért forduljon
keresked6jéhez.

7. Ne haszndlja a szabadban.

8. Ne hagyja, hogy a tapkébel lelégjon azon a feluleten, amelyen dolgozik, és ne érintkezzen
forré felUletekkel.

9. Azacéltalat a pengék cseréje elétt el kell helyezni.

10. A készilék kis mennyiségU, azonnali fogyasztasra szant élelmiszer feldolgozésara szolgdl,
és kullonosen ajanlott bébiételek készitéséhez. Nem célja egyszerre nagy mennyiségui étel
elkészitése.

11. A készllék haztartési és nem professziondlis hasznalatra készult. A készilék nem
rendeltetésszer( hasznélata a garancia érvényét veszti.

12. Tartsa tavol a kezét és az edényeket a mozgd pengéktdl, hogy csokkentse a sulyos személyi
sértlések vagy a konyhai készulék kdrosodasanak kockézatat. A mellékelt kapard hasznélhato,
de csak akkor, ha a készulék ki van kapcsolva.

13. Minden penge éles. Ovatosan kezelje.

14. A sérllések kockazatanak csokkentése érdekében soha ne helyezze a pengéket az alapra
anélkul, hogy elészor megfeleléen helyezte volna el az acéltélat.

15. A készulék mukodtetése elétt gyézédjon meg arrdl, hogy a fedél biztonsadgosan zarva van.
16. Ne prébalja meg kikapcsolni a fedélzarat, kiilonosen akkor, ha a készulék tizemel.

47



~

18.

o

20.

2

2

N

. Ne t6ltse meg a talat a maximalis toltési vonalon (vagy a névleges kapacitason) tul, hogy

elkertlje a sérulések és a kiomlések kockazatat.
Ne érintse meg a forré feltleteket. Hasznélja a készllék fogantyuit vagy gombjait.

A gyarto éltal nem javasolt tartozékok hasznalata tizet, aramutést vagy személyi sériilést
okozhat.

Ne helyezze a készlléket forrd gaz- vagy elektromos tlizhelyre vagy kozelébe, illetve fitott
sttébe.

. EI6sz0r mindig csatlakoztassa a dugot a készulékhez, majd csatlakoztassa a kabelt a fali

aljzatba.
Ne hasznalja a készuléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

FIGYELMEZTETESEK: ATERMEK HASZNALATA ELOTT

1.

»

O 0 N O W

N

13.
14.

w

Ne hasznaljon sterilizalot vagy mikrohulldmu sttét a f6 Gvegedény vagy a készilék barmely
részének fertétlenitésére. A készuléket kizarolag haztartasi hasznélatra tervezték. A készilék
nem rendeltetésszer(i hasznélata a garancia érvényét veszti.

Helyezze a készlléket stabil, sk fellletre, és biztositson elegendé helyet, hogy a miikodés
kozben keletkezé géz ne karositsa a fabol készult butorokat és egyéb targyakat.

Pérolas elétt mindig adjunk hozza vizet.

Kertlje a puré vagy gyimolcslé csepegését a viztartalyba, hogy elkertlje a flitélap sérilését
az étel savassaga vagy ligossaga miatt.

Kerilje a készllék mozgataséat hasznélat kozben.

Ne helyezzen targyakat a vizbemenetbe vagy a gézkimenetbe.

G6z06lés kdzben ne toltson vizet a tartalyba.

Mindig ellendrizze az étel &llagat fézés utdn és mielétt a gyermeknek kindlna.

Az atlagos gézsUtési idd korulbelll 30 perc. Ha tobb adagot szeretne fézni, varjon 30 percet
az egyes f6zési ciklusok kozott, hogy a fltélap és a motor természetesen lehdljon.

Ne apritsa fel a csontokat vagy a diét (beleértve a diot és a makaddmdiot is).

. A szecskazokés funkcio hasznélatakor egyszerre legfeljebb 15 méasodpercig mikodtesse,

majd egy 10 mésodperces szlinetet tartson az Ujraindités elétt.

. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy normalis, ha egyes élelmiszerek elszinezik a miianyag

részeket (sargarépa, tok, cukkini, paradicsom, spendt, szilva, eper stb.). A foltok elkeriilése
érdekében rendszeresen tisztitsa meg a pengeszerelvényt.

Legyen 6vatos, amikor az éles pengéket kezeli a tal Uritése és tisztitasa soran.
Legyen o6vatos, amikor forré folyadékot ont a fézés utan.

. Az alkatrészek és tartozékok cseréje el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hiizza ki a konnektorbdl.

Az dramités veszélyének elkerllése érdekében ne meritse vizbe a termék f6 elektromos
részét, a kabelt vagy a csatlakozédugot.
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A CSOMAG TARTALMA

Boritd E o

1.
2. Kolika elleni penge
3. Rozsdamentes acél tartaly
4. Fix Gvegedény f6zésre is
alkalmas o
5. 1d6zits T o
6. Funkcidbillentytk D ‘.—ﬂ-
7. Kever6lapét készlet
8. Spatula _
VEZERLOPULT

FUNKCIOGOMBOK:
A vezérldpult egyik funkciégombjanak
kivalasztasdhoz finoman érintse meg a

»méd ” gombot, a kivalasztott funkciot fényjelzés |-| l-' . |-| l-'
- ) . - ) .

jelzi. Minden enyhe megnyoméssal a funkcié
megvaltozik, és tovabblép a kovetkezdre.

KEZI GOZFOZESI FUNKCIO
.Ez a funkcié lehetévé teszi az elére
bedllitott f6zési idoktdl eltérd fézési idd
kivalasztasat, és legaldbb 15 perctdl indul. Az

id6zité_gomb egymas utdni megnyoméséval
egyszerre 5 perccel né. A fézés végén ezzel

a funkcioval a kések nem kapcsolnak be w
automatikusan. Ha keverni szeretne, éllitsa be ket

manudlisan.

IDOZITOPETE FUNKCIO
@P Automatikusan 1 perces alapértelmezett id6t javasol. Az id6zité gomb utdlagos

megnyomdsaval lehetéség van az idé modositdsara 15 masodperc kozotti vélasztéssal.
- 30 mp. - 45 mp. A kivant id6 kivélasztdsa utdn a pengék automatikusan elkezdik a keverést,
anélkil, hogy le kellene nyomni a gombot.

49



) TISZTITASI FUNKCIO
% | Ezzel a funkcidval megtisztithatja az Gvegedény belsejét zéldségleves, turmixok, levesek

és velouté elkészitése utan. A ciklus 5 percig tart, amely alatt a viz kortlbeldl 70 fokra
melegszik fel.

FOZESI PROGRAMOK

A f6zési programokat elére bedllitott és nem maodosithato f6zési idékkel kindljuk. A f6zési idék
testreszabasahoz valassza a kézi gozsutés funkciot.

B BN (@

HUS HAL GYUMOLCS | GABONA |HUVELYESEK| ZOLDSEGEK

31 perc 17 perc 25 perc 30 perc 43 perc 30 perc

PROGRAMOZOTT FOZESI FUNKCIO
Lehetévé teszi a f6zés kezdetének egy késébbi idépontra torténd programozésat. A

funkcio aktivaldsdhoz érintse meg a , méd ” gombot a készllék aktivaldsdhoz, majd a
» programozott f6zési funkcié ” gombot. 30 perc automatikusan megjelenik a kijelzén. Ha
tovabb szeretné halasztani a stités megkezdését, nyomja meg az id6zitd ikont azidé néveléséhez.

+ IDOZITO
Lehetévé teszi egyes funkciobillentyk idézitésének testreszabasat.

KEZI KEZ FUNKCIO

A funkcié az ikon megnyomasaval aktivalhatd, és a pengék csak a gomb nyomva
tartasaval mukodnek.

ELSO HASZNALAT

- Tisztitsa meg a f6z6Uveget (4) nedves, szoszmentes ruhdval vagy nem surold szivaccsal.

« Az acél ételtarto (3) és a pengék (2), (7) vizbe és mosogatdszerbe mértassal moshatok,
majd ruhaval szarithatok.

- MEGJEGYZES: A pengék élesek, vigydzzon, nehogy megvégja magat.
- MEGJEGYZES: Ne meritse vizbe az elektromos testet.
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ATERMEK HASZNALATA ELOTT

GOZSOZESRE ES AUTOMATIKUS KEVERESRE
(bébiételek készitése)

1.
2.

Helyezze a vizet a f6z6pohérba (4) , ne 1épje tul a jelzett 150 ml-es hatart.

Helyezze be az acél edényt (3) a féz6Uvegbe Ugy, hogy a fogantyu és a mélyedés egy
vonalba kerdljon, hogy az a helyére keriljon.

helyezze be a kolika elleni pengét (2) .

. Vdgja fel az ételt apr6 darabokra, miel6tt az acéltartalyba helyezné. A gézben f6zéshez

ajanlott ételek a hus, hal, hivelyesek, gabonafélek, zoldségek. .. Ugyeljen arra, hogy ne Iépje
tul a megadott maximalis szintet.

. Zérjale afedéllel (1). Szorosan zarja le a fedelet a biztonsagi érzékel6 aktivalasahoz.

Ha nincs szorosan lezdrva, az EO hibalzenet jelenik meg, és a készilék nem mukodik.

. Csatlakoztassa a tépkabelt a készllékhez, majd az elektromos aljzathoz.
. Minden funkciéhoz a kijelzé automatikusan elére beallitott és nem modosithato sttési idét

javasol. A kivant fézési funkcio kivélasztésdhoz egyszertien érintse meg a , méd ” gombot,
nyomja meg egymas utan, amig el nem éri a kivant funkciét, amely a kivalasztas utan 2
masodperccel automatikusan elindul. Ha médositani szeretné a javasolt fézési idoket,
valassza a ,, g6z6lés " funkciot, a kijelzé 15 perces id6tartamot javasol, az ,, id6zité ” gomb
egymas utani megnyomdasaval novelheti az idét. Minden megnyomas 5 perccel néveli az
idét.

. eldre beallitott siitési programot valasztott , a készilék a végén a fézés végét csipogd

hangot ad, és a kések automatikusan mukodésbe Iépnek. Ellenkezd esetben, ha a kézi fézési
programot vilasztotta , hallani fogja a f6zés végének hangjelzését, és ha aktivalni szeretné

a késeket, manudlisan kell tovabblépnie, és a kdvetkezéd modok kozul kell valasztania: a)
id6zit6 kés funkcid vagy b) kézi penge funkcio .

Ugyelve arra, hogy ne égesse meg magat, nyissa ki a fedelet (1) , tavolitsa el az acéltartélyt
(3), amelyet a gumibevonatu fogantyunal fogva tart.

e—>

D g)j

lépés 1. lépés 2. lépés 3.
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A KETTOS KEVEROKES HASZNALATA

A dupla keverdlapat apritashoz és finom
krémlevesek elkészitéséhez egyardnt hasznos.

A DUPLAPEG OSSZESZERELESE

Fogja meg a pengét (7), és illessze be a hosszu
karimés pengébe (7), amely illeszkedik a két
haromszoghoz. A rogzitéshez és reteszeléshez
forgassa jobbra a pengét.

A KETTOS KES HASZNALATA

APRAGASHOZ

A kettés penge hasznélatdhoz tavolitsa el a fedelet (1) és az acéltartélyt (3), valamint a kélika elleni
pengét (2) , ha van.

1.

Helyezze be az elézéleg 6sszedllitott kettés pengét, illessze be az liveg kozepén 1évo
kézponti oszlop mentén (4) , és nyomja le az aljara, hogy biztositsa a megfeleld rogzitést.
Adja hozzé az aprora vagni kivant élelmiszereket (gyiimolcs, z6ldség, szaritott gyimalcs). (NE
TEGYEN Hust vagy halat a poharba; ehhez a kétféle ételhez az acéltartalyt kell hasznalni) .

3. Zarja be az Uiveget: tegye ra a fedelet, és zarja le az dramutato jarasaval megegyezd irdnyba forgatva.

Inditsa el a keverést: valassza ki a funkciok panelrél, hogy aktivélja-e az a) id6zit6 funkciot
vagy b) a kézi kés funkcioét .

Ha végzett, nyissa ki a fedelet, hiizza ki a tdpkabelt, tavolitsa el a keverélapatokat és tavolitsa
el a feldarabolt ételt.

A KETTOS KES HASZNALATA KREMLEVESEK VAGY LEVESEK
ELKESZITESERE

1.

Helyezze be az elézbleg 6sszedllitott kettds pengét, illessze be az Giveg kdzepén 1évé
kozponti oszlop mentén (4) , és nyomija le az aljéra, hogy biztositsa a megfeleld rogzitést.

Hozzéadjuk a fézni kivant zoldségeket vagy hivelyeseket, elézéleg apréra vagva. (NE
TEGYEN Hust vagy halat a poharba; ehhez a kétféle ételhez az acéltartalyt kell
hasznalni).

Adjon hozza vizet, a fézni kivant zoldség mennyiségétdl fliggden, ne Iépje tul a tartalyon
feltlintetett maximalis 250 ml-es szintet.

Zarja be az Uveget: tegye ra a fedelet, és zarja le az dramutatd jarasaval megegyezé irdnyba
forgatva

Aktivdlja a zOldségsutés funkciot a kezelépanelrél. Ezzel a funkcioval a kések automatikusan
aktivalddnak a sttési ciklus végén.

A keverési ciklus meghosszabbitasahoz hasznalja a késeket kézzel.

Ha végzett, hizza ki az elektromos vezetéket, nyissa ki a fedelet, vegye le a keverélapatokat,
és Ontse a tejszint az edénybe. A spatuldval megtisztithatja a tartély belsé falait.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden fézési és/vagy keverési ciklus végén szerelje szét és mossa el az egyes alkatrészeket vizben és
mosogatdszerben, azaz a fedelet, a kdlikds pengét, az acéltartélyt, a dupla keverépengét és a spatuldt.
Ezek az alkatrészek mosogatégépben is moshatdk, a felsé kosarba helyezve, elkerllve a tulzottan
intenziv mosogatasi ciklusokat.

MEGJEGYZES: Ne meritse vizbe az elektromos testet.

MEGJEGYZES: Egyes élelmiszerek, mint példdul a sargarépa, a paradicsom.. amelyek nagy
mennyiségU szines pigmentet tartalmaznak, elszinezhetik a pengék muanyag részét; ez egy
normalis folyamat, amely csak esztétikai valtozast okoz. A késziilék és minden alkatrész, amely
élelmiszerrel érintkezik, biztonsdgos az egészségre.

NAPITISZTITAS

Tisztitas el6tt hiizza ki a készléket a konnektorbdl, és varja meg, amig kihdil.

Ha féként g6zol6s f6zési ciklust végzel, az dsszetevket kilon-kilon mosogassa el vizben és
mosogatdszerben, mig az Uveghez adjon hozzd egy kevés tiszta vizet egy palack vagy kancsé
segitségével, Oblitse le és tordlje le alaposan az liveg belsejét egy tiszta, szaraz ruhéval.

MELYTISZTITAS

Barmilyen mélytisztitas elvégzése el6tt hiizza ki a készlléket a konnektorbdl, vegye le a fedelet és
a kett6s keverélapatot, és alaposan mossa le vizben és mosogatdszerben.

Abban az esetben, ha a készuiléket krémlevesek, minestrone levesek, levesek stb. készitésére hasznaljak..
a fézéshez az Uveg segitségével, a tartalom kiliritése utan egy Uveg vagy kancsé segitségével adjunk
hozza egy kevés vizet, keverjik éssze a falak blitéséhez és a maradékok alja. Uritse ki a tartalmat, és
cserélje ki a dupla kever6lapatot. Ezutdn 6ntson 250 m tiszta vizet, zarja le a fedével, csatlakoztassa a
készuléket a konnektorhoz, és aktivélja az automatikus tisztitas funkciot a kezelépanelrél. A mélytisztitasi
ciklus 5 percig tart, ezalatt a viz 70 °C-ra melegszik fel, és néhany perc mulva a keverélapatok
automatikusan forogni kezdenek, hogy a teljes féz6poharat a tetejéig megtisztitsak.

A tisztitasi ciklus végén vegye le a fedelet és a dupla késeket, ligyelve arra, hogy ne égesse meg
magat, majd ontse ki a kidobando tisztitévizet. Ha még mindig maradvany marad a tartély aljan
vagy a belsé falak mentén, dblitse tovabb egy kis viz hozzdadaséaval, mindig egy palack vagy
kancso segitségével. NE TEGYE AZ ELEKTROMOS TESTET FOLYO VIZSUGAR ALA, nehogy viz
ker(ljon az elektromos alkatrészekbe, amelyek megsérilhetnek.

Szaritsa meg az Uveg belsejét egy tiszta, szdraz ruhaval. Hagyja nyitva az Uveget, hogy teljesen
megszéradjon.

KARBANTARTAS

Ha a tartaly aljdn vizkémaradvényok vagy berakott élelmiszer-maradvanyok vannak, ezeket el kell
tavolitani a termék mikodéképességének megdrzése és a helyrehozhatatlan karosodas elkertlése
érdekében.

Tisztitas el6tt hiizza ki a készlléket a konnektorbol. Ne haszndlja a késziléket a tisztitasi folyamat
sordn. A vizké eltavolitdsdhoz fehér alkoholos ecet vagy citromsav vagy citromlé hasznélatét
javasoljuk

Eljaras: Keverjen el 50 ml fehér alkoholos ecetet 50 ml természetes vizzel, vagy oldjon fel egy adag
citromsavat 200 ml hideg vizben vagy 100 ml citromlében. Ontse a kivant oldatot a poharba. Az
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oldatot csak addig hagyja hatni, ameddig a vizké eltévolitdséhoz sziikséges; kerUlje a sziikségesnél
hosszabb id6t.

A tisztitas befejezése utan tavolitsa el az oldatot, alaposan 6blitse le a késziiléket kevés tiszta vizzel,
Ugyelve arra, hogy ne nedvesitse be az elektromos részeket.

Széritsa meg szaraz ruhdval. Hagyja nyitva az Giveget, hogy teljesen megszéradjon.

MUSZAKI JELLEMZOK
Névleges feszultség/frekvencia 220-240V (50-60 Hz)
Flitési teljesitmény 400W
Keverd eré 100W
Termék mérete 114 x 275 mm
Suly 1470 gr

Javasoljuk, hogy a késziiléket beltérben hasznalja, idedlis szobahémérséklet 14°C és 30°C kézott.

GARANCIA — FELTETELEK

Erre a termékre 24 hénap garancidt vallalunk a gyartasi hibakra, a véasarlas napjatél (nyugta vagy
nyugta) szamitva. A 24 hénapos garancia nem vonatkozik a tartozékok vagy ,fogyoeszkdzok”
(példaul akkumulatorok, fejek vagy kopasnak kitett alkatrészek) szokdsos hasznélatdbol eredd
kdrokra. Az akkumuldtorokra 6 honap garancia vonatkozik. A 24 hénapos térvényi garancia nem
érvényes, ha: 1. A termék esztétikai karosoddst szenvedett a nem rendeltetésszer(i hasznalatbodl
eredéen, nem a kézikonyvben foglalt utasitasoknak megfelelen. 2. Ezt a terméket médositottak
és/vagy manipuldltak. 3. A meghibdsodas oka az egyes alkatrészek és/vagy tartozékok és/vagy
kellékek nem megfelelé karbantartdsa (pl. az elektromos alkatrészek oxidacioja és/vagy vizbe
vagy més folyadékba vald meritése, az érzékel6t blokkold maradvényok, korroziv anyag szivargasa
folyadék az akkumuldtorokbdl, ..). A 24 hénapos torvényi garancia nem terjed ki a kdvetkezékre:
1. A kopasnak kitett alkatrészek cseréjével és/vagy javitasaval kapcsolatos koltségek vagy a termék
szokasos karbantartasi kdltségei. 2. A terméknek a vasarlas helye szerinti Uzletbe vagy a termékek
garancidlis atvételére egyébként feljogositott gyUjtékdzpontba torténd szallitasaval kapcsolatos
koltségek és kockdzatok. 3. Helytelen beszerelésbdl vagy helytelen haszndlatbol, illetve a
kézikdnyvben foglalt utasitdsoknak nem megfelel6 hasznalatbol eredd karok miatt. 4. Természeti
katasztréfak, véletlen esések vagy Utkozések, valamint a termékkel Gssze nem egyeztethetd
kedvezétlen kortlmények miatti karok. 5. A termék teljesitményét elhanyagolhaté mértékben
befolydsold hibak . A gyartd, a forgalmazé és a termék értékesitésében érintett 6sszes fél nem vallal
felelésséget a termék meghibasodasabol eredd gazdasagi veszteségekeért és karokért. A hatélyos
jogszabalyok szerint a gyartd, a forgalmazo és az értékesitésben részt vevd Osszes fél semmilyen
esetben sem felel®s a karokért, beleértve a hibdkat, a kdzvetlen, kdzvetett, nettd bevételkiesést,
a megtakarftasok elvesztését és a tovabbi karokat és egyéb részletkdvetkezményeket. a jotallas,
a szerzédés, az objektiv felel6sség, a jogsértés vagy egyéb okok megszegésébdl adddo karokon
tul, amelyek a termék és/vagy a papir és elektronikus dokumentumok haszndlatdbdl vagy
hasznalatdnak képtelenségébdl erednek, ideértve a szolgadltatas hidnyét is. A segitségnydjtasi
szolgdltatassal kapcsolatos tovébbi informaciokért tekintse meg a www.nuvitababy.com
webhely értékesitési feltételeit..
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HIBAELHARITAS

HIBA OK
il - .
(g W | A fedél nincs megfelel6en lezarva.
] ,
[y | Vizhiany f6zési funkcioval.
L

Mechanikai probléma (pl. elakadt penge, f6zés kozben
kiszorodo ételfelesleg, tilmelegedés).
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1967 CESTINA

Dékujeme, Ze jste si zakoupili multifunkéni vyrobnik détské vyzivy Nuvita 1967 7 v 1. Pfed pouzitim
si peclivé prectéte ndvod a uschovejte jej pro budouci pouziti.

VAROVANI: OBECNE INFORMACE

PRI POUZIVANI ELEKTRICKYCH ZARIZENI VZDY DODRZUJTE NiZE UVEDENA
BEZPECNOSTNI OPATRENI:

1. Prectéte si vsechny pokyny.

2. Abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem, neponofuijte hlavni télo spotfebice do
vody nebo jinych kapalin.

3. Tento spotfebic¢ neni ur¢en pro pouziti osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi, v¢etné déti, pokud nejsou pod dohledem nebo nejsou pouceny
osobou odpovédnou za jejich bezpec¢nost. Pokud je spotiebi¢ pouzivan v blizkosti déti, je
nutny peclivy dohled. Déti by mély byt sledovény, aby bylo zajisténo, ze si se spotiebicem
nebudou hrat.

4. Pokud spotfebic¢ nepouzivate, pfed montazi nebo demontazi dil a pred cisténim, vypnéte
jej a odpojte jej ze zasuvky. Pro odpojeni uchopte zéstre¢ku a vytdhnéte ji ze zésuvky. Nikdy
netahejte za kabel.

5. Vyvarujte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi.

6. Nepouzivejte spotiebic¢, pokud ma poskozenou $nlru nebo zastreéku, nebo pokud spotiebic
nefunguje spravné, upadl nebo je jakymkoli zplisobem poskozen. Pozadejte o pomoc svého
prodejce.

7. NepouZzivejte venku.

8. Nenechdvejte napéajeci kabel viset nad povrchem, na kterém pracujete, nebo pfijit do
kontaktu s horkymi povrchy.

9. Ocelova misa musi byt umisténa pfed vyménou nozu.

o

. Spotiebic je ur¢en ke zpracovani malého mnozstvi potravin k okamzité spotfebé a
doporucuje se zejména pro pripravu détské stravy. Neni urcen k pripravé velkého mnozstvi
jidla najednou.

. Spotiebic je ur¢en pro domaci a neprofesionalni pouziti. Nespravné pouziti spotrebice
zpUsobi ztratu zaruky.

. Udrzujte ruce a nacini mimo dosah pohybuijicich se nozd, abyste snizili riziko vazného zranénf
osob nebo poskozeni kuchyriského spotfebice. Dodanou skrabku Ize pouzit, ale pouze pri
vypnutém spotfebici.

. VSechny Cepele jsou ostré. Zachazejte opatrné.

14. Abyste snizili riziko zranéni, nikdy nepoklddejte noZe na zakladnu, aniz byste predtim spravné

umstili ocelovou misku.

N

w

15. Pred pouzitim spotfebice se ujistéte, Ze je viko bezpecné zajisténo.
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16. Nepokousejte se vyfadit uzamykaci mechanismus vika, zvlasté kdyz je spotiebic v provozu.

17. Nenaplnujte nddobu nad rysku maximalniho pinéni (nebo jmenovité kapacity), abyste
predesli riziku zranéni a rozliti.

18. Nedotykejte se horkych povrchd. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky spotiebice.

19. Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, mdze zpUsobit pozér, Uraz
elektrickym proudem nebo zranéni osob.

20. Nepokladejte spotfebi¢ na horky plynovy nebo elektricky hofdk nebo do jeho blizkosti, ani
do vyhraté trouby.

21. Vzdy nejprve zapojte zastrcku do spotfebice a poté zapojte kabel do zasuvky ve zdi.

22. Nepouzivejte spotiebic k jinym tceldim, nez ke kterym je urcen.

UPOZORNENI: PRED POUZITiM VYROBKU

1. Nepouzivejte sterilizator ani mikrovinnou troubu k dezinfekci hlavni sklenéné nadoby nebo
jakékoli ¢asti spotfebice. Spotfebi¢ je ur¢en pouze pro pouziti v domécnosti. Nespravné
pouZiti spotfebice zplsobi ztratu zaruky.

2. Umistéte spottebi¢ na stabilni, rovny povrch a zajistéte dostatek mista, aby para vznikajici
béhem provozu neposkodila dfevény nébytek a jiné predméty.

3. Pred vafenim v pafe vzdy pridejte vodu.

IN

. Vyvarujte se odkapavéani pyré nebo ovocné stavy do nadrzky na vodu, aby nedoslo k
poskozeni varné desky v dlsledku kyselosti nebo zdsaditosti pokrmu.

. Vyvarujte se pohybu zafizeni béhem pouzivani.

Nevkladejte predmeéty do privodu vody nebo vystupu pary.

Béhem vareni v pafe nepfidavejte vodu do zésobniku.

Konzistenci jidla vzdy zkontrolujte po uvafenf a pred tim, nez ho nabidnete ditéti.

Prlimérna doba vafeni v péfe je asi 30 minut. Pokud chcete vatit vice davek, pockejte mezi
kazdym vafenim 30 minut, aby se topna deska a motor mohly pfirozené ochladit.

10. Nesekejte kosti ani stromové ofechy (v¢etné viasskych a makadamovych).

11. Kdyz pouzivéte funkci sekaciho noze, nepracujte s ni déle nez 15 sekund v kuse, poté
nasleduje 10sekundova pauza, nez znovu zacnete.

© ® N oW

12. Vezméte prosim na védom, Ze u nékterych potravin je normalni, Ze se na plastovych c¢éstech
zabarvi (mrkey, tykev, cukety, rajcata, Spenat, Svestky, jahody atd.). Abyste zabranili skvrndm,
Casto Cistéte sestavu Cepele.

13. Budte opatrni pfi manipulaci s ostrymi ¢epelemi pfi vyprazdrovani misy a cisténi.

14. Budte opatrni pfi nalévanf horkych tekutin po varen.

15. Pfed vymeénou dild a pfislusenstvi vypnéte spotfebic a odpojte jej od napdjent.

16. Abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem, neponofuijte hlavni elektrickou ¢ast
vyrobku, kabel ani zastrcku do vody.
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OBSAH BALENI

Pokryt E o

1.
2. Antikolikova cepel
3. Néadoba z nerezové oceli
4. Pevna sklenéna nadoba
vhodné i na vafeni
5. Casova¢ ] e
6. Funkeni klavesy D ‘.—ﬂ-
7. Sada michacich noz
8. Spachtle _
OVLADACI PANEL

FUNKCNI TLACITKA:
® | Cheete-livybrat jedno z funkénich tlacitek

na ovlddacim panelu, jemné se dotknéte

tlacitka , rezim “ , svételny signdl indikuje .-"-' . .-"-'
— —

vybranou funkci. S kazdym lehkym stisknutim se
funkce zmént a prejde na dalsi.

FUNKCE RUCNIHO VARENI V PARE

Tato funkce umoznuje zvolit jiné doby
vareni, nez jsou pfednastavené, a zacind
minimalné od 15 minut. Postupnym stisknutim

tlacitka , €asovac “ se bude zvySovat vzdy o 5

minut. Na konci vafeni se s touto funkci noze
automaticky neaktivujf. Pokud chcete prolnout,

nastavte je rucné.

FUNKCE CASOVACE
@ Automaticky navrhuje vychozi ¢as 1 min. Naslednym stisknutim tlacitka ,, ¢asovac

je mozné zménit cas vybérem mezi 15 sec. — 30 sekund — 45 sekund Jakmile zvolite
pozadovany cas, ¢epele za¢nou automaticky mixovat, aniz byste museli drzet tlacitko.
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) FUNKCE CISTENI
7 | Pomoci této funkce mdzete vycistit vnitfek nddoby z varného skla po pfipravé

zeleninového vyvaru, smoothies, polévek a velouté. Cyklus trva 5 minut, béhem kterych
se voda ohteje na cca 70 stupna.

PROGRAMY VARENI

Programy vareni jsou nabizeny s prednastavenymi a neménnymi dobami vafeni. Chcete-li upravit
dobu vafenti, zvolte funkci ru¢niho vareni v pére.

B BN (@

MASO RYBA OVOCE CEREALIE | LUSTENINY ZELENINA

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30min

PROGRAMOVANA FUNKCE VARENI
Umoznuje naprogramovat zacatek vafeni na pozdéjsi dobu. Chcete-li tuto funkci

aktivovat, dotknéte se tlacitka ,, rezim “ pro aktivaci zafizeni a poté tlacitka , funkce
naprogramovaného vareni”. Na displeji se automaticky zobrazi 30 min. Pokud chcete zacatek
vafeni dale oddalit, stisknéte ikonu ,, €asova€” pro prodlouzeni doby.

CASOVAC
Umoznu e prizpUsobit ¢asovani nékterych funkenich klaves.

RUCNI FUNKCE NOZE
Funkce se aktivuje stisknutim ikony a cepele fungujf pouze podrzenim tlacitka.

PRVNI POUZITI

« Varné sklo (4) cistéte vihkym hadiikem nepoustéjicim vldkna nebo neabrazivni houbou.

+ Ocelovou nddobu na potraviny (3) a ¢epele (2), (7) Ize umyt ponofenim do vody a
saponatu a osusit hadfikem.

- POZNAMKA: Cepele jsou ostré, davejte pozor, abyste se neporezali.
- POZNAMKA: Neponotujte elektrické téleso do vody..
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PRED POUZITiM PRODUKTU

PRO AUTOMATICKE VARENI V PARE A MICHANI
(pfiprava détské stravy)

1.
2.

Vlozte vodu do varného skla (4) , neprekracujte uvedeny limit 150 ml.

Vlozte ocelovou nadobu (3) dovniti varného skla, zarovnejte rukojet s vybranim, abyste ji
umfstili na své misto.

3. vloZte antikolikovou ¢epel (2) .

Pred vloZenim do ocelové nddoby nakrajejte potraviny na malé kousky. Potraviny
doporucené pro vafeni v pafe jsou maso, ryby, lusténiny, obiloviny, zelenina... Davejte pozor,
abyste neprekrocili uvedenou maximalni hladinu.

Uzaviete vikem (1). Pevné zaviete viko, aby se aktivoval bezpecnostni senzor. Pokud
nenf pevné uzavien, objevi se chyba EO a spotfebi¢ nebude fungovat.

Pripojte napajeci kabel ke spotiebici a poté do elektrické zasuvky.

Pro kazdou funkci displej automaticky navrhne prednastavené a nemodifikovatelné doby
vareni. Chcete-li zvolit pozadovanou funkci vafeni, jednoduse se dotknéte tlacitka ,, rezim* a
stisknéte je, dokud nedosahnete pozadované funkce, které se automaticky spusti 2 sekundy
po vybéru. Pokud chcete zménit navrhované doby vareni, zvolte funkci ,, vafeni v pare ”,
na displeji se zobrazi ¢as 15 minut, postupnym mackanim tlacitka ,, éasovaé” mlzete ¢as
prodlouzit. Kazdé stisknuti prodlouzf ¢as o 5 minut.

Pokud jste zvolili pfednastaveny program varenf, spotfebic¢ na konci vyda pfpnuti na konci
vafeni a noze za¢nou automaticky pracovat.V opacném pripadé, pokud jste zvolili program
ru¢niho varenf, uslysite pipnuti na konci vareni a pokud chcete aktivovat noze, budete
muset postupovat ru¢né a vybrat si z ndsledujicich rezimd: a) funkce ¢éasovace noze nebo
b ) ruéni funkce cepele .

Dévejte pozor, abyste se nepopdlili, oteviete viko (1) , vyjméte ocelovou nadobu (3), drzte ji
za rukojet s pryzovym povlakem..

Krok 1. Krok 2. Krok 3. Krok 4.
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POUZITi DVOJITEHO MiCHACIHO NOZE

Dvojitd mixovaci Cepel je uzite¢nd jak pro
sekani, tak pro pffpravu lahodnych krémovych
polévek.

MONTAZ DVOJITEHO NOZE

Vezméte cepel (7) a viozte ji do dlouhé
pfirubové cepele (7), kterd odpovidd dvéma
trojuhelnikdm. Otocte cepel doprava pro
zajisténi a zajisténi.

POUZITi DVOJITEHO NOZE PRO SEKANI

Chcete-li pouzit dvojitou ¢epel, sejméte viko (1) a ocelovou nadobu (3) a antikolikovou cepel (2),
pokud je k dispozici.

1.

Vlozte dfive sestavenou dvojitou ¢epel, zasurite ji podél stfedového sloupku uprostied skla
(4) a zatlacte na dno, abyste se ujistili, Ze je spravné upevnén.

Pridejte potraviny, které chcete nakrdjet (ovoce, zeleninu, susené ovoce), které jste predtim
nakrajeli na malé kousky. (Do sklenice NEVKLADEJTE maso ani ryby, pro tyto dva
druhy potravin je nutné pouzit ocelovou nadobu) .

3. Zavrete sklenici: nasadte vicko a zajistéte otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

Zac¢néte mixovat: na panelu funkci vyberte, zda chcete aktivovat a) funkci ¢asovace cepele
nebo b ) ruéni funkci cepele .

Po dokonceni oteviete viko, odpojte napéjeci kabel, vyjméte mixovaci noze a vyjméte
nakrajené potraviny.

POUZITI DVOJITEHO NOZE K PRIPRAVE KREMOVYCH POLEVEK
NEBO POLEVEK

1.

Vlozte dfive sestavenou dvojitou ¢epel, zasurite ji podél stfedového sloupku uprostied skla
(4) a zatlacte na dno, abyste se ujistili, Ze je spravné upevnén.

Pridejte zeleninu nebo lusténiny, které chcete vafit, predtim nakrajené na malé kousky. (Do
sklenice NEVKLADEJTE maso ani ryby, pro tyto dva druhy potravin je nutné pouzit
ocelovou nadobu).

Pridejte vodu, v z&vislosti na mnozstvi zeleniny, které chcete vafit, nepfekracujte maximaln{
hladinu 250 ml uvedenou na zasobniku.

Zavrete sklenici: nasadte vicko a zajistéte otocenim ve sméru hodinovych rucicek

5. Aktivujte funkci vafeni zeleniny z ovlddaciho panelu. Pomoci této funkce se noze automaticky

aktivuji na konci cyklu vafent.
Chcete-li prodlouzit cyklus michani, ovlddejte noZe ru¢né.

Po dokoncenf odpojte elektricky kabel, oteviete viko, vyjméte mixovaci noze a nalijte
smetanu do nadoby. Pomoci Spachtle mizete vycistit vnitini stény nadrze.
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CISTENi A UDRZBA

Na konci kazdého cyklu vatenf a/nebo mixovéani rozeberte a umyjte jednotlivé soucasti ve vodé
a saponatu na nadobi, tj. viko, antikolikovou ¢epel, ocelovou nddobu, dvojitou mixovaci ¢epel a
stérku.

Tyto soucasti Ize také myt v mycce nddobi, umistit je do horniho kose, ¢imz se vyhnete pfilis
intenzivnim mycim cykltm.

POZNAMKA: Neponotuijte elektrické téleso do vody.

POZNAMKA: Nékteré potraviny, jako je mrkev, rajcata.., které obsahujf vysokou Uroveri barevné
pigmentace, mohou znecistit plastovou ¢ast Cepeli; je to normalni proces, ktery zptsobuje
pouze estetickou zménu. Spotfebic a viechny ¢asti, které prichazeji do styku s potravinami, jsou
zdravotné nezévadné.

DENNI UKLID

Pred ¢isténim odpojte spotfebic ze zdsuvky a pockejte, az vychladne.

Pokud provadite hlavné cykly vateni v pare, myjte sou¢asti oddélené ve vodé a prostfedku na myti
nadobi, zatimco u skla pfidejte trochu ¢isté vody pomoci ldhve nebo dzbanu, opldchnéte a vnitfek
skla dtikladné osuste cistym suchym hadfikem.

HLOUBKOVE CISTENI

Pred provedenim jakéhokoli hloubkového ¢isténi odpojte spotfebic ze zasuvky, sejméte viko a
dvojitou mixovaci ¢epel a diikladné je umyjte ve vodé a saponatu.

V pifpadé, Ze pfistroj slouzi k pripravé krémovych polévek, polévek minestrone, polévek atd. ...
pomoci sklenice je vatite, po vyprazdnéni obsahu dolijte pomoci ldhve nebo dzbanu trochu vody,
promichejte na oplachnutf stén a dno zbytkd. Vyprazdnéte obsah a vymérite dvojitou michaci
Cepel. Poté nalijte 250 ml c¢isté vody, uzaviete vikem, pfipojte spotfebic¢ k elektrické zasuvce a
z ovlddaciho panelu aktivujte funkci automatického ¢isténi. Cyklus hloubkového cisténf trva 5
minut, béhem kterych se voda ohreje na 70 °C a po par minutach se za¢nou automaticky otacet
michacf lopatky, aby vycistily celé varné sklo az po vrch.

Na kondi ¢istictho cyklu sejméte viko a dvojité brity, dejte pozor, abyste se nepopalili, a poté
vylijte ¢istici vodu k vyhozeni. Pokud na dné nadrze nebo podél vnitinich stén stéle zlstavaj
zbytky, oplachnéte je déle pfidanim malého mnozstvi vody, vzdy s pomoci lahve nebo dzbanu.
NEPOKLADEJTE ELEKTRICKE TELO POD PROSTREDKU TEKUCI VODY, abyste zabranili
vniknuti vody do elektrickych soucastf, které by se mohly poskodit.

Osuste vnitfek skla cistym suchym hadfikem. Nechte sklenici otevienou, aby mohla zcela
vyschnout.

UDRZBA

Pokud jsou na dné nadrze zbytky vodniho kamene nebo zarostlé zbytky jidla, je nutné je odstranit,
aby byla zachovana funkénost vyrobku a nedoslo k neopravitelnému poskozen.

Pred ¢isténim spotfebi¢ odpojte. Béhem procesu ¢isténi spottebi¢ nepouzivejte. K odstranéni
vodniho kamene doporucujeme pouzit bily lihovy ocet nebo kyselinu citronovou nebo
citronovou stavu

Postup: Smichejte 50 ml bilého lihového octa s 50 ml pfirodni vody nebo rozpustte davku kyseliny
citronové ve 200 ml studené vody nebo 100 ml citronové $tavy. Nalijte preferovany roztok do
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sklenice. Nechte roztok pulsobit pouze tak dlouho, jak je nutné k odstranéni vodniho kamene;
vyhnout se deldimu ¢asu, nez je nutné.

Po dokonceni ¢isténi odstrante roztok, zafizeni dtkladné opldchnéte trochou ¢isté vody a dejte
pozor, abyste nenamocili elektrické ¢asti.

Osuste suchym hadfikem. Nechte sklenici otevienou, aby doslo k Uplnému vyschnuti.

TECHNICKE VLASTNOSTI
Jmenovité napéti / frekvence 220-240V (50-60Hz)
Topny vykon 400W
Sfla michanf 100W
Velikost produktu 114 x275 mm
Hmotnost 1,470 gr

Spotfebic se doporucuje pouzivat uvnitt, idedIni pokojova teplota mezi 14°C a 30°C.

ZARUKA — OBCHODNi PODMINKY

Na tento vyrobek se vztahuje zaruka 24 mésict na vyrobni vady, pocinaje datem nakupu (Uc¢tenka
nebo Uctenka). Zéruka 24 mésict se nevztahuje na skody zplsobené béznym pouzivanim
prislusenstvi nebo ,spotfebniho materidlu” (napfiklad baterie, hlavy nebo dily podléhajici
opotrebeni). Na baterie je zdruka 6 mésicl. Zékonnd zdruka 24 mésict neplati, pokud: 1.
Viyrobek utrpél estetické poskozeni v disledku nespravného pouziti, které neni v souladu s
pokyny obsazenymi v ndvodu. 2. Tento produkt byl upraven a/nebo s nim bylo manipulovéno.
3. Pficina poruchy je zplisobena Spatnou tdrzbou jednotlivych soucésti a/nebo pffslusenstvi a/
nebo dodavek (napt. oxidace a/nebo ponofeni elektrickych ¢asti do vody nebo jiné kapaliny,
zbytky, které blokuji snimac, unik korozivnich kapalina z baterif, ...). Z 24mési¢ni zdkonné zéruky
jsou rovnéz vylouceny: 1. Naklady souvisejicl s vyménou a/nebo opravou dilii podIéhajicich
opotrebeni nebo naklady na béznou udrzbu produktu. 2. Naklady a rizika spojend s prepravou
produktu do az obchodu, kde byl zakoupen, nebo sbérného strediska, které je jinak oprdvnéno
prijimat produkty v rdmci zaruky. 3. Zptisobeno poskozenim v dlsledku nespravné instalace nebo
nespravného pouziti nebo pouziti, které neni v souladu s pokyny v navodu. 4. Skody zpGisobené
prirodnimi katastrofami, ndhodnymi pady nebo nérazy a nepfiznivymi podminkami, které nejsou
kompatibilni s produktem. 5. Zavady, které maji zanedbatelny vliv na vykon vyrobku. Vyrobce,
distributor a vSechny strany podilejici se na prodeji produktu nenesou zadnou odpovédnost za
ekonomické ztraty a skody zplsobené nefunkenosti produktu. Podle platné legislativy vyrobce,
distributor a véechny strany zdcastnéné na prodeji v zadném pripadé neruci za skody, véetné vad,
primé, nepiimé, ztratu cistého piijmu, ztrdtu Uspor a daldi skody a dalsi detaily, dGsledky, které
jdou nad rdmec 3kod zpUsobenych porusenim zaruky, smlouvy, objektivni odpovédnosti, deliktu
nebo jinych pficin, vyplyvajicich z pouzivani nebo nemoznosti pouZivat produkt a/nebo papirové
a elektronické dokumenty, véetné chybéjicich sluzeb. Vice informaci o asistencni sluzbé naleznete
v Podminkdch prodeje na webu www.nuvitababy.com.
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ODSTRANOVANi PROBLEMU

CHYBA PRICINA

Viko nenf spravné uzavieno.

Nedostatek vody s funkci varent.

I— l—= Mechanicky problém (napf. zaseknuty ndz, preliti jidla
béhem vareni, prehfati).
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1967 SLOVENSCINA

Zahvaljujemo se vam za nakup ve¢namenskega aparata za pripravo otroske hrane Nuvita 1967 7 v
1. Pred uporabo natanc¢no preberite priro¢nik in ga shranite za poznejso uporabo.

OPOZORILA: SPLOSNE INFORMACIJE

PRI UPORABI ELEKTRICNIH NAPRAV VEDNO UPOSTEVAJTE SPODNJA VARNOSTNA
UKREPA:

1. Preberite vsa navodila.

2. Da bi se izognili nevarnosti elektricnega udara, ne potapljajte ohisja naprave v vodo ali druge
tekocine.

3. Tanaprava ni namenjena uporabi s strani oseb z zmanjsanimi fizi¢nimi, senzori¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi, vklju¢no z otroki, razen ce jih nadzoruje ali jim daje navodila nekdo,
ki je odgovoren za njihovo varnost. Kadar napravo uporabljate v blizini otrok, je potreben
natancen nadzor. Otroke je treba nadzorovati, da se zagotovi, da se ne igrajo z napravo.

4. Napravo izklopite in izkljucite iz elektricnega omreZzja, ko je ne uporabljate, pred sestavljanjem
ali razstavljanjem delov in pred ¢iscenjem. Ce Zelite izklopiti vti¢, primite vti¢ in ga odstranite
iz vti¢nice. Nikoli ne vlecite za kabel.

5. lIzogibajte se stiku z gibljivimi deli.

6. Naprave ne uporabljajte, ¢e ima poskodovan kabel ali vti¢ ali ¢e naprava ne deluje pravilno, je
padla na tla ali je kakor koli poskodovana. Za pomoc se obrnite na vasega prodajalca.

7. Ne uporabljajte na prostem.

8. Pazite, da napajalni kabel ne visi s povriine, na kateri delate, ali da pride v stik z vroc¢imi
povréinami.

9. Jekleno posodo morate namestiti pred zamenjavo rezil.

o

. Aparat je namenjen predelavi manjsih koli¢in Zivil za takojsnje uzivanje, posebej pa ga
priporo¢amo za pripravo otroske hrane. Ni namenjeno pripravi velikih koli¢in hrane naenkrat.

. Aparat je namenjen za domaco in neprofesionalno uporabo. Nepravilna uporaba naprave
razveljavi garancijo.

12. Roke in pripomocke drzite stran od premikajocih se rezil, da zmanjsate tveganje resnih
telesnih poskodb ali poskodbe kuhinjskega aparata. Prilozeno strgalo lahko uporabite, vendar
le, ko je aparat izklopljen.

13. Vsa rezila so ostra. Ravnajte previdno.

14. Da zmanj3ate tveganje poskodb, rezil nikoli ne postavite na podstavek, ne da bi pred tem
pravilno postavili jekleno posodo.

15. Pred uporabo naprave se prepricajte, da je pokrov dobro zaklenjen.
16. Ne poskusajte onemogociti zaklepnega mehanizma pokrova, $e posebej, ko naprava deluje.

17. Posode ne napolnite preko ¢rte najvecjega polnjenja (ali nazivne zmogljivosti), da se izognete
nevarnosti poskodb in razlitja.
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18.
19.

20.

21.

22.

Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabite rocaje ali gumbe naprave.

Uporaba dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca, lahko povzroci pozar, elektri¢ni udar ali
telesne poskodbe.

Naprave ne postavljajte na ali blizu vrocega plinskega ali elektri¢nega gorilnika ali v segreto
pecico.

Vedno najprej prikljucite vti¢ na aparat, nato pa kabel v stensko vti¢nico.

Naprave ne uporabljajte za namene, ki niso predvideni.

OPOZORILA: PRED UPORABO IZDELKA

1.

Eal

O 0 N O W

N

13.
14.
15

Ne uporabljajte sterilizatorja ali mikrovalovne pecice za razkuzevanje glavne steklene
posode ali katerega koli dela aparata. Aparat je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu.
Nepravilna uporaba naprave razveljavi garancijo.

Napravo postavite na stabilno, ravno povriino in zagotovite dovolj prostora, da para, ki
nastaja med delovanjem, ne poskoduje lesenega pohistva in drugih predmetov.

Pred kuhanjem na pari vedno dodajte vodo.

Izogibajte se kapljanju pireja ali sadnega soka v rezervoar za vodo, da preprecite poskodbe
grelne plodce zaradi kislosti ali bazi¢nosti hrane.

Izogibajte se premikanju naprave med uporabo.

Ne vstavljajte predmetov v dovod vode ali odvod pare.

Med kuhanjem v pari ne dodajajte vode v rezervoar.

Vedno preverite konsistenco hrane po kuhanju in preden jo ponudite otroku.

Povprecni ¢as kuhanja na pari je priblizno 30 minut. Ce Zelite kuhati ve¢ serij, po¢akajte 30
minut med vsakim kuhanjem, da se grelna plosc¢a in motor naravno ohladita.

Ne sekljajte kosti ali drevesnih oresckov (vklju¢no z orehi in makadamijo).

. Ko uporabiljate funkcijo rezila za sekljanje, ga ne uporabljajte vec kot 15 sekund naenkrat,

¢emur sledi 10-sekundni premor, preden znova zacnete.

. Upostevajte, da je normalno, da nekatera Zivila obarvajo plasti¢ne dele (korenje, buce, bucke,

paradiznik, Spinaca, slive, jagode itd.). Da se izognete madezem, pogosto Cistite sklop rezila.
Pri praznjenju posode in ¢is¢enju bodite previdni pri ravnanju z ostrimi rezili.
Bodite previdni pri polivanju vrocih tekoc¢in po kuhanju.

. Pred zamenjavo delov in dodatkov izklopite aparat in ga izkljucite iz elektricnega omrezja.

Da se izognete nevarnosti elektricnega udara, glavnega elektri¢cnega dela izdelka, kabla ali
vtica ne potapljajte v vodo.
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VSEBINA PAKETA

Pokrov E o

1.
2. Rezilo proti kolikam
3. Posoda iz nerjavecega jekla
4. Fiksna steklena posoda
primerna tudi za kuhanje
5. Casovnik ] e
6. Funkcijske tipke D ‘.—ﬂ-
7. Set mesalnih rezil
8. Spatula _
NADZORNA PLOSCA

FUNKCIJSKE TIPKE:
Za izbiro ene od funkcijskih tipk na

nadzorni plo3¢i se nezno dotaknite tipke

" " lobni signal PRI .y -, .y -,
mode ” , svetlobni signal oznacuje izbrano |-||-‘ . |-||-‘

funkcijo. Z vsakim rahlim pritiskom se funkcija
spremeni in preide na naslednjo.

FUNKCIJA ROCNO KUHANJE NA PARI
Ta funkcija vam omogoca, da izberete
Cas kuhanja, ki ni prednastavijen, in se
zaCne pri najmanj 15 minutah. Z zaporednim

- " g P - « S
pritiskom na gumb “ timer " se bo ¢as povecal

za 5 minut. Ob koncu kuhanja se s to funkcijo
rezila ne aktivirajo samodejno. Ce Zelite mesati, jih

nastavite ro¢no.

FUNKCIJA REZIL CASA
@ Samodejno predlaga privzeti ¢as 1 min. Z naknadnim pritiskom na gumb “ timer ” je

mozno spremeniti Cas z izbiro med 15 sek. — 30 sek. — 45 sek. Ko je izbran Zeleni cas,
zacnejo rezila samodejno mesati, ne da bi morali drzati gumb.
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) CISTILNA FUNKCUJA
S to funkcijo lahko ocistite notranjost steklene posode za kuhanje po pripravi zelenjavne

juhe, smutijev, juh in veloutéja. Cikel traja 5 minut, med katerimi se voda segreje na
priblizno 70 stopinj.

PROGRAMI KUHANJA

Programi kuhanja so na voljo s prednastavljenimi ¢asi kuhanja, ki jih ni mogoce spreminjati. Ce
Zelite prilagoditi ¢as kuhanja, izberite funkcijo ro¢nega kuhanja na pari.

B BN (@

MESO RIBE SADJE ZITA STROCNICE | ZELENJAVA

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30min

PROGRAMIRANA FUNKCIJA KUHANJA
Omogoca vam, da programirate zacetek kuhanja pozneje. Za aktiviranje te funkcije se

dotaknite gumba “ mode ”, da aktivirate napravo, nato pa gumba “ programirana
funkcija kuhanja ”. Na zaslonu se samodejno prikaze 30 min. Ce Zelite dodatno odloziti zacetek
kuhanja, pritisnite ikono “ timer ”, da podaljsate cas.

+ CASOVNIK
Omogoca prilagajanje ¢asa nekaterih funkcijskih tipk.

ROCNA FUNKCIJA REZIL
) | Funkcijo aktivirate s pritiskom na ikono, rezila pa delujejo le, ¢e drZite gumb.

PRVA UPORABA

« Steklo za kuhanje (4) ocistite z vlazno krpo, ki ne pusca vlaken, ali neabrazivno gobo.

« Jekleno posodo za hrano (3) in rezila (2), (7) lahko operete tako, da jih potopite v vodo in
detergent za pomivanje posode ter posusite s krpo.

- OPOMBA: Rezila so ostra, pazite, da se ne urezete.
+ OPOMBA: Elektricnega ohigja ne potapljajte v vodo.
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PRED UPORABO IZDELKA

ZA KUHANJE NA PARI IN SAMODEJNO MESANJE
(Priprava otroske hrane)

1.
2.

(4) nalijte vodo, ne prekoracite navedene meje 150 ml.

Jekleno posodo (3) vstavite v kozarec za kuhanje, tako da rocaj poravnate z vdolbino, da jo
postavite na svoje mesto.

3. vstavite rezilo proti kolikam (2) .

Zivila nareZite na majhne koscke, preden jih poloZite v jekleno posodo. Zivila, priporo¢ena
za kuhanje na pari, so meso, ribe, stro¢nice, Zita, zelenjava... Pazite, da ne presezete najvisje
navedene vrednosti.

Zaprite s pokrovom (1). Tesno zaprite pokrov, da aktivirate varnostni senzor. Ce ni
tesno zaprt, se pojavi napaka EQ in aparat ne bo deloval.

Napajalni kabel prikljucite na aparat in nato na elektri¢no vti¢nico.

Za vsako funkcijo zaslon samodejno predlaga prednastavljene in nespremenljive ¢ase
kuhanja. Ce Zelite izbrati zeleno funkcijo kuhanja, se preprosto dotaknite gumba “ naéin ”,
pritisnite zaporedoma, dokler ne dosezete zelene funkcije, ki se samodejno zazene 2 sekundi
po izbiri. Ce zelite spremeniti predlagane ¢ase kuhanja, izberite funkcijo “ kuhanje na pari ”,
zaslon vam bo predlagal ¢as 15 minut, z zaporednim pritiskom na tipko “ timer ” lahko ¢as
povecate. Z vsakim pritiskom se ¢as podaljsa za 5 minut.

Ce ste izbrali prednastavljeni program kuhanja , bo aparat na koncu oddal zvo¢ni signal
o koncu kuhanja, rezila pa bodo samodejno zacela delovati. V nasprotnem primeru, ce ste
izbrali ro¢ni program kuhanja , boste zaslisali zvo¢ni signal ob koncu kuhanja in ce Zelite
aktivirati rezila, boste morali nadaljevati ro¢no in izbrati med naslednjimi nacini: a) funkcija
casovnika ali b) ro€na funkcija rezila .

Pazite, da se ne opecete, odprite pokrov (1), odstranite jekleno posodo (3) in jo drZite za
rocaj z gumijasto prevleko.

Korak 1. Korak 2. Korak 3.
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UPORABA DVOJNEGA MESALNEGA REZILA

Dvojno mesalno rezilo je uporabno tako za
sekljanje kot za pripravo okusnih kremnih juh.

SESTAVLJANJE DVOJNEGA REZILA

Vzemite rezilo (7) in ga vstavite v rezilo z
dolgo prirobnico (7), ki se ujema z dvema
trikotnikoma. Obrnite rezilo v desno, da pritrdite
in zaklenete.

UPORABA DVOJNEGA REZILA
ZA SEKLJANJE

Ce Zelite uporabiti dvojno rezilo, odstranite pokrov (1) in jekleno posodo (3) ter rezilo proti
kolikam (2) , ¢e obstaja.

1. Vstavite predhodno sestavljeno dvojno rezilo, tako da ga vstavite vzdolz osrednjega stebra na
sredini kozarca (4) in ga pritisnete na dno, da se prepricate, da je pravilno pritrjeno.

2. Dodajte Zivila, ki jih Zelite sesekljati (sadje, zelenjavo, suho sadje), ki ste jih predhodno narezali
na majhne koscke. (V kozarec NE DAJAJTE mesa ali rib; za ti dve vrsti Zivil je nujna
uporaba jeklene posode) .

3. Zaprite kozarec: namestite pokrov in ga zaprite tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca.

4. Zacetek mesanja: na plos¢i s funkcijami izberite, ali Zelite aktivirati a) funkcijo ¢asovnika ali
b) ro€no funkcijo rezila .

5. Ko koncate, odprite pokroy, izkljucite napajalni kabel, odstranite rezila za mesanje in
odstranite narezano hrano.

UPORABA DVOJNEGA REZILA ZA PRIPRAVO KREMNIH JUH 0Z

1. Vstavite predhodno sestavljeno dvojno rezilo, tako da ga vstavite vzdolZ osrednjega stebra na
sredini kozarca (4) in ga pritisnete na dno, da se prepricate, da je pravilno pritrjeno.

2. Dodajte zelenjavo ali stroc¢nice, ki jih Zelite skuhati, ki ste jih predhodno narezali na majhne
koscke. (V kozarec NE DAJAJTE mesa ali rib; za ti dve vrsti Zivil je nujna uporaba
jeklene posode).

3. Dodajte vodo, odvisno od koli¢ine zelenjave, ki jo Zelite skuhati, ne prekoracite najvecje
koli¢ine 250 ml, ki je navedena na rezervoarju.

4. Zaprite kozarec: namestite pokrov in ga zaprite tako, da ga zavrtite v smeri urinega kazalca

Na nadzorni plo3¢i aktivirajte funkcijo kuhanja zelenjave. S to funkcijo se rezila samodejno
aktivirajo ob koncu cikla kuhanja.

6. Za podaljsanje cikla mesanja upravljajte rezila ro¢no.
7. Ko koncate, izkljucite elektri¢ni kabel, odprite pokrov, odstranite mesalne lopatice in v

posodo vlijte kremo. Za ¢is¢enje notranjih sten rezervoarja lahko uporabite lopatico.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Na koncu vsakega cikla kuhanja in/ali mesanja razstavite in operite posamezne komponente v
vodi in detergentu za posodo, tj. pokrov, rezilo proti kolikam, jekleno posodo, dvojno rezilo za
mesanje in lopatico.

Te komponente lahko pomivate tudi v pomivalnem stroju, tako da jih postavite v zgornjo polico, s
¢imer se izognete prevec intenzivnim pomivalnim ciklom.

OPOMBA: Elektricnega ohisja ne potapljajte v vodo.

OPOMBA: nekatera Zivila, kot so korenje, paradiznik .., ki vsebujejo visoko stopnjo barvne
pigmentacije, lahko obarvajo plasti¢ni del rezil; to je normalen proces, ki povzroci le estetsko
spremembo. Aparat in vsi deli, ki pridejo v stik z Zivili, so varni za zdravje.

VSAKODNEVNO CISCENJE

Pred ¢is¢enjem izkljucite aparat iz vti¢nice in pocakajte, da se ohladi.

Ce izvajate predvsem cikle kuhanja na pari, komponente pomijte lo¢eno v vodi in tekocini za
pomivanje posode, kozarec pa dodajte malo ciste vode s steklenico ali vr¢em, sperite in temeljito
osusite notranjost kozarca s ¢isto in suho krpo.

GLOBINSKO CISCENJE

Pred kakrsnim koli globinskim ¢is¢enjem izkljucite aparat iz vti¢nice, odstranite pokrov in dvojno
mesalno rezilo ter ju temeljito operite v vodi in detergentu za pomivanje posode.

V primeru, da aparat uporabljamo za pripravo kremnih juh, minester, juh itd. .. za kuhanje
uporabimo kozarec, ko izpraznimo vsebino, dodamo malo vode s steklenico ali vr¢em, premesamo,
da speremo stene in dno ostankov. Izpraznite vsebino in zamenjajte dvojno mesalno rezilo. Nato
nalijte 250 ml ¢iste vode, zaprite s pokrovom, prikljucite aparat v elektri¢no vti¢nico in na nadzorni
plos¢i aktivirajte funkcijo samodejnega ¢is¢enja. Ciklus globinskega c¢isc¢enja traja 5 minut, v tem
¢asu se voda segreje na 70 °C in po nekaj minutah se za¢nejo mesalne lopatice samodejno vrteti
in ocistijo celotno kuhalno steklo do vrha.

Na koncu cikla ¢is¢enja odstranite pokrov in dvojna rezila, pri ¢emer pazite, da se ne opecete, nato
pa izlijte ¢istilno vodo, ki jo Zelite zavre¢i. Ce so na dnu rezervoarja ali ob notranjih stenah $e vedno
ostanki, jih dodatno sperite z dodajanjem malo vode, vedno s pomocjo steklenice ali vr¢a. NE
POSTAVLJAJTE ELEKTRICNEGA TELESA POD CURK TEKOCE VODE, da preprecite vdor vode
v elektri¢ne komponente, ki se lahko poskodujejo.

Notranjost stekla osusite s ¢isto in suho krpo. Kozarec pustite odprt, da se popolnoma posusi.

VZDRZEVANJE

Ce so na dnu posode ostanki vodnega kamna ali nakapljeni ostanki hrane, jih je potrebno
odstraniti, da ohranite funkcionalnost izdelka in preprecite nepopravljivo $kodo.

Pred cis¢enjem izklopite aparat. Naprave ne uporabljajte med postopkom ¢is¢enja. Za
odstranjevanje vodnega kamna priporo¢amo uporabo belega alkoholnega kisa ali citronske
kisline ali limoninega soka

Postopek: 50 ml belega alkoholnega kisa zmesajte s 50 ml naravne vode ali odmerek citronske
kisline raztopite v 200 ml hladne vode ali 100 ml limoninega soka. V kozarec nalijte Zeleno
raztopino. Raztopino pustite delovati le toliko ¢asa, da odstranite vodni kamen; izogibajte se
daljsemu ¢asu, kot je potrebno.
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Ko je ciscenje koncano, odstranite raztopino, napravo temeljito sperite z malo ciste vode, pri
Cemer pazite, da ne zmocite elektri¢nih delov.
Posusite s suho krpo. Kozarec pustite odprt, da se popolnoma posusi.

TEHNICNE LASTNOSTI
Nazivna napetost / frekvenca 220-240V (50-60Hz)
Mo¢ ogrevanja 400W
Mo¢ mesanja 100W
Velikost izdelka 114 x275 mm
Teza 1,470 gr

Priporocljiva je uporaba naprave v zaprtih prostorih, idealna sobna temperatura med 14°C in 30°C

GARANCIJA — DOLOCILA IN POGOJI

Ta izdelek ima 24-mesecno garancijo na proizvodne napake, ki te¢e od datuma nakupa (prejem ali
potrdilo). 24-mesec¢na garancija ne pokriva skode, ki nastane zaradi normalne uporabe dodatne
opreme ali »potrosnega materiala« (na primer baterije, glave ali deli, ki so izpostavljeni obrabi).
Baterije imajo 6 mesecno garancijo. 24-mesec¢na zakonska garancija ne velja, ce: 1. je izdelek utrpel
estetsko poskodbo zaradi nepravilne uporabe, ki ni v skladu z navodili v priro¢niku. 2. Ta izdelek
je bil spremenjen in/ali prirejen. 3. Vzrok okvare je slabo vzdrzevanje posameznih komponent
in/ali dodatkov in/ali zalog (npr. oksidacija in/ali potopitev v vodo ali druge tekocine elektri¢nih
delov, ostanki, ki blokirajo senzor, puscanje jedkega tekocina iz baterij, ..). Naslednje je prav tako
izklju¢eno iz 24-mesecne zakonske garancije: 1. Stroski v zvezi z zamenjavo in/ali popravilom
delov, ki so izpostavljeni obrabi, ali stroski obicajnega vzdrzevanja izdelka. 2. Stroski in tveganja,
povezana s prevozom izdelka do in iz trgovine, kjer je bil kupljen, ali zbirnega centra, ki je drugace
pooblascen za prevzem izdelkov pod garancijo. 3. Vzrok za $kodo, ki je posledica nepravilne
namestitve ali nepravilne uporabe ali uporabe, ki ni v skladu z navodili v priro¢niku. 4. Poskodbe
zaradi naravnih nesre¢, nenamernih padcev ali udarcev in neugodnih razmer, ki niso zdruzljive z
izdelkom. 5. Napake, ki zanemarljivo vplivajo na delovanje izdelka. Proizvajalec, distributer in vse
stranke, ki sodelujejo pri prodaji izdelka, ne prevzemajo nikakrsne odgovornosti za gospodarske
izgube in Skodo zaradi kakrsne koli okvare izdelka. V skladu z veljavno zakonodajo proizvajalec,
distributer in vse stranke, ki sodelujejo pri prodaji, v nobenem primeru ne odgovarjajo za skodo,
vklju¢no z napakami, neposredno, posredno, izgubo ¢istega dohodka, izgubo prihrankov in
dodatno $kodo ter druge podrobnosti, posledice, ki nastanejo. razen skode, povzrocene zaradi
krsitve garancije, pogodbe, objektivne odgovornosti, odskodninske odgovornosti ali drugih
vzrokov, ki izhajajo iz uporabe ali nezmoznosti uporabe izdelka in/ali papirnatih in elektronskih
dokumentov, vklju¢no s pomanjkanjem storitve. Za ve¢ informacij o asistencni storitvi si oglejte
prodajne pogoje spletnega mesta www.nuvitababy.com.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

NAPAKA VZROK

i ko

(g W | okrov ni pravilno zaprt.

i

[y | Pomanjkanje vode s funkcijo kuhanja.

I— '—= Mehanska tezava (npr. zagozdeno rezilo, razlitje odvecne
- hrane med kuhanjem, pregrevanje).

73



1967 BbJITAPCKA

Bnaropapum 8w, ye 3akynuxte MHOrOdYHKLMOHaNHWA ypen 3a bebeluka xpaHa Nuvita 1967 7 8 1.
Mons, npoyeTeTe BHUMATENHO PbKOBOACTBOTO MPeAV ynoTpeba 1 ro 3amnaseTe 3a ObAelly CNpaBKu.

NPEAYNPEXAEHUA: OBLA UHOOPMALIUA

KOTATO WU3MON3BATE EJIEKTPUYECKU YPELW, BAHATU CNEQBAWTE NPEAMNA3HUTE

MEPKW 3A BE3OIMACHOCT MO-A0ny:

1. MNpoyeTeTe BCUUKM MHCTPYKUMN.

2. 3apa vi3berHete pucka OT TOKOB YAAp, He NoTansinTe OCHOBHOTO TA/O Ha ypeaa BbB Boaa Win
LIPYrvi TEUHOCTU,

3. To3vi ypeq He e npefHa3HayeH 3a 13Mon3BaHe OT ULa C HaMmaneHy Gr3NYECK, CETUBHY
VNN YMCTBEHM CMIOCOBHOCTY, BKIOUMTENHO AeLa, OCBEH aKo He ca HabmoaasaHn un
VIHCTPYKTUPAHK OT IMLE, OTFOBOPHO 3a TAxXHAaTa 6e30MacHOCT. HeobXx0aMmMOo € BHUMATENTHO
HaboAeHe, KoraTo ypebT Ce 13non3ea B 6am130CT 4o Aeua. [euata Tpsbsa aa ce
HabI0AABAT, 33 [1a Ce rapaHTVpa, Ye He CU UrpasT C ypesa.

4. VI3kmioyBaliTe v 13KITi0YBaliTe ypea OT KOHTaKTa, KOraTo He ro 13Mon3eate, npeav aa
crnobsgate WM pasrnobssate YacTv 1 MPeAN NMOYUCTBAHE. 3a fa M3KIoUNTE LWencena,
XBaHeTe Wierncera v ro W3BafeTe OT KOHTaKTa. Hukora He abpraiite Kabera.

5. W36areaiiTe KOHTAKT C ABMKELLM Ce YacTu.

6. He paboreTe ¢ ypepa, ako vMa NoBpeAeH Kaben nnv LWencen, Uim ako ypeabst He paboTn,
V3MYCKaH € WK € NMOBPEAEH MO HAKAKbB HaumH. CBbpKETE Ce C Ballns ANTbP 33 NOMOLL.

7. [la He ce U3Mon3Ba Ha OTKPUTO.

8. He no3onsAgaliTe 3axpaHBalMAT Kaben Aa BUCK Hajy NOBBbPXHOCTTA, BbPXY KOATO paboTtuTe,
VNV [1a BAIVI3@ B KOHTAKT C rOpeLy MOBbPXHOCTY.

9. CTomaHeHaTta kyna TpAbBa Aa ce NOCTaBM, NPeAN fia CMEeHUTE OCTpuYeTaTa.

10. YpenwT e npefHasHavueH 3a 06paboTka Ha Manki KoNMUeCTBa XpaHa 3a HesabasHa
KOHCYMaLWiA 1 ce NpenopbyBa 0COOeHO 3a NpuroTeaHe Ha bebelka xpaHa. He e
npeaHasHavueH 3a NPUroTBAHE Ha rofIeMIM KONMUYECTBA XPaHa HaBeAHbX.

. YpembT e npeaHasHaueH 3a 61UToBa 1 HempodecmoHanHa ynotpeba. HenpasuiHata ynorpeba
Ha ype/a Lwe aHynmpa rapaHumaTa.

. [pwbxTe pbueTe u nprbopuTe aaney oT ABVXELLUTE Ce OCTPWETa, 3a [a HaManUTe PUCKa
OT CEPVIO3HO HapaHsABaHe Ha XOpa UNv NMOBPe[a Ha KyxHeHCKUs ypeq. [pefoctaseHara
CTbprasika MOXe ia Ce 13101383, HO CaMO KOTaTo YPE[IbT € M3KITIOUEH.

13. Bcvukn ocTprieTa ca ocTpu. PaGoTeTe BHUMATENHO.

14. 3a la HamanuTe PrCKa OT HapaHABaHe, HMKOra He MoCTaBAlTe OCTPMETaTa BbPXY OCHOBATA,

6e3 MbPBO fla MOCTaBWTE NMPABWAHO CTOMaHeHaTa Kyna.

15. YBepeTe ce, ue KanakbT e Jobpe 3aKnioueH, Npeam aa pabotute C ypesa.

16. He ce onuTBaliTe fa feakTUBMPATE 3aK/I0UBALLMA MEXaHW3bM Ha Karaka, 0COBeHO Korato
ypeasT pabotu.

N
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17. He nbnHete KyrnaTta Hafg IMHMATA 3@ MakCManHo nbiHeHe (M HOMUHANHWA KanauwTeT), 3
na n3berHete PUCK OT HapaHABaHe 1 pa3nvBu.

18. He gokocsaiTe ropeln NoBbPXHOCTU. V13non3sanTe ApbxRKUTE MK KONYeTaTa Ha ypeaa.

19. VI13non3BaHeTo Ha akcecoapu, KOUTO He Ca NpenopbyaHu OT MPOU3BOANTENS, MOXE Aa
NPUYMHI NOXap, TOKOB yAap UMW HapaHABaHe Ha xopa.

20. He noctaBaiTe ypefa Bbpxy Wi 61130 A0 ropelya ra3osa Wiy efnekTpuyecka ropenka unm 8
3arpaTta ¢pypHa.

21. BHarn nbpBo CBbp3BaliTe Lencena KbM ypesaa, cnefs KoeTo BkapsaiiTe Kabena B KOHTaKTa.
22. He n3nons3eaiite ypenaa 3a Uenu, pasnuyHu oT npeasuaeHnTe.

NPEAYNPEXAOEHWA: NPEAN OA U3MOJI3BATE MPOAYKTA

1. He u3nonsgaiite CTepUAM3aToOp MM MKPOBBIHOBA MNeyka 3a Ae3nHPeKLMA Ha OCHOBHMA
CTBKIIEH Cbf} VAW KOATO W fia € 4acT OT ypefa. YpedbT e npefHa3HayeH camo 3a AoMallHa
ynoTpeba. HenpasunHata ynoTpeba Ha ypeaa Lie aHynvpa rapaHumATa.

2. TlocTaseTe ypeaa Bbpxy CTabusiHa, paBHa NOBbPXHOCT 1 Ce YBEPETE, Ue VMa A0CTaTbUHO
MACTO, 33 1a NpeaoTBpaT1Te 06pasyBaHeTo Ha napa no speme Ha paboTa a Nospean
AbPBEHU Mebenu v Apyri NpeameTu.

3. BuHaru fobagsiiTe BOAa Npean BapeHe Ha napa.

365reaiTe [a KaneTe nope nnu NnoaoB COK B pe3epBoapa 3a BOAa, 3a Aa NpeaoTBpatnte
NnoBpeAa Ha HarpeeaTeHaTa njio4da nopaan KNCeNIMHHOCTTa UK ankanHOoCTTa Ha XpaHaTta.

V136ArsaiiTe fa MeCTUTe ypepa no Bpeme Ha ynoTpeba.

He nocTasaiTe npemeT BbB BXOAA 3a BOAA UM 13X0Aa 3a Napa.

He pob6aBniite Boja B pe3epBoapa no Bpeme Ha rotBeHe Ha napa.

BuHarv npoBepsBanTe KOHCUCTEHUMATA Ha XpaHaTa Cfief roTBeHe 1 Npean Aa A NpeanoxnTe

Ha feTeTo.

9. CpefHOTO Bpeme 3a roTBeHe Ha napa e okono 30 MUHYTW. AKO UCKaTe fia rOTBUTE HAKONKO
napT1an, n3dakarte 30 MUHYTV MEXAY BCAKA CECUA Ha FTOTBEHE, 3a A1 MO3BONMTE Ha
HarpesaTesiHaTa njova 1 ipuratens ja ce oxaafaT eCTecTBeHo.

10. He pexeTe KOCT vav KM (BKIIOUYMTEIHO OPEeXM W AfKN OT Makafamus).

. KoraTo u3nonssate dyHKUMATA 3a pA3aHe, 13No3BaiiTe A 3a He noseye oT 15 cekyHan

HaBeAHBX, NocneBaHo oT 10-cekyHAHa nay3a, Npeam fia 3anoyHeTe OTHOBO.

. Mons, o6bpHeTe BHUMaHKE, Ue € HOPMaHO HAKOW XpaHn Aa OLIBETABAT NnacTMacosuTe

4acTu (MOPKOBM, TUKBA, TUKBUYKW, JOMATW, CNaHak, CvBW, Aroan 1 Ap.). 3a fia n3berHete

neTHa, He 3abpaBAiiTe Aa NOYMCTBaTE YECTO OCTPUETO.

BbaeTe BHUMATENHM, KOraTo 60paBWTe C OCTPUTE OCTPUETA, KOraTo U3MnpassaTe KynaTa 1

noyucreate.

14. BvaeTe BHUMATENHW, KOraTo HanMBaTe ropeLUy TeYHOCTU Cef roTBeHe.

. Vi3knioueTe ypepa 1 ro n3sageTe OT 3aXpaHBaHETO, NPeAM fja CMeHMUTe YacTy 1 akcecoapul.

16. 3a ga n3berHeTe prcka OT TOKOB yaap, He NOTanAKTe OCHOBHATa eNeKTpuyecka vacT Ha

npomyKTa, Kabena vnu Lencena Bbs Bofa.

Ea
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CbAbPKAHUE HA MAKETA

1. Kanak
2. OcTpue NpoTrB KONUKM

3. KoHTelHep OT Hepbxaaema
cToMaHa
o=

4. QUKCMPaH CTbKIEH Cb,
NOAXOAALL U 33 rOTBEHE

5. Taitvep - D \'-ﬁ—ﬂ

6. DYHKUMOHAMHM KNaBuLm

7. KomnnekT ocTpveTa 3a
CMecBaHe

8. wnatyna

J;

KOHTPOJIEH MAHEN

OYHKUMOHANHU KNABULLN:

® | 3apausbepete enH oT GyHKUMOHaNHUTE
OYTOHW Ha KOHTPOMHMA MaHern, JeKo

6 u d v ‘T ‘T
AOKOoCHeTe YTOHa mode CBETNNHEH .-'l-‘ » .-'l-‘

CcUrHan nokassa mbpaHata ¢yHkumA. C BCAKO
NIeKO  HaTWCKaHe QyHKUMATa Ce  MPOMeHs,
npemr1HaBaiky Kbm cnefgatiata.

(0) oro
HZ;I\(LIVIH PBYHO FOTBEHE HA ;

Ta3u dyHKLMA BM NO3BONABA fla U3bnpaTe
BPEeMeHa 3a roTBeHe, PasfvyHY OT NpeaBapuTeHo
3ajafleHNTE, 1 3anoyBa OT MUHUMYM 15 MUHYTU.
Ypes nocnefosateNHo HaTUcKaHe Ha OyToHa
» Talmep “ TON We ce yBeqmun C 5 MUHYTU
HaBeHbX. B kpad Ha roTBeHeTo, C Tasu GyHKLMA, OCTpUeTaTa HAMa Aa Ce aKTVBMPaT aBTOMATUYHO.
AKO vcKaTe la cMecwTe, 3afaiiTe r1 PbyHo.

OYHKLUUA HA HOXETO HA TAUMEP
@ Tol aBTOMATUYHO Mpeasara Bpeme no noapastupare ot 1 muHyTa. C nocneasaio
HaTvcKaHe Ha 6yToHa ,, Tanmep “ e Bb3MOXHO [1a NMPOMEHNTE BPEMETO, KaTo 13bepete

mexay 15 cek. — 30 cek. — 45 cek. Criefy KaTo enaHoTo Bpeme Gbaie U36paHo, ocTpreTaTa 3anousart
[la ce CMecBaT aBToMaTU4HO, 6e3 fa e HeOBXOANMO Aa 3adbpxate ByToHa.
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MOYNCTBALLA OYHKLIMA

C T1a3n GyHKUMA MOXeETe Aa MOUUCTWTE BBTPEWHOCTTa Ha CTbKIEHMA Cbj 3a roteeHe
Cnef MpWUroTBAHE Ha 3efeHUyKoB OynbOH, CMyTUTa, Cynu v BemoTe. LMKbAbT e ¢
NPOABIKATENHOCT 5 MUHYTK, MPEe3 KOMTO BofdaTa ce 3arpsasa [0 okono 70 rpagyca.

MPOrPAMU 3A TOTBEHE

HpOFpaMV]Te 3a roteeHe ce npegnarat C NpeaBapuTenHo 3afafeHn 1N HempoMeHaeMn BpemeHa
3a roTBeHe. 3a fa nepcoHanun3npaTe BpeMETO 3a roTBeHe, M36epeTe d)yHKLlI/\FlTa 3a PbYHO roTBeHe

Ha napa.

3ENEHYYLUU

3bPHEHU BOBOBU

MECO PUBA MAOAOBE | yyntyPn | KynTyPu

31 MuH 17 MuH 25 MyH 30 MuH 43 MUH 30 MuH

MPOrPAMUPAHA OYHKLINA TOTBEHE

MNo3BonsABa BM Aa NporpammpaTe HavyanoTo Ha rOTBEHETO B MO-KbCEH MOMEHT. 3a Aa
aKTMBMpaTe Tasu GyHKUMA, AOKOCHEeTe By TOHa , PeXMUM*, 33 1a aKTMBMpaTe YCTPONCTBOTO
1 cnef Tosa byToHa , NporpammMpaHa GyHKLUUA 3a roTBeHe . 30 MUHYTY aBTOMATUYHO Lie ce
MOABM Ha AMCNNEeA. AKO VCKaTe JOMbAHUTENHO [la OTNIOXKMTE HauanoTo Ha roTBEHeTO, HaTVCHeTe
1KOHaTa ,, Talmep “, 3a Aia yBennuute BpemeTo.

TAUMEP
MNo3BonABga B a NepCoHanM3npaTe BPeMeTO Ha HAKOM GYHKLIVOHANHN KNaBULL.

PBYHA OYHKLUNA HA HOXETO

DyHKUMATA Ce aKTMBMPA C HAaTUCKaHE Ha VKOHaTa M HOXOBeTe PabOoTAT CaMoO CbC
3aAbpKaHe Ha byToHa.

YMNOTPEBA 3A MbPBU NMbT

« [ouncTeTe CTBKNOTO 3a roTeeHe (4) C BNaxHa Kbpna 6e3 BnakHa unn Hea6pa3MBHa rboa.

- CTOMaHeHWAT KOHTeHep 3a xpaHa (3) 1 octpuieTara (2), (7) morat fa ce 13mKAT, KaTo ce
MOTOMAT BbB BOAA ¥ MPenapar 3a CbAOBe ¥ Ce MOACYLAT C Kbpria.

- 3ABENEXKKA: HoxoBeTe ca 0CTpW, BHMMaBaWTe fja He ce nopexeTe.
« 3ABEJIEXKA: He notanainTte enekTpuyeckoTo TANO BbB BOAA.
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NPEAN OA U3NON3BATE MPOAYKTA

3ATOTBEHE HA MAPA 1 ABTOMATUYHO CMECBAHE
(MpuroTBsHe Ha 6e6eLuKa XpaHa)

1.
2.

MocTaseTe BoAaTa B yawara 3a roteeHe (4) , He npeswwagaiiTe nocoyeHara rpaHuua ot 150 ml.

lNocTaBeTe CTOMaHeHwWA cbf (3) B YaluaTa 3a roteeHe, Kato NoApasHUTE ApbXKKaTa C
BANBOHATMHATA, 33 Aa ro NOCTaBWTe Ha MACTOTO My.

lNocTaBeTe ocTpreTo NPOTVB KONMKK (2), Npean Aa fobasuTe XpaHa.

HapereTe xpaHaTa Ha Manku napyeta, Npeam fa A NOCTaBUTe B CTOMAHEHNA Cbl. XpaHuTe,
npenopbYaHy 3a roTeeHe Ha napa, ca Meco, prba, 60608 PACTEHNA, SbPHEHM XPaHU,
3eneHyyLN... BHMaBalTe Aa He NpeBuULLIKTe NOCOYEHOTO MaKCUMANHO HIBO.

3atBOpeTe C Kanaka (1). 3aTBopeTe NABLTHO Kanaka, 3a fa akTUBMpaTe CeH3opa 3a
6e30nacHOCT. AKO He e 3aTBOPEH MITBTHO, Lie Ce NosABM rpeluka E0 1 ypeasT HAMa aa pabotu.

CBbp}KeTe 3axpaHBawyma Kaben Kbm ypena v Cnef ToBa KbM eNekTpruyYeCckmnAa KOHTaKT.

3a BcAKa GyHKLMA AMCNNEAT aBTOMATUYHO Npeanara NpeABapuTenHoO 3aafeHn 1
HenpomMeHAeMn BpemeHa 3a roteeHe. 3a fa nsbepete xenaHata GyHKLYMA 3a roTeeHe,

NPOCTO AOKOCHeTe ByTOHa ,, PeXUM “, HaTCHETE NMOCNef0BaTeNHO, JOKATO AOCTUIHETE
enaHata GyHKUWMA, KOATO Lie CTapTMpa aBTOMATUYHO 2 CeKyHAM cnep n3bopa. AKO 1CKaTe fa
NPOMeHWTE NPeasioxKeHTe BpeMeHa 3a roteeHe, n3bepete GyHKUMATa ,, FOTBEHE Ha napa”,
AVICNNEAT Le Npeanoxn Bpeme oT 15 MUHYTY, KaTo MOCNeaoBaTenHo HaTnckaTte GyToHa

» TANMEP “ MOXeTe fia yBenuunTe BpemeTo. BCAKO HaTUCKaHe yBennyaBa BPDEMETO C 5 MUHYTU.
AKo cTe v3bpanv npeaBapuTeNHO 3aAafieHa Nporpama 3a rorBeHe , 8 Kpas ypeasT

Lie M3ajie 3BYKOB CMrHan 3a Kpaii Ha roTBEHETO 1 OCTpMeTaTa Lie 3anoyHar ga paboTat
aBTOMAaTUYHO. B NpOTMBEH Cryyait, ako CTe 13bpany pbYyHaTa Nporpama 3a rotBeHe

Lie uyeTe 3BYKOBMA CUrHan 3a Kpail Ha rOTBEHETO 1 ako 1CKaTe Aa aKTUBMpaTe HOXOBETE,
Le TpAbdBa Aa NPOABIIKMTE PBUHO 1 fia M3bepeTe Mexay CnefHUTe pexxumi: a) Taimep
dYHKUMA Ha HOXOBeTe 111 b) pbYHa GYHKLMA Ha HOXa .

KaTo BHVMaBaTe fAa He ce n3ropute, oteopeTe Kanaka (1), n3sagete ctomaHeHusA cby (3),
KaTo ro [bpxuTe 3a ApbXKKaTa C ryMeHo nokpurme.

= 3
m m | |
—
Crbnka 1. Crbnka 2. Crbnka 3. Crbnka 4.
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M3NON3BAHE HA JBOMHOTO HOXE 3A CMECBAHE

[1BOHOTO OCTpYIe 33 CMECBAHE € MOJIE3HO KaKTO 3a
HapA3BaHe, Taka ¥ 3a MPUrOTBAHE Ha BKYCHM KpeM
cynu.

CrNOBABAHE HA IBOVIHOTO OCTPUE

B3emete ocTpueTo (7) n ro nocrasete B AbArOTO
octpre ¢ o¢naHey (7), cbenapawo C Agata
TPUBIBAHMKA. 3aBbPTETE OCTPUETO HAAACHO, 33 fa

o 3aKpenuTe 1 3akn4yunTe. b

M3NOA3BAHE HA BOMIHOTO HOXYE 3A PA3AHE

3a fa v3nonsgeate ABOMHOTO OCTpUWe, OTCTpaHeTe Kanaka (1) v CToMaHeHus KoHTenHep (3) un
OCTPUETO NPOTHB KOMMKK (2), ako 1MMa TakoBa.

1.

MocTaBeTe NPeABapUTENHO CrNOBEHOTO 4BOVIHO OCTPYE, KATO O MbXHETE MO NPOTEXEHNE
Ha LeHTpanHaTta KofoHa B cpefjaTa Ha CTbKNoTO (4) 1 ro HaTUCHEeTe Ha ibHOTO, 3a fla CTe
CUTYPHU, Ye e GUKCMPaHO NPaBUIHO.

[lobaseTe xpaHuTe, KOUTO WCKaTe Aa HaKbALaTe (NNOAOBe, 3eN1IeHYYLM, CyLLIEHN MIOJ0BE),
npefBapuTenHoO HapA3aHu Ha Manku napyeta. (HE MbPBAMTE meco nnu pu6a B yawara;
3a Te3u iBa BMAA XpaHU € Heo6X0AMMO fia 3NoN3BaTe CTOMAHEHNA CbA).
3aTBOpeTE CTHKNOTO: NOCTaBETE Karnaka v ro 3akioyeTe, KaTo ro 3aBbpTyTe MO NMOCOKa Ha
YaCOBHMKOBaTa CTpesiKa.

3anoyHeTe CMeCBaHeTO: 13bepeTe OT NaHena ¢ GyHKUMM Aanu Aa akTueMpaTe a) GyHKUmMATa
Ha HOXa C Taiimep 1NV b) GyHKUMATa Ha PHLYHUNA HOX.

Cnep KaTo NpUKIoYnTe, OTBOPETE Kanaka, U3KioyeTe 3axpaHBaluna kaben, otcTpaHeTe
ocTpueTaTa 3a CMeCBaHe 1 13BajieTe HapA3aHaTa xpaHa.

M3NON3BAHE HA ABOMHOTO HOX4E 3A MPUTOTBAHE HA KPEM
cynuunmcynu

1.

lNocTageTe NpeaBapuTeNHO CrnobeHOTo ABOVMHO OCTPHE, KAaTo rO MbXHETE N0 NpoTexeHne
Ha LeHTpanHaTta KofoHa B cpefjaTa Ha CTbKNOTO (4) 1 ro HaTUCHEeTe Ha ibHOTO, 3a fla CTe
CUTYPHU, Ye e GUKCMPAHO NPaBUIHO.

[lobageTe 3eneHyyLMTe UK BapMBaTa, KOUTO XenaeTe Aa roTeuTe, NPeaBapuTENHO HapA3aHK
Ha cutHo. (HE MbPBAMTE meco nnu puba B valuaTa; 3a Te3u ABa BUAA XpaHa e
Heo6XxoAMMO Aa U3non3BaTe CTOMaHEHNA CbA).

[lobaseTe BOA, B 3aBUCHMOCT OT KOMIMYECTBOTO 3e1eHUyLIM, KOUTO UCKaTe [ia roTBUTE, He
NpeBuLLIaBalTe MaKCMManHOTO HIBO OT 250 ml, NocouyeHo Ha pe3epBoapa.

3aTBOpETE CTHKOTO: MOCTABETE Kanaka U ro 3aK/toueTe, KaTo ro 3aBbpTuTe Mo NOCOoKa Ha
YaCOBHMKOBATa CTPeslka

AKTUBMPaNTe GyHKUMATA 3a FOTBEHE Ha 3eNeHYyLw OT KOHTPoNHUA naHen. C Tasun dyHKumA
oCTpyveTaTa Ce akTVBMPaT aBTOMATUYHO B KPas Ha LIMKbAa Ha roTBeHe.

3a [la yabmKk1Te UMKbBIa Ha CMecBaHe, paboTeTe C HOXOoBeTe PbUHO.

Cnep KaTo NpUKIoYMTE, U3BafeTe LWencena OT KOHTaKTa, OTBOpeTe Karnaka, MaxHeTe
nonaTk1Te 1 n3cuneTe CMeTaHaTa B Cbaa. MoxeTe Aa M3non3eate WnaTyna, 3a Aa nouncrure
BBTPELIHWTE CTeHN Ha pe3epBoapa.
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MOYNCTBAHE M MOAAPDBKKA

B Kpas Ha BCEKM UMKBI Ha roTBeHe W/UnM CMecBaHe pasrnoberte v v3MWiTe OTAENHUTE
KOMMOHEHT BbB BOAa M Npenapar 3a CbioBe, T.e. Kanaka, OCTPUETO NPOTUB KOAWKM, CTOMaHeH!A
CbAl, ABOWHOTO OCTPME 3a CMeCBaHe W LwnaTynara.

Te3n KOMMOHEHTU MOraT fia ceé MUAT U B CbAOMMWASIHA MalMHa, KaTo Ce MOCTaBAT B ropHata
KOWHMLA, KaTo ce 130ArsaT NpeKaneHo VHTEH3MBHM LKW Ha MEHE.

3ABEJIEXKKA: He noTansite enekTpnyeckoTo TANO BbB BOAA.

3ABEJIEXKA: HAKoW XpaHi KaTo MOPKOBW, JOMATH...,, KOUTO CbAbPaT BUCOKO HMBO Ha LiBeTHa
MUrMEHTaLWA, MOraT Aa OLBETAT MNacTMacoBaTa YacT Ha OCTPMETaTa; TOBa € HOpManeH npouec,
KOWTO NPUUYMHABA CamO ecTeTyecka NPOMAHA. YpeabT M BCUUKM YacTu, BNU3ALLM B KOHTAKT C
XpaHu, ca 6e3onacHu 3a 3apaseTo.

EXXEOHEBHO NMOYNCTBAHE

[peAn NoYNCTBaHE M3KIIoUeTe ypesia OT KOHTaKTa W 134aKaiiTe fa U3CTHHe.

AKO M3BbpLIBaTE OCHOBHO LMK/IN Ha FOTBEHE Ha Napa, M3MUIATE KOMMNOHEHTUTE NOOTAENHO BbB
BOJla ¥ TEYHOCT 33 MV EHE Ha Cb0Be, AOKATO 3a CTHKNOTO JobaBeTe Masko YncTa Boga C NoMoLLTa
Ha By TVNKa UK KaHa, n3nnakHeTe 1 NOACYLWETe BbTPELIHOCTTA Ha CTHKIIOTO CTapaTesHo C UMCTa,
Cyxa Kbpna.

ObJIBOKO NOYUCTBAHE

Mpeaw n3BbpLIBaHe Ha AbNOOKO NMOUMCTBAHE, M3KIOUeTe ypeda OT KOHTAKTa, OTCTpaHeTe Karaka
1 ABOMHOTO OCTPYIe 3a CMECBaHe U M1 U3MMiiTe OOWIHO C BOAA U Npenapat 3a Cbose.

B cnyyai, Ye ypedsT ce 13non3ea 3a NPUroTBAHE Ha Kpem Cynu, Cynit MUHECTPOHE, CYNi U TH. ... KaTo
13M0on3BaTe YalaTa, 3a Aa 1 CroTBuTe, Clef Kato U3npasHuTe CbAbpaHMeTo, fobaseTe Masnko Boaa
C nomoLlwTa Ha 6yTuIKa UKW KaHa, pa3bbpKaiiTe, 3a Aa M3MNakHeTe CTEHWTE U AbHOTO Ha OCTaTbLNTE.
/3npasHeTe cbabpKaHWETO U CMeHeTe ABOMHOTO OCTpuve 3a cmecBaHe. Cnep Tosa Haneite 250
M/ YMCTa BOfa, 3aTBOpeTe C Karnaka, BK/loyeTe ypefa B KOHTaKTa M akTvBupaiTe dyHKUMATA 3a
ABTOMATUYHO MOYMCTBAHE OT KOHTPONHMA NaHen. LIKbabT Ha AbNOOKO NouncTBaHe NpoAbKaBa
5 MUHYTU, Npe3 KouTo BodaTa ce 3arpsasa A0 70 °C v cnef HAKONKO MUHYTU CMECUTENHUTE HOXOBE
3anoyBaT Aa ce BbPTAT aBTOMATUYHO, 3a Aa NOUUCTAT LANOTO CTHKIO 3a FOTBEHE [0 BbpXa.

B Kpas Ha UMKbNa Ha NouMcTBaHe OTCTPaHeTe Kanaka 1 [1BOMHWTE OCTpUeTa, KaTo BHUMaBaTe Aa
He ce n3ropuTte, Clef KOeTo M3neiiTe NoYMCTBallaTa BOA3, 3a 4a A U3XBbpaute. AKO BCe ole uma
OCTaTbUM Ha OBHOTO Ha pe3epBoapa WV MO BbTPEWHNUTE CTeHW, VM3MNakHeTe AOMbIHUTENHO,
KaTto A06aBMTE ManKo BOAA, BMHArM C MomolTa Ha OyTwnka wuin kaHa. HE MOCTABANTE
EJIEKTPUYECKOTO TANO NOJA TEYALLA BOAHA CTPYA, 3a fa npeoTspaTnte HaeaM3aHeTo
Ha BO/la B eNeKTpUYeCcKnTe KOMMNOHEHTW, KOETO MOXE Aa Ce NoBpean.

MoacylweTe BBTPELWHOCTTA Ha CTBKIIOTO C UKCTa, Cyxa Kbpra. OcTaBeTe yallaTa OTBOPEHa, 3a Aa
M3CbXHE HaMbHO.

noaaPbXKA

AKO Ha AIbHOTO Ha pe3epBoapa Mma OCTaTbLUW OT BAPOBUMK WM HACTIOEHM OCTaTbLUM OT XpaHa, e
HeobXOAMMO Aa v OTCTPaHNTe, 3a Aa 3anasute GyHKUMOHANHOCTTA Ha NPOAyKTa v Aa u3berHete
HEenonpaByMu LLETH.

M3knioueTe ypefia OT KOHTaKTa npean noumcTeane. He n3nonsesalite ypeaa no speme Ha npoueca
Ha nouncTBaHe. 3a NpemaxBaHe Ha KOTJIeH KamMbK NpenopbuBame Aa 1U3nonssate 651 ankoxoneH
OLET 1NN IMMOHEHA KUCENMHA N IMMOHOB COK

Mpoueaypa: Cmecete 50 ml 6an ankoxoneH oueT ¢ 50 ml HaTypanHa Bofa vnu pasteopeTe [j03a
NIMMOHeHa KrcenunHa 8 200 ml ctyaeHa Boga unu 100 ml IMMOHOB COK. M3cuneTe npeanoynTaHma

80



[Pa3TBOp B 4allaTa. OcTaBeTe pa3TBopa Aa [eficTBa TOMKOBA Ab/r0, KOMKOTO € HeobXoAMMO 3a
OTCTpaHABaHe Ha BapOBUKa; n36areaiTe NPOABIIKUTENHO BPpEME N3BBH HeO6><O}ZlI/IMOTO.

Cnep Kato NOYMCTBAHETO NPVKAKYKM, OTCTPaHeTe pa3TBOpPa, U3nnakHeTe )/CTDOIZCTBOTO 0bunHo ¢
Manko 4MCTa BOAa, KaTO BHMUMaBate fia He HaMOKpuTe efiekTprnyecknTe 4acTu.

I'qucymeTe CbC Cyxa Kbpna. OcTaBeTe YallaTa OTBOPEHa, 33 fla U3CbXHe HaMbIIHO.

TEXHUYECKU XAPAKTEPUCTUKIN

HomnHanHo HanpexeHue / yectoTa 220-240V (50-60Hz)
OTonnuTenHa MOLWHOCT 400W

MolHOCT Ha cMecBaHe 100W

Pasvep Ha npoaykTa 114 x 275 mm
Terno 1,470 gr

[penopbunTenHo e Aa U3non3eate ypeaa Ha 3akpwTo, naeanHa CTaHa Temnepatypa mexay 14°C
1 30°C.

FTAPAHLUMA — YCJZIOBUA

To3n NpofyKT MMa 24 Meceua rapaHuMs 3a MpOW3BOACTBEHM AedeKTy, CuMTaHo OT AaTata
Ha 3aKynysaHe (nonyuyaBaHe WNM KacoBa Oenexka). 24-MeceuyHaTa rapaHUMA He MOKpWBa
NOBPeAN, MPUUMHEHU OT HOPMasHaTa ynotpeba Ha akcecoapu Wim ,KOHCyMatuBn” (Hanprimep
6aTepuu, MaBy WAM YacTU, NOANOKEHN Ha W3HOCBaHeE). batepuunte ca ¢ 6 mecela rapaHuma.
24-meceyHaTa 3akOHOBa rapaHUMA He e BanuaHa, ako: 1. MpoayKTbT e NpeTbpnan ecreTnyeckm
LeTn Nopaan HenpasuiHa ynotpeda, KOATO He e B CbOTBETCTBUE C UHCTPYKUMITE, ChabpXKalin
ce B PbKOBOACTBOTO. 2. TO31 NPOAYKT € 61N MoanPuUMpaH 1/vam maHnnynvpaH. 3. MpuurHata
33 HEV3NPaBHOCTTa Ce AbMKM Ha NoLa NOAAPBKKA Ha OTAESHITE KOMMOHEHTUN /Ui akcecoapu
W/VIAN KOHCYMaTUBK (Hanp. OKWCNABaHe W/WUiW MoTanAHe BbB BOAA WM APYrM TEUHOCTU Ha
€eneKTpPUYECKMTE YacTu, OCTaTbLM, KOUTO GIOKMPAT CEH30Pa, M3TUYaHE Ha KOPO3UBHM TEYHOCT OT
6atepunTe, ..). CnefHuTe CbLIO Ca U3KIIOUYEHN OT 24-MeceyHaTa 3akoHoBa rapaHuua: 1. Pasxoau,
CBbP3aHN C NoAmAHaTa W/WM PEMOHTa Ha YacTu, NOAMEXaLlM Ha M3HOCBAHe, WM Pa3xoau 3a
obuuaiHa NOAAPBKKA Ha NMPOAYKTa. 2. Pasxoan v pUCKOBE, CBbP3aHU C TPAHCMOPTUPAHETO Ha
NpOoJyKTa A0 ¥ OT MarasnHa, KbAeTO e OV 3aKyneH, WK LUeHTbP 3a CbOvpaHe, KOWTo no Apyr
HaYMH e YMbHOMOLLEH fja NOMyUM NPOAYKTUTE B rapaHLyA. 3. [TpUYMHEHM OT NoBpe/a B pe3ynTat
Ha HempaBUNeH MOHTaX UK HenpasuiHa ynotpeba unu ynotpeba, KOATO He e B CbOTBETCTBME C
MHCTPYKLMUTE B PBHKOBOACTBOTO. 4. [10BPeAn Nopaan NpupoaHu GeAcTsuns, ClydaiiHi najaHms
W y[apy v HeGNaronpuATHY YCIIOBUA, HECBBMECTUMI C MPOAYKTa. 5. [ledeKT, KOoUTo umat
He3HaunTeneH edpeKT BbpXy paboTaTa Ha NPOAYKTa. [PON3BOAUTENAT, AUCTPUOYTOPBT 1 BCUUKN
CTpaHy, yyacTealn B npojaxbata Ha NpPoAyKTa, He MoemaT OTFOBOPHOCT 33 MKOHOMMYECKM
3ary6y 1 WeTM OT Heu3npPaBHOCT Ha npodykta. CbrnacHO AeNCTBALIOTO 3aKOHOAATENCTBO,
NPOV3BOAUTENAT, AUCTPMOYTOPBT U BCWYKW CTpaHW, ydacTeawm B npogaxbata, He HOCAT
OTFOBOPHOCT B HUKAKbB Chyyaid 3a LIETW, BKMIOUMTENHO AedeKTn, npekw, Hempeky, 3aryba
Ha HeTeH [oxod, 3aryba Ha CnecTABaHWA W AOMBAHUTENHW WeTU W ApYrn NoApobHOCTY,
NOCNeACTBA, KOUTO OCBEH LWETH, NPUUMHEHN OT HapyLlaBaHe Ha rapaHLms, AOroBop, 06eKTUBHa
OTrOBOPHOCT, HEMO3BOMEHO YBPEXAAHE UMM APYr MPUUMHY, NPOM3TUYALIM OT M3MOM3BaHETO
WM HEBB3MOXHOCTTA 3a M3MON3BaHe Ha NPOAYKTa W/UNM XapTVeHW 1 eNeKTPOHHU AOKYMEHTY,
BKMIOUMTENHO NIMNCa Ha ycryra. 3a noseye MHGOPMALMA OTHOCHO aCUCTaHC YCryraTa BUXKTE
YcnoswATa 3a npofaxoba Ha caiita www.nuvitababy.com.
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http://www.nuvitababy.com

OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTU

TPELLUKA MNPUYNHA

it

(g W KanakbT He e 3aTBOpeH NpasuiHo.

(|

Py | Jlvnca Ha Bofa C dyHKUWMA 3a roTBeHe.

:— |—= MexaHuuer npobsiem (Hanp. 3acefHano ocTpue, M3NnWHa

XpaHa, pa3nATa No BPemMe Ha roTeeHe, NperpasaHe).
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Vd

1967 ROMANA

multumim ca ati achizitionat aparatul multifunctional 7 in 1 pentru alimente pentru copii

Nuvita 1967. Vé rugam sa cititi cu atentie manualul inainte de utilizare si sa-l pastrati pentru
referinte ulterioare.

AVERTIZARE: INFORMATII GENERALE

CAND UTILIZATI APARATE ELECTRICE, URMATI INTOTDEAUNA MASURILE DE
SIGURANTA DE MAI JOS:

1.
2.

1

N

1
14

w

Cititi toate instructiunile.

Pentru a evita riscul de electrocutare, nu scufundati corpul principal al aparatului in apa sau
in alte lichide.

Acest aparat nu este destinat utilizdrii de cétre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse, inclusiv copii, cu exceptia cazului in care este supravegheat sau instruit de
cdtre cineva responsabil pentru siguranta lor. Este necesard supravegherea atentd atunci
cand aparatul este utilizat in apropierea copiilor. Copiii trebuie supravegheati pentru a se
asigura cd nu se joacd cu aparatul.

Opriti si deconectati aparatul atunci cand nu este utilizat, inainte de asamblarea sau
dezasamblarea pieselor si inainte de curdtare. Pentru a deconecta stecherul, apucati stecherul
si scoateti-l din priza. Nu trageti niciodata de cablu.

Evitati contactul cu piesele in miscare.

Nu utilizati aparatul daca are cablul sau stecherul deteriorat sau dacd aparatul functioneaza
defectuos, a fost scapat sau deteriorat in vreun fel. Contactati dealerul dumneavoastra pentru
asistenta.

Nu utilizati in aer liber.

Nu lasati cablul de alimentare sd atarne peste suprafata pe care lucrati sau sa intre in contact
cu suprafetele fierbinti.

Vasul de otel trebuie asezat inainte de a inlocui lamele.

. Aparatul este destinat procesarii unor cantitati mici de alimente pentru consum imediat si

este recomandat in special pentru prepararea alimentelor pentru copii. Nu este destinat sa
pregdteascd cantitati mari de alimente in acelasi timp.

. Aparatul este destinat utilizdrii casnice si neprofesionale. Utilizarea necorespunzétoare a

aparatului va anula garantia.

. Tineti mainile si ustensilele departe de lamele in miscare pentru a reduce riscul de rénire

grava a persoanelor sau de deteriorare a aparatului de bucatdrie. Racleta furnizata poate fi
folositd, dar numai cand aparatul este oprit.

. Toate lamele sunt ascutite. Manipulati cu grija.
. Pentru a reduce riscul de ranire, nu asezati niciodata lamele pe baza fara a aseza mai intai

vasul de otel corect.
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15.
16.

17.

18.
19.

20.
21.
22.

Asigurati-va ca capacul este bine blocat inainte de a utiliza aparatul.

Nu incercati sé dezactivati mecanismul de blocare a capacului, mai ales cand aparatul este in
functiune.

Nu umpleti vasul peste linia de umplere maxima (sau capacitatea nominald) pentru a evita
riscul de ranire si scurgeri.

Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati manerele sau butoanele aparatului.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producdtor poate provoca incendiu, electrocutare
sau rdnirea persoanelor.

Nu asezati aparatul pe sau langd un arzator electric sau cu gaz fierbinte sau intr-un cuptor incdlzit.
Conectati intotdeauna stecherul la aparat, apoi introduceti cablul in priza de perete.
Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele prevazute.

AVERTISMENT: INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI

1.

B

© ®© N oW,

10.

N

w

15.
16.

Nu utilizati un sterilizator sau un cuptor cu microunde pentru a dezinfecta recipientul
principal de sticld sau orice parte a aparatului. Aparatul este conceput numai pentru uz
casnic. Utilizarea necorespunzatoare a aparatului va anula garantjia.

Asezati aparatul pe o suprafata stabila si plana si asigurati-va ca exista suficient spatiu pentru
a preveni deteriorarea mobilierului din lemn si a altor obiecte aburului produs in timpul
functionarii.

Addugati intotdeauna apa inainte de aburi.

Evitati picurarea piureului sau sucului de fructe in rezervorul de apd pentru a preveni
deteriorarea plécii de incalzire din cauza aciditatii sau alcalinitdtii alimentelor.

Evitati mutarea aparatului in timpul utilizdrii.

Nu introduceti obiecte in orificiul de admisie a apei sau in orificiul de evacuare a aburului.
Nu addugati apa in rezervor in timpul coacerii la abur.

Verificati intotdeauna consistenta alimentelor dupa gétire si inainte de a le oferi copilului.

Timpul mediu de gatit cu abur este de aproximativ 30 de minute. Daca doriti sa gatiti mai
multe loturi, asteptati 30 de minute intre fiecare sesiune de gatit pentru a permite placii de
ncalzire si motorului sa se raceasca in mod natural.

Nu tocati oase sau nuci (inclusiv nuci si nuci de macadamia).

. Cand utilizati functia de tocare a lamei, actionati-o timp de cel mult 15 secunde o dats,

urmata de o pauza de 10 secunde inainte de a incepe din nou.

. Vd rugdm sd retineti ca este normal ca unele alimente sa péteze partile din plastic (morcovi,

dovlecei, dovlecei, rosii, spanac, prune, capsuni etc.). Pentru a evita petele, asigurati-va cd
curdtati frecvent ansamblul lamei.

. Aveti grija cand manipulati lamele ascutite cand goliti vasul si curatati.

Aveti grijé cand turnati lichide fierbinti dupd gatit.
Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare fnainte de a inlocui piesele si accesoriile.

Pentru a evita riscul de electrocutare, nu scufundati partea electrica principald a produsului,
cablul sau stecherul in apa.
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CONTINUTUL PACHETULUI

Acoperi E o

1.
2. Lama anti-colici
3. Recipient din otel inoxidabil
4. Recipient fix din sticld potrivit
si pentru gatit
5. Cronometru ] e
6. Taste functionale D ‘.—ﬂ-
7. Set de lame de amestecare
8. Spatula _
PANOUL DE CONTROL

TASTE FUNCTIONALE:

® |Pentru a selecta una dintre tastele
functionale de pe panoul de control,

ti ti tast d”, I lumi T T
atingeti usor tasta ,, Mo un semnal luminos |-||-‘ . |-||-‘

indicd functia selectata. Cu fiecare apasare usoard,
functia se schimbg, trecand la urmatoarea.

FUNCTIE MANUALA DE GATIRE LA
.ABUR :

Aceasta functie va permite sa alegeti alti
timpi de gdtire decat cei prestabiliti si incepe de
la minim 15 minute. Prin apdsarea consecutivd a
butonului ,, cronometru ” va creste cu 5 minute
o datd. La sfarsitul gatitului, cu aceasta functie,
lamele nu se vor activa automat. Daca doriti sa
amestecati, setati-le manual.

FUNCTIA TIMER LAMEI
@P Propune automat un timp implicit de 1 min. Prin apdsarea ulterioara a butonului

» Timer ”, este posibila modificarea timpului alegand intre 15 sec. — 30 sec. — 45 sec.
Odata ce timpul dorit a fost selectat, lamele incep sa se amestece automat, fara a fi nevoie sa
tineti apasat butonul.
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) FUNCTIE DE CURATARE
7 | Cu aceasta functie puteti curata interiorul recipientului de sticld pentru gatit, dupd ce ati

pregdtit bulion de legume, smoothie-uri, supe si velouté. Ciclul dureaza 5 minute timp in
care apa se incdlzeste pana la aproximativ 70 de grade.

PROGRAME DE GATIT

Programele de gatit sunt oferite cu timpi de gatire prestabiliti si nemodificabili. Pentru a
personaliza timpii de gétire, alegeti functia manuala de gatit cu abur.

B &N @

CARNE PESTE FRUCTE CEREALE | LEGUMENELE LEGUME

31 min 17 min 25 min 30 min 43 min 30min

FUNCTIE DE GATIRE PROGRAMATA
Vd permite sa programati inceperea gatirii la o ord ulterioara. Pentru a activa aceasta

functie, atingeti butonul ,, mod ” pentru a activa dispozitivul si apoi butonul ,, functie
de gatit programata ”. 30 de minute vor apdrea automat pe afisaj. Daca doriti sa amanati si mai

mult inceperea gatirii, apasati pictograma ,, cronometru ” pentru a mari timpul.

TIMER
Va permite sa personalizati sincronizarea unor taste functionale.

FUNCTIE MANUALA LAMEI

Functia este activatd prin apdsarea pictogramei si lamele functioneaza doar tinand apasat
butonul.

PRIMA UTILIZARE

« Curétati paharul de gétit (4) cu o carpa umeda, fard scame sau cu un burete neabraziv.

« Recipientul din otel pentru alimente (3) si lamele (2), (7) pot fi spalate prin scufundarea lor
in apd si sdpun de vase si uscate cu o carpa.

- NOTA: Lamele sunt ascutite, aveti grija sa nu v4 taiati.
- NOTA: Nu scufundati corpul electric in apa.
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INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI

PENTRU GATIREA CU ABURUL SI ABLENDAREA AUTOMAT
(Pregatirea hranei pentru copii)

1.
2.

Puneti apa in paharul de gétit (4) , nu depasiti limita indicata de 150 ml.

Introduceti recipientul de otel (3) in interiorul paharului de gatit, aliniind manerul cu locasul,
pentru a-l pozitiona in locasul sdu.

Introduceti lama anti-colici (2) inainte de a adauga alimente.

Taiati mancarea in bucati mici inainte de a le pune in recipientul de otel. Alimentele
recomandate pentru gatit la abur sunt carnea, pestele, leguminoasele, cerealele, legumele...
Aveti grijd sa nu depdsiti nivelul maxim indicat.

Inchideti cu capacul (1). inchideti bine capacul pentru a activa senzorul de siguranta.
Dacd nu este inchis ermetic, va apdrea eroarea EQ, iar aparatul nu va functiona.

Conectati cablul de alimentare la aparat si apoi la priza electrica.

Pentru fiecare functie, afisajul sugereazd automat timpi de gatit prestabiliti si nemodificabili.
Pentru a alege functia de gatit doritd, pur si simplu atingeti butonul ,, mod ”, apasati
consecutiv pana ajungeti la functia doritd, care va porni automat la 2 secunde dupa selectie.
Dacé doriti sa modificati timpii de gatire propusi, alegeti functia ,, gatire cu abur ”, afisajul
va va sugera un timp de 15 minute, prin apdsarea consecutiva a butonului ,, timer ” puteti
mari timpul. Fiecare apdsare mareste timpul cu 5 minute.

Dacé ati ales un program de gatit prestabilit, a sfarsit aparatul va emite un bip de
sfarsit de gatit, iar lamele vor incepe sé functioneze automat. In caz contrar, daca ati ales
programul manual de gatit, veti auzi bip-ul de sfarsit de gatit si daca doriti sé activati
lamele, va trebui sa procedati manual si sa alegeti dintre urméatoarele moduri: a) functie
cronometru sau b) functia manuala a lamei .

Avand grijd sa nu va ardeti, deschideti capacul (1) , scoateti recipientul de otel (3) tinandu-|
de maner cu strat de cauciuc.

Pasul 1. Pasul 2. Pasul 3.
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UTILIZAREA LAMEI DUBLE DE AMESTEC

Lama dubla de amestecare este utila atat pentru

tocat cat si pentru prepararea de delicioase supe g \"

crema. / ,
P,

MONTAREA LAMEI DUBLE AN

Luatilama (7) si introduceti-o in lama cu flansa lunga
(7) asortand cele doud triunghiuri. Rotiti lama spre
dreapta pentru a asigura si bloca.

UTILIZAREA LAMEI DUBLE PENTRU TOARE

Pentru a utiliza lama dubl3, scoateti capacul (1) si recipientul din otel (3) si lama anti-colici (2) ,
dacd este prezentd.

1. Introduceti lama dubla asamblatd anterior, introducand-o de-a lungul coloanei centrale din
mijlocul paharului (4) si apdsand-o pe fund pentru a va asigura ca este fixata corect.

2. Adaugati alimentele pe care doriti sd le tocati (fructe, legume, fructe uscate) taiate in prealabil
in bucdti mici. (NU INTRODUCETI carne sau peste in pahar; pentru aceste doua tipuri
de alimente este necesar sa folositi recipientul din otel) .

3. Inchideti sticla: puneti capacul si blocati-l rotindu-I in sensul acelor de ceasornic.

4. Tncepeti amestecarea: alegeti din panoul de functii daca doriti sa activati a) functia lama
temporizatoare sau b) functia lama manuala .

5. Odata ce ati terminat, deschideti capacul, deconectati cablul de alimentare, scoateti lamele
de amestecare si indepartati alimentele tocate.

UTILIZAREA LAMEI DUBLE PENTRU A PREPARA SUPE SAU CREMA
SAU SUPE

1. Introduceti lama dubla asamblatd anterior, introducand-o de-a lungul coloanei centrale din
mijlocul paharului (4) si apdsand-o pe fund pentru a va asigura ca este fixata corect.

2. Addugati legumele sau leguminoasele pe care doriti sa le gatiti, taiate in prealabil in bucati
mici. (NU INTRODUCETI carne sau peste in pahar; pentru aceste doua tipuri de
alimente este necesar sa folositi recipientul din otel).

3. Addugati apa, In functie de cantitatea de legume pe care doriti sé o gatiti, nu depdsiti nivelul
maxim de 250 ml indicat pe rezervor.
4. Tnchideti sticla: puneti capacul si blocati-I rotindu-l in sensul acelor de ceasornic

Activati functia de gatit legume din panoul de control. Cu aceasta functie, lamele sunt
activate automat la sfarsitul ciclului de gatit.

6. Pentru a prelungi ciclul de amestecare, actionati lamele manual.

7. Cand ati terminat, deconectati cablul electric, deschideti capacul, scoateti paletele de
amestecare si turnati crema in vas. Puteti folosi spatula pentru a curdta peretii interiori ai
rezervorului.
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CURATARE SI INTRETINERE

La sfarsitul fiecdrui ciclu de gatit si/sau amestecare, dezasamblati si spélati componentele
individuale in apa si detergent de vase, adica capacul, lama anti-colici, recipientul din otel, lama
dubld de amestecare si spatula.

Aceste componente pot fi spalate si in masina de spalat vase, asezandu-le in raftul superior,
evitand ciclurile de spalare excesiv de intensive.

NOTA: Nu scufundati corpul electric in apa.

NOTA: Unele alimente precum morcovii, rosiile... care contin un nivel ridicat de pigmentare colorats,
pot pata partea din plastic a lamelor; acesta este un proces normal care provoaca doar o schimbare
estetica. Aparatul si toate piesele care vin in contact cu alimentele sunt sigure pentru sanatate.

CURATARE ZILNICA

Inainte de curatare, deconectati aparatul de la priz si asteptati s3 se rdceasca.

Daca efectuati in principal cicluri de gatit cu abur, spalati componentele separat in apa si lichid de
spalat vase, in timp ce pentru pahar addugati putind apa curata folosind o sticla sau ulcior, clatiti si
uscati bine interiorul paharului cu o carpa curata si uscata.

CURATAREA PROFUNDA

Tnainte de a efectua orice curdtare profundd, deconectati aparatul de la priza, scoateti capacul si
lama dubld de amestecare si spalati-le bine in apa si sdpun de vase.

In cazul in care, aparatul este folosit pentru prepararea de supe cremé, supe minestrone, supe etc...
folosind paharul pentru a le gati, dupa golirea continutului, addugati putind apa folosind o sticla
sau o ulcior, amestecati pentru a clati peretii si fundul reziduurilor. Goliti continutul si inlocuiti lama
dubla de amestecare. Apoi turnati 250 ml apd curatd, inchideti cu capacul, conectati aparatul la
priza si activati functia de curdtare automatd de pe panoul de control. Ciclul de curdtare profundd
dureazd 5 minute, timp in care apa se incdlzeste pand la 70 °C si dupa cateva minute lamele de
amestecare incep sd se roteascd automat pentru a curdta intregul pahar de gatit pana sus.

La sfarsitul ciclului de curdtare, scoateti capacul si lamele duble, avand grijd sa nu vd ardeti, apoi
turnati apa de curdtare care trebuie aruncatd. Daca mai exista reziduuri pe fundul rezervorului
sau de-a lungul peretilor interiori, clatiti in continuare addugand putind apd, folosind intotdeauna
ajutorul unei sticle sau al unui ulcior. NU PUNETI CORPUL ELECTRIC SUB JETUL DE APA
CURENTA pentru a preveni patrunderea apei in componentele electrice, care ar putea fi deteriorate.
Uscatiinteriorul sticlei cu o carpa curatd si uscatd. Lasati paharul deschis pentru a-l ldsa sd se usuce
complet.

INTRETINERE

Daca fundul rezervorului prezinta reziduuri de calcar sau resturi alimentare incrustate, este
necesara indepartarea acestora pentru a pastra functionalitatea produsului si a evita deteriorarea
ireparabila.

Deconectati aparatul inainte de curdtare. Nu folositi aparatul in timpul procesului de curatare.
Pentru indepartarea calcarului, va recomandam sa folositi otet de alcool alb sau acid citric sau
suc de ldmaie

Procedura: Amesteca 50 ml de otet alcoolic alb cu 50 ml apa naturala sau dizolva o doza de acid
citricin 200 ml apa rece sau 100 ml suc de lamaie. Se toarnd solutia preferata in pahar. Lasati solutia
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sa actioneze doar atét timp cat este necesar pentru a indeparta calcarul; evitati un timp prelungit
peste necesar.

Odata ce curatarea este finalizatd, indepartati solutia, clatiti bine aparatul cu putina apa curata,
avand grija sa nu umeziti piesele electrice.

Uscati cu o carpa uscata. Lasati paharul deschis pentru a permite uscarea completa.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune/frecventd nominald 220-240V (50-60Hz)
Putere de incalzire 400W

Puterea de amestecare 100W
Dimensiunea produsului 114 x275 mm
Greutate 1,470 gr

Se recomanda utilizarea aparatului in interior, temperatura ideald a camerei intre 14°C si 30°C.

GARANTIE — TERMENI S| CONDITII

Acest produs are o garantie de 24 de luni pentru defecte de fabricatie, incepand de la data achizitiei
(chitantd sau bon). Garantia de 24 de luni nu acoperd daunele cauzate de utilizarea normald a
accesoriilor sau,consumabilelor” (de exemplu, baterii, capete sau piese supuse uzurii). Bateriile au
o garantie de 6 luni. Garantia legala de 24 de luni nu este valabild dacd: 1. Produsul a suferit daune
estetice din cauza utilizarii necorespunzatoare, neconforme cu instructiunile continute in manual.
2. Acest produs a fost modificat si/sau manipulat. 3. Cauza defectiunii se datoreaza intretinerii
defectuoase a componentelor individuale si/sau accesoriilor si/sau consumabilelor (ex. oxidarea
si/sau scufundarea in apd sau alte lichide ale partilor electrice, reziduuri care blocheaza senzorul,
scurgeri de substante corozive). lichid din baterii, ..). De asemenea, sunt excluse din garantia
legald de 24 de luni: 1. Costurile legate de inlocuirea si/sau repararea pieselor supuse uzurii sau
costurile pentru intretinerea obisnuita a produsului. 2. Costuri si riscuri asociate cu transportul
produsului la si de la magazinul de unde a fost achizitionat sau centrul de colectare autorizat altfel
sa primeasca produsele in garantie. 3. Cauzat de deteriorarea rezultata din instalarea incorectd
sau utilizarea necorespunzatoare sau utilizarea neconformd cu instructiunile din manual.
4. Daune datorate dezastrelor naturale, caderilor sau impacturilor accidentale si conditiilor
nefavorabile incompatibile cu produsul. 5. Defecte care au un efect neglijabil asupra performantei
produsului. Producatorul, distribuitorul si toate partile implicate in vanzarea produsului nu fsi
asuma responsabilitatea pentru pierderile economice si daunele cauzate de orice defectiune a
produsului. Conform legislatiei in vigoare, producatorul, distribuitorul si toate partile implicate in
vanzare nu raspund in niciun caz pentru daune, inclusiv defectiuni, directe, indirecte, pierderi de
venit net, pierderi de economii si daune suplimentare si alte detalii consecinte care se duc. dincolo
de daunele cauzate de incalcarea garantiei, contractului, réspunderii stricte, delicte sau alte cauze,
care decurg din utilizarea sau incapacitatea de a utiliza produsul si/sau documentele pe hartie
si electronice, inclusiv lipsa serviciului. Pentru mai multe informatii despre serviciul de asistenta,
consultati Conditiile de Vanzare ale site-ului www.nuvitababy.com.
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RODIPE E PROBLEMURENQO

DOS KAUZA
- O kapak i phandl I
(g | apako na si phandlo sar trubul.
i
[y | Manglipe e pajesko e funkciasa te ¢hivel pes.
I— '—= Mekanikano problemo (sar egzamplo, phandlo $ero, but
- xabe so ¢hivel pes kana ¢hivel pes, but tato).
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IT: Scarica o consulta online il manuale di istruzioni nella tua lingua preferita. ES: Descargue/vea el manual de
instrucciones en linea en su idioma preferido. EN: Download/view the instruction manual online in your preferred
language. FR: Téléchargez/consultez le manuel d'instructions en ligne dans la langue de votre choix. DE: Laden
Sie die Bedienungsanleitung in lhrer bevorzugten Sprache online herunter/lesen Sie sie online. PT: Acesse o
manual de instru¢des online no idioma de sua preferéncia. GR: KatePdote 1y Seite 1o eyxeipidlo odnyiv otn
yAwooa mou mpotiudte. NO: Last ned eller se bruksanvisningen pa nett pa ditt foretrukne sprak. DK: Hent eller laes
brugsanvisningen online pa dit foretrukne sprog. AL: Shkarkoni ose shikoni manualin e udhézimeve né internet
né gjuhén tuaj té preferuar. HU: Toltse le vagy tekintse meg online a hasznalati utmutatét az On altal vélasztott
nyelven. CZ: Stéhnéte si nebo prohlédnéte navod k pouziti online ve vasem preferovaném jazyce. SI: Prenesite
ali si oglejte navodila za uporabo na spletu v Zelenem jeziku. BG: Vi3Ternete unu npernegarte pbKOBOACTBOTO
3a ynoTpeba oHnanH Ha npegnoumTaHna ot Bac esvik. SK: Stiahnite si alebo pozrite si ndvod na pouzitie online
vo vasom preferovanom jazyku. RO: Descarcati sau vizualizati manualul de instructiuni online in limba preferatd.
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